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Publicarea unei comuniciri privind aprobarea unei modificiri standard a caietului de sarcini al unei
denumiri din sectorul vitivinicol, mentionati la articolul 17 alineatele (2) si (3) din Regulamentul
delegat (UE) 2019/33 al Comisiei

(2022/C 390/10)

Prezenta comunicare este publicatd in conformitate cu articolul 17 alineatul (5) din Regulamentul delegat (UE) 2019/33 al
Comisiei ().

COMUNICAREA APROBARII UNEI MODIFICARI STANDARD
»Cotesti”
PDO-RO-A1577-AMO3

Data comunicirii: 15.7.2022

DESCRIEREA SI JUSTIFICAREA MODIFICARII APROBATE

Adiugare indicatii facultative in etichetare

Se completeaza caietul de sarcini cu dispozitii suplimentare privind indicatii facultative in etichetarea vinurilor care se referd
la anumite metode de productie (utilizarea unor termeni indicand practici aplicate in intreaga lume pentru obtinerea
vinurilor care determind caracteristici senzoriale distincte acestora, cu relevantd pentru consumator in ce priveste calitatea,
maturarea, invechirea).

Se modificd Cap. V din caietul de sarcini i pct. 9 din Documentul unic.

DOCUMENT UNIC

1. Denumire/denumiri

Cotesti

2. Tip de indicatie geografici

DOP - Denumire de origine protejatd
3. Categorii de produse vitivinicole
1. Vin

4. Descrierea vinuluifvinurilor
1. Caracteristici analitice si organoleptice ale vinurilor la punerea in consum

DESCRIERE TEXTUALA CONCISA

Feteascd albd-vin fin, neutral din punct de vedere aromatic, pot dezvolta prin fermentarea la temperaturi scizute
arome de fermentatie.

Feteascd regald-sprintar, odihnitor, aromi delicatd de mere, note florale.
Galbend de Odobegti-aroma delicatd, un vin cu potential alcoolic redus.

Timaioasd romaneasci-cu bogdtie aromaticd in primii ani de viatd, aroma trandafirilor de dulceatd, la invechire are
aromi de mosc, stafide, miere de albine, condimente.

Sarba-note citrice, ierbale, cu vioiciune, prospetime, arome florale de trandafir, busuioc.

Francusa-vinuri cu tirii ponderate si caracter neutral.

() JOL9,11.1.2019, p. 2.
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Cramposie-culoare alb-gdlbuie cu nuante verzui, aromd discretd de fructe proaspete.
Riesling-neutral din punct de vedere gustativ.

Sauvignon-vinuri seci, aciditate medie sau ridicatd, cu pronuntatd prospetime, nuante ierbale, sau de arome dulcege de
fructe tropicale, aroma frecventd de flori de vitd de vie.

Chardonnay-nuante aromatice diferite, neutrale, aroma de unt, arome tropicale, datoritd aciditdtii vinul este o materie
prima foarte bund pentru spumante.

Caracteristici analitice generale

Concentratie alcoolicd totald maxima (in % volum) 15

Tirie alcoolicd dobanditd minima (in % volum) 9

Aciditate totald minima 3,5 in grame pe litru, exprimatd in acid tartric
Aciditate volatild maximd (in miliechivalenti pe litru) 20

1Cantitatea\ totald maxima de dioxid de sulf (in miligrame pe | 250

itru)

2. Caracteristici analitice si organoleptice ale vinurilor la punerea in consum

DESCRIERE TEXTUALA CONCISA

Feteascd neagrd-caracter sobru, vinificarea in demise, demidulce accentueazd aroma specificd a prunelor uscate la
soare, culoare rosu violet la vinul tandr.

Bibeascd neagri-potential alcoolic de 10-11 % vol.

Cabernet Sauvignon-pretabil pentru maturare si invechire, aromatic ca nuante de vegetatie forestierd, silbatice, arome
de ardei verde, coacize negre.

Merlot-corpolentd medie, nuante aromatice dominante de zmeurd, prune, coacize, favorit pentru cupajare mai ales cu
Cabernet Sauvignon.

Pinot noir-ca vin tanar, oferd nuante de cirege, prune si cipsuni (fructe rosii, coapte), spre maturitate nuante de stafide,
fan, tutun, piele, ciuperci, piper negru, culoare rogu-maroniu transparent.

Syrah-vin cu un gust puternic ce aminteste de fructele negre de padure, condimente, lemn dulce, ciocolatd neagrd,
piper. Densitatea este peste medie, de obicei cu inalt nivel de acid tanic, ceea ce il face un perfect partener al
mancirurilor condimentate, al cirnii de miel si vanat. In procesul de vinificatie, de obicei trece foarte bine ca strugure
de sinestitdtor, insi foarte des combinat cu alte varietati, de obicei Cabernet Sauvignon sau Merlot, se poate obtine un
vin un vin de o elegantd si o longevitate aparte.

Are continut ridicat de zaharuri, grad alcoolic ridicat, culoare rosu-aprins uneori cu reflexe violacee, intens,
complexitate aromaticd, arome de piper, cirese negre, fructe proaspete de padure, acididate echilibratd, catifelat.

Caracteristici analitice generale

Concentratie alcoolicd totald maxima (in % volum) 15

Tirie alcoolicd dobanditd minima (in % volum) 9

Aciditate totald minima 3,5 in miliechivalenti pe litru
Aciditate volatild maxima (in miliechivalenti pe litru) 20

Cantitatea totald maximd de dioxid de sulf (in miligrame pe | 250

litru)




C 390/46 Jurnalul Oficial al Uniunii Europene 11.10.2022

5. Practici enologice
5.1. Practici oenologice specifice

1. Practici oenologice
Practicd enologici specificd

Din soiurile Pinot gris, Traminer roz se pot obtine in functie de alegerea producdtorului (tehnologie) si vinuri albe sau
roze.

5.2. Productii maxime

1. Sauvignon, Pinot gris, Chardonnay, Muscat Ottonel, Traminer aromat

14 000 kilograme de struguri pe hectar

2. Tidmaioasd romaneascd, Busuioacd de Bohotin, Traminer roz

14 500 kilograme de struguri pe hectar

3. Feteascd albd, Riesling de Rhin, Bibeascd gri, Crdimposie selectionatd, Sarba, Bibeascd
neagrd, Burgund mare, Cadarci, Negru Aromat

15 500 kilograme de struguri pe hectar

4.  TFeteascd regald, Riesling italian, Aligote, Francusd, Galbeni de Odobesti, Mustoasd de
Maiderat, Plivaie, Furmint

18 000 kilograme de struguri pe hectar

5. Syrah
21 500 kilograme de struguri pe hectar

6. Feteascd neagrd, Cabernet Sauvignon, Pinot noir, Merlot

17 500 kilograme de struguri pe hectar

7. vinuri albe, vinuri roze

135 hectolitri pe hectar

8. vinuri rosii

130 hectolitri pe hectar

6. Aria geografici delimitatd
jud. Vrancea
— Localitdtile: Vartescoiu, Campineanca, Pietroasa, Faraoanele, Rimniceanca, Beciu, Pietroasa, Olteni;
— Localitatile: Brogteni, Cipdtanu, Pitulusa, Arva
— Localitatile: Carligele, Dalhduti, Bontesti, Blidari;
— Localitatile: Cotesti, Budesti, Valea Cotesti, Golestii de Sus;
— Localitatile: Urechesti, Popesti, Terchesti;
— Localitatile: Dumbraveni, Dragosloveni, Candesti, Alexandru Vlahutd, Dumbraveni;
— Localitatile: Bordesti, Bordestii de Jos

— Localitatile: Tamboesti, Slimnic, Trestieni, Pietroasa, Pidureni, Obrejita
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— Localitatile: Slobozia Bradului, Sihlea, Coroteni, Valea Beciului, Cornetu, Oldreni;
— Localitatile Slobozia Ciorasti, Jiliste, Armeni.

jud. Buzdu

— Localitatile Grebanu, Zaplazi, Livada, Livada Micd, Plevna, Homesti;

— Localitatile: Podgoria, Oratia, Cotatcu, Tabacari

— Localitatile: Topliceni, Riducesti

7. Soiul/soiurile de struguri de vinificatie
Aligoté B - Plant de trois, Plant gris, Vert blanc, Troyen blanc
Burgund Mare N - Grosser burgunder, Grossburgunder,Blaufrankisch, Kekfrankos, Frankovka, Limberger
Busuioacd de Bohotin Rs - Schwarzer Muscat, Muscat fioletovai, Muscat violet cyperus, Timaioasa violetd
Babeascd gri G
Bibeascd neagrd N - Grossmuttertraube, Hexentraube, Cricana, Rard neagrd, Cildarugd, Serecsia
Cabernet Sauvignon N - Petit Vidure, Bourdeos tinto
Cadarcd N - Schwarzer Kadarka, Rubinroter Kadarka, Lugojand, Gimz4, Fekete budai
Chardonnay B - Gentil blanc, Pinot blanc Chardonnay
Cramposie selectionat B
Feteascd albd B - Pasareascd albd, Poama fetei, Madchentraube, Leanyka, Leanka
Feteascd neagrd N - Schwarze Madchentraube, Poama fetei neagra, Pisdreascd neagrd, Coada randunicii
Feteascd regald B - Konigliche Madchentraube, Konigsast, Ktralyleanka, Dindsand, Galbend de Ardeal
Francusd B - Vinoasi, Mildweisser, Mustoasi de Moldova, Poama creata
Furmint B - Furmin, Som szalai, Szegszolo
Galbend de Odobesti B - Galbeni de Cipatanu, Galbend Uriasd, Galbend
Merlot N - Bigney rouge
Muscat Ottonel B - Muscat Ottonel blanc
Mustoasd de Maderat B - Lampau, Lampor, Mustafer, Mustos Feher, Straftraube
Negru Aromat N
Pinot Gris G - Affumé,Grau Burgunder,Grauburgunder,Grauer Monch,Pinot cendré,Pinot Grigio,Rulinder
Pinot Noir N - Blauer Spatburgunder, Burgund mic, Burgunder roter, Klavner Morillon Noir
Riesling de Rhin B - Weisser Riesling, White Riesling
Riesling italian B - Olasz Riesling, Olaszriesling, Welschriesling
Sauvignon B - Sauvignon verde
Syrah N - Shiraz, Petit Syrah
Traminer Roz Rs - Rosetraminer, Savagnin roz, Gewiirztraminer
Timaioasd romaneascd B - Rumanische Weihrauchtraube, Tamianka

Sarba B
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8.  Descrierea legaturii (legaturilor)

8.1. Detaliile ariei geografice

Arealul DOP Cotesti este amplasat pe sectorul sudic al piemontului vrancean din estul Carpatilor si Subcarpatilor, in
continuarea ariilor Panciu i Odobesti de la nord, impreund cu care formeaza cunoscutele ,, podgorii vrancene” sau
Jputnene”, are un aspect bandiform cu orientarea N-S, amplasatd fiind intre Valea Milcovului si Valea Ramnei.
Marcheaza zona de tranzitie piemontand i bio-pedo-climaticd dintre CAmpia Romand la est (sub 100 m) si
Subcarpatii de curburd la vest (Dealu Deleanu 698 m si Dealul Capdtanei 592 m) la peste 300 m altitudine.

Substrat litologic - alternante de nisipuri, pietrisuri piemontane, pleistocen inferioare si medii, acoperite de o mantie
de loessoide, luto-nisipoase. Aceasta depunere continentald pleistocend se suprapune sedimentelor marine pliocene
argilo-nisipo-marnoase.

Relief - spatii interfluviale largi, cvasiorizontale cu expunere majoritard spre sud si est, chiar si versantii expusi spre
nord sunt suficient insolati fiind adecvati culturii de vitd de vie, ceea ce explicd procentul mare al plantatiilor de vie.

Climat - specific silvostepei de aici, conferd conditii excelente de dezvoltare a soiurilor de inalti calitate, exprimate in
principal printr-o mare bogitie heliotermica §i un regim convenabil al precipitatiilor. Abundenta fluxului radiativ si

durata medie de strilucire a soarelui asigurd valori optime de dezvoltare a viei de vie, de coacere a strugurilor si de
concentrarea a zaharului in struguri.

8.2. Detalii privind produsul, interactiune cauzald

Vinurile rosii au culori intense, corpolentd medie, nuante aromatice dominante de zmeurd, prune uscate, coacize,
cirese, capsuni, stafide, ciuperci si piper negru, aciditate echilibratd, catifelare.

Vinurile albe au prospetime si cel mai des intdlnite arome de fructe citrice ori fructe tropicale, arome florale de
trandafir, busuioc, gustativ au prospetime, aciditate optimd, uneori si aromd de mere proaspete verzi.

Datoritd aciditatii solului vinurile albe au prospetime si vinozitate, note de fructe proaspete.
Vinurile rosii se contureazd catifelat si cu taninuri bine integrate datoritd climatului specific de silvostepd, resursele

heliotermice, durata medie de strilucire a soarelui asigurd dezvoltare optimd a vitei de vie §i concentrarea a zahdrului
in struguri.

9.  Alte conditiile esentiale (ambalarea, etichetarea, alte ceringe)
Derogare privind productia
Cadru juridic:
in legislatia UE
Tipul conditiei suplimentare:
Derogare privind productia in aria geograficd delimitatd
Descrierea conditiei:
In anumite conditii climatice care influenteazd pozitiv nivelul de productie obtinutd, datoritd potentialului unor
anumite soiuri, pentru strugurii recoltati din plantatiile situate in arealul delimitat, se poate realiza procesarea
musturilor sifsau a vinurilor cu DOP Cotesti si in afara ariei delimitate a denumirii, in arealul invecinat acolo unde
existd capacitti optime in centrele de vinificatie. Arealul invecinat desemnat in acest scop pentru vinificare rapidd,
vinificare la temperatura controlat3, fermentare la temperaturd controlatd, pentru conservarea potentialului aromatic
al unor soiuri este reprezentat de urmitoarele localitdti din jud. Vrancea: Panciu, Movilita, Odobesti, Unirea, Jaristea si
Bolotesti.
In orice fazd a procesului de productie si ca urmare a evaludrii caracteristicilor/calitdtilor productiei obtinute,

producidtorul poate sd reincadreze produsele viti-vinicole in acele categorii de produse astfel cum sunt acestea
previzute de legislatia in vigoare, pentru mentinerea conformitatii.
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Dispozitii suplimentare privind etichetarea
Cadru juridic:

in legislatia UE

Tipul conditiei suplimentare:

Dispozitii suplimentare privind etichetarea
Descrierea conditiei:

Se pot utiliza in mod facultativ in etichetare si unele mentiuni referitoare la anumite metode de productie, dupd cum
urmeaza:

mentiunile ,fermentat in barrique”, ,maturat in barrique”, ,fermentat in prezenta aschiilor de stejar” si ,maturat in
prezenta agchiilor de stejar” pot fi mentionate in etichetare astfel cum sunt formulate in limba romand sau pot fi
utilizati termeni formulati in limbi de circulatie internationald, care comunicd consumatorului in fapt utilizarea
aceluiasi procedeu, fapt pentru care se pot utiliza oricare dintre mentiunile:

,fume” sau ,Smoked” sau ,Toasted” in limba englezd insotiti sau nu de termenul care defineste intensitatea
tratamentului termic aplicat asupra lemnului de stejar utilizat, respectiv ,Light”, ,Medium” sau ,Heavy”.

,Fumé” sau ,Fumée” in limba francezi, insotiti sau nu de termenul care defineste intensitatea tratamentului termic
aplicat asupra lemnului de stejar utilizat, respectiv ,legere”, ,moyenne”, ,forte” sau ,Petite Fumé”, ,Demi Fumé”,
Jntense Fumé”.

Acestea pot fi mentionate in orice altd limba de circulatie internationald sau in limba tarii in care se intentioneaza
comercializarea produsului vitivinicol dacd acest fapt este ales de producdtorul vinului, mentiunile indicd
consumatorului utilizarea unei practici aplicate in intreaga lume pentru obtinerea vinurilor cu caracteristici senzoriale
distincte.

Pentru acele vinuri care sunt supuse unei perioade de maturare sau invechire pe depozit de drojdie, se poate utiliza in
etichetarea produselor vitivinicole, mentiunile de tipul: ,sur lie”, ,battonnage” sau ,aged on the less”, fird a avea
caracter limitativ.

Link citre caietul de sarcini al produsului

https://www.onvpv.ro/sites/default/files/caiet_sarcini_doc_cotesti_modificat_cf_cereri
lor_96_2017_1836_2017_1423_2019_473_01.03.2022_no_track_changes_0.pdf
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