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ANEXA 4

CERERE DE MODIFICARE
a dosarului tehnic/caietului de sarcini privind o denumire de origine

sau o indica{ie geograficd

Data prim irii (ZZILL I AAAA)
(Se completeazdde cdtre Comisia European6.)
Numdr de pagini (inclusiv aceastd pagind)
Solicitantul: ASOCIATIA VIE VIN
Persoana de contact: IOVA GHEORGHE MIHAI
Adresa completd (numele qi numdrul strdzii, oragul qi codul postal): Complex de Vinifica{ie,
C.P. I, Recag, cod po;tal307340, judeful Timiq
Telefon, fax, e-mail: 0256 330 296,0256 330 241, qffic$fr)tp,c,llslvine'ro
Denumirea protej atd supusd mod ifi cdri i/ modifi cdri lor minore

RECA$
- Denumirea de origine*)

Rubrica din caietul de sarcini afectatd de modificare

Descrierea produsului *)

Vin spumant de calitate cu denumire de origine controlatd RECA$

Ca racteristicile analitice:

l. Vinurile materie primi trebuie s[ prezinte urmltoarele caracteristici de compozilie:

- Tdrie alcoolicd totald a produc{iei de vin destinatd oblinerii de vinuri spumante de
calitate cu denumire de origine controlatd: minim 10,0 % vol.

- Aciditate totall (acid tartric): minim 5,0 g/l

- Extract sec nereducdtor minim: 15,0 g/l

- Dioxid de sulf total, maxim: 100 mg/l

2. Vinurile spumante de calitate cu denumire de origine controlatl trebuie si prezinte
urmdtoarele caracteristici de compozilie:

- Tdrie alcoolicd, maxim: 12,5 o/o vol.

- Aciditate totald (acid tartric), minim: 5,0 g/l

- Extract sec nereducdtor minim: 15,0 g/l

- Dioxid de sulf total, maxim: i50 mg/l

- Dioxid de sulf liber. maxim: 45 msll



- Suprapresiune la temperatura de 20oC, minim: 3,5 atm

Caracteristicile organoleptice generale:

1. Sub aspectul insuqirilor organoleptice, vinurile materie primi pentru vinurile spumante
de calitate trebuie sd prezinte urmbtoarele caracteristici:

- Culoare: verzui-galbuie p0nd la gilbui-pal, pentru spumant alb "RECA$"; nuanfe de
toz,mai mult sau mai pulin intens, pentru spumant roze "RECA$";

- Miros: proasplt, fin, fructuos, specific soiului;

- Gust: acid, fructuos.

2. Yinurile spumante de calitate se remarcd
fermentare cu nuante de flori.

prin finele, prospefime, naturalefe, arome de

- Aspect/ culoare: verzui-gdlbuie pflnd la gilbui-pal, strdlucitor, cu spumd persistenti,
pentru spumant alb "RECA$"; nuanfe de roz, mai mult sau mai pufin intens,
strdlucitor, cu spumd persistentd, pentru spumant roze "RECA$";

- Miros: proaspdt, fin, caracteristic strugurilor din care provine;

- Gust: acid, fin, elegant, floral, caracter gusto-olfactiv de autolizat.

Practicile oenologice utilizate*)
Standard pentru vinificare

l . Producfia bazei de vin spumant de calitate (vinul materie prim[) trebuie sd fie efectuatd in
interiorul arealului delimitat pentru vinul spumant de calitate cu denumire de origine
controlatd "RECA$".
Imbutelierea qi ambalarea pot fi ftcute atat in arealul de origine, cdt qi in afara acestuia, in
podgoriile care sunt tradi{ional producitoare de vin spumant de calitate cu denumire de
origine prin metoda Charmat, asigurdnd O.N.V.P.V. posibilitatea urmdririi trasabilitdlii
vinului spumant de calitate "RECA$".

3. Vinul spumant de calitate trebuie sd fie oblinut prin fermentarea naturald in autoclavd,
folosind vinuri de bazd din struguri din soiurile men{ionate la articolul 4 in prezentul
Caiet de sarcini.

4. Vinul spumant de calitate poate fi obfinut qi comercializat dupd cum urmeazd:
- Brut nature : < 3 gll zahdr
- Extra brut: 0-6 {l zahdr
- Brut: < 15 gll zahFr
- Extrq dry: 12-20 glzahdr
- Sec: 17-35 gllzahdr
- Ddmi sec: 33-50 s.ll zahdr

Randamentul maxim in vin, indiferent de strugurii folosili, nu trebuie sd fie mai mare de
72 hllha in cazul in care produc{ia depigeqte aceastd limit[, vinul linigtit nu va putea
constitui bazd pentru vinul spumant de calitate cu DOC "RECA$".
Versiunea roze poate fi obginutd exclusiv din soiuri negre, prin macerare.
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Productivitatea la hectar*) Randamentul maxim de struguri permis pentru produc{ia de vinuri
materie primd nu trebuie sd fie mai mare de:

- 100 qlhala soiurile: Chardonnay, Feteascd neagr[;
110 q/ha la soiul Pinot noir;
120 qlha la soiurile: Burgund mare, Cadarcil, Syrah;
140 qlha la soiurile: Feteascd regalS, Mustoasd de Mdderat

Depigirea acestei limite duce la declasarea intregii cantitdfi de struguri recoltatS.

Numele qi adresele autorit6tilor de control*)
OFICIUL NATIONAL AL VIEI $l PRODUSELOR VITIVINICOLE, $oseaua Iancului nr.49,
sector 2,021719 Bucurepti, tel: 0040 21 250 50 97

Altele*)
Modificdri
- Modificare adusi dosarului tehnic/ caietului de sarcini al produsului care determind

modifi carea documentului unic*)
- Modificare majord*)
Explicarea modifi cdri i :

Consumul de vinuri spumante cunoapte o perioadd de cre;tere globali puternicd. Acest lucru
aratd un interes reinnoit din partea consumatorilor din intreaga lume. In acelaqi timp, vinul
spumant poate fi considerat de cdtre consumatorii cei mai neexperimentafi ca un mijloc de
abordare a vinului liniqtit, de care poate altfel nu s-ar fi apropiat. In urma acestei cereri
producdtorii de vinuri din toate !6rile vitivinicole importante au inceput procesul de restructurare
gi reevaluare a produc{iei de vinuri spumante, reuqind de multe ori sd atingd un nivel excelent de
calitate (ca exemplu fenomenul prosecco). In Romdnia, produclia de vin spumant este incd foarte
scdzutd qi de multe ori calitatea nu este dintre cele mai bune. Acest lucru se datoreazd pe de o
parte deschiderii recente a consumatorului fa!6 de vinul spumant gi pe de altd parte incapacitdlii
producdtorilor de a da curs investiliilor gi restructurErii proceselor necesare pentru a crea un
sector real al productiei de vinuri spumante.

Acest caiet de sarcini urmeazd nevoia de a moderniza producfia de vin spumant, a$a cum se face
in intregul sector vitivinicol din lard qi definirea unor limite precise intre care sd se situeze o
producfie de inaltl calitate, care sd fie o caracteristicd azonei de provenen![.

Documentul unic modificat (pe o foaie separatd)

*) Se qterge dacd este cazul.

Numele semnatarului IOVA GHEORGHE MIHAI

Semndtura


