ASOCIATIA INTERPROFESIONALA VITI VINICOLA VRANCEA PIETROASA
Str. Avantului, nr.12, Focsani

Jud.Vrancea

CERERE DE MODIFICARE a caietului de sarcini privind denumirea de origine
ODOBESTI
Data primirii (ZZ/LL/IAAAA) ....coeniinirsseeesesieinii it
(Se completeaza de catre Comisia Europeana)
Numar de pagini (inclusiv aceasta pagind) : 5
Solicitantul: ASOCIATIA INTERPROFESIONALA  VITI  VINICOLA VRANCEA
PIETROASA

Persoana de contact: D-na LUCHI GEORGESCU - Presedinte al Asociatiei, prin
reprezentant D-na CORINA NEDELCU, avand adresa de contact; Str. Avantului, nr.
12. localitatea Focsani, cod 620075, Jud. Vrancea, adresa de e-mail:
corina.nedelcu@vinconromania.com si telefon +40.745.101 131, Fax: +40.237.221 574.

Denumirca protejati supusid modificarii/modificarilor minore
DENUMIREA DE ORIGINE CONTROLATA ODOBESTI

Rubrica din caietul de sarcini afectata de modificare:

Cap. Il = SOIURILE DE STRUGURI si Cap. IV - PRODUCTIA DE STRUGURI,
Cap V. RANDAMENTUL IN VIN, Cap. VI - ELEMENTE DEFINITORII PENTRU
PRODUCTIA SI COMERCIALIZAREA VINURILOR CU DENUMIREA DE
ORIGINE ODOBESTI.

Denumirea protejata - ODOBESTI

Descrierea produsului — produse vinicole de tipul celor descrise in caietul de sarcini al
A.LV.V. Vrancea Pietroasa, avand treptele de calitate D.O.C. - CM.D, D.O.C. - C.T. si
D.O.C. — C.IB. in functie de destinatia de productie aleasa de producator din
urmitoare:e soiuri pentru care se solicitd completarea caietului de sarcini:
- Soiuri albe: GRASA, MUSCADELLE, SEMILLON
- Soiuri rosii si roze: SYRAH, ZWEIGELT, SANGIOVESE, NEBBIOLO,
BARBERA

Practicile oenologice utilizate- Pentru vinurile albe, functie de potentialul soiului, de
perioada de recoltare aleasa, de gradul de maturare al strugurilor si de destinatia de
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productie aleasa pentru vinul in cauza, se va practica si practica de invechire “sur-lie”,
pentru a-i conferi vinului un plus de catifelare si de consistenta.

Pentru vinurile rosii, functie de potentialul soiului, de perioada de recoltare aleasa, de
gradul de maturare al strugurilor si de destinatia de productie aleasa pentru vinul in
cauza, se va practica si practica de invechire fractionatd a vinurilor ( metoda ,;solera™),
in asa fel incat vinul rezultat sa fie un ansamblu de vinuri cu vechimi diferite. In acest
proces. se va utiliza o succesiune de recipiente/containere/budane/cisterne care se vor
umple cu vinul dintr-un an de recolta. La sfarsitul perioadei, se va extrage o cantitate de
vin si recipientul se va umple cu vin din recolta ulterioara. Aceasta practicd se poate
repeta la sfarsitul fiecarui an de invechire. avand ciclul de viatd pe care-l doreste
producdtorul. Imbutelierea vinurilor se va face incepand cu primul recipient, acesta
urmand a fi repus pe plin din urmitorul recipient ca vechime. Acest proces face parte
din traditia viticultorilor din acest areal, prin aceasta modalitate reusindu-se nu doar
obtinerea unor vinuri de calitate ci si 0 conservare a recipientelor din lemn de stejar.

Aria geografica -

Productivitatea la hectar:

- GRASA - 135 g/ha, respectiv 101 hl/hectar;

- SEMILLON - 166 g/ha, respectiv 116 hl/ha;

- MUSCADELLE - 150 g/ha, respectiv 113 hl/ha;

- SANGIOVESE - 140 g/ha, respectiv 105 hl/ha;

- NEBBIOLO - 140 g/ha, respectiv 105 hl/ha:

- BARBERA - 140 g/ha, respectiv 105 hl/ha;

- SYRAH -135 g/ha, respectiv 101 HL/hectar;
- ZWEIGELT - 115 g/hectar, respectiv 82 HL/hectar.
In conformitate cu normele tehnice de producere si comercializare a vinurilor cu
denumire de origine, functie de tehnologia de vinificatie utilizatd si functie de
conditiile pedo-climatice din anul de recolta, in special in anii favorabili, se admite o
depasire de maxim 10% a randamentelor descrise mai sus.

Explicarea modificiarii — Prezenta modificare a caietului de sarcini, respectiv
completarea capitolului III si implicit a capitolului IV, V si VI din caiet, prin
introducerea soiurilor mentionate anterior, are la baza urmatoarele considerente:

- Conditiile pedo-climatice prielnice ce permit ajungerea la maturitate si ob{inerea

unei calitati deosebite a strugurilor din soiurile mentionate in prezenta cerere;

In ultimii ani s-a observat o modificare a conditiilor climaterice, modificare ce a vizat
pe de o parte temperatura dar si regimul hidric. In acest sens, s-a observat o crestere a
perioadelor insorite §i o crestere a temperaturilor, dublate de o scadere a nivelului
precipitatiilor — indeosebi in perioada august — octombrie, fapt ce a contribuit la
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extinderea perioadei de maturare a strugurilor. Astfel s-a observat o crestere a
acumularii de zaharuri, de taninuri s$i nu in ultimul rand o crestere a potentialului
aromatic pentru soiurile semi-aromate §i aromate, la o crestere a intensitatii colorante i
a potentialului alcoolic al vinurilor, factori care au condus la introducerea in cultura a
soiurilor semi-aromate si aromate si a soiurilor rosii mentionate in cerere.

Solurile podgoriei ODOBEST], prin compozitia acestora, vor imprima soiurilor o aroma
intensa si persistentd ce va fi sustinutd de o aciditatea echilibrata. Datoritd modificarilor
climaterice ce au avut drept consecin{d o extensie a perioadei destinate maturdrii
strugurilor, acestia au acumulat concentratii de zaharuri care permit o sustenabilitate
aromatici pe termen mediu si lung, esentiala pentru durata de viata a produsului.
Experienta acumulatd in timp si rezultatele obtinute prin cultivarea soiurilor rosii in
plantatiile ce au facut obiectul reconversiei, au demonstrat ca in arealul delimitat al
acestei denumiri de origine, soiurile rosii au gasit un climat deosebit de prielnic, ce
permite acumularea unei fructuozitdti aparte, fapt ce oferd particularitdti indubitabile
pentru vinurile rosii obtinute in acest areal. Datorita structurii solurilor argilo-
calcaroase care se intrepatrund cu zone de sisturi din acest areal, soiurile Nebbiolo,
Barbera si Muscadelle vor avea o evolutie calitativa la nivelul maxim al potentialului
aromatic, fapt ce va fi sustinut in egala misura se concentratiile de magneziu si potasiu
din sol.

Soiurile propuse prin aceasta cerere sunt varietati care sunt perfect adaptabile atat la zile
calduroase si nopti reci, la ierni geroase si ingheturi de primavara, la cultivarea in zone
in care pot aparea fenomene de ceata si negura.

Acesti factori, cumulati, vor conduce la o crestere calitativd a vinurilor obtinute in
arealul determinat al Denumirii de Origine ODOBESTI - in special prin: completarea
portofoliu’ui cu vinuri semi-aromate si aromate, cu vinuri a caror aciditate si extractia
de tanin le va asigura un incredibil potential de invechire si maturare, cu vinuri pe baza
carora se vor putea naste sortimente inovative de vin prin mixurile varietale.

Grasa, soi autohton, care in conditiile arealului Cotesti capata o incredibila componenta
aromaticad, perfect sustinutd de concentratii crescute de zaharuri si de o aciditate
echilibrata. Expozitia plantatiilor permite o maturare indelungata a strugurilor fapt ce
ofera posibilitatea obtinerii unor vinuri de exceptie, inclusiv a vinurilor cu caracter
oxidativ si a celor licoroase si a celor de tip ice-wine. Culoarea vinurilor este mai
intensd decat a altor soiuri autohtone dar aceasta va depinde de maturarea sau supra-
maturarea strugurilor’ §i nu in ultimul rénd de botritizarea boabelor, oferind
producatorului multiple posibilitati de a valorifica strugurii din acest soi in vederea
obtinerii unor vinuri bine individualizate.

Semillon — un soi rezistent la boli, perfect pentru climatul acestui areal. Afectati de
Botrytis Cinerea, strugurii vor concentra zaharurile si isi vor intensifica aciditatea.
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oferind astfel un suport ideal pentru componenta aromatica a vinului in care vom regasi
note citrice si ierbale, nuante de miere si paine.

Muscadelle - perfect adaptabil unui climat in care avem de-a face cu ierni geroase si
posibile ingheturi de primavara. Prin recoltarea timpurie, se va putea pastra un nivel de
aciditate crescut, esential pentru vivacitatea componentelor aromatice si pentru
pastrarea savorii vinului. Prin vinificarea ,sur — lie” vinul va capata un plus de
catifelare ce va completa armonios notele de fructe deshidratate, de stafide.

Sangiovese — in conditiile oferite de acest areal, vinurile obtinute din acest soi, ne vor
bucura cu note fructate de cirese, capsuni delicat nuantate de note minerale si
condimentate. Prin acumularile de zaharuri si tanini, acest vin va avea o dezvoltare
armonioasa ce va reflecta tipicitatea zonei.

Syrah —Vinul obtinut in arealul delimitat al Denumirii de Origine Cotesti, va datora in
mod esential compozitiei solurilor si climatului favorabil, o culoare rosu intens cu
reflexii violacee si va eviden{ia o complexitate aromatica in care se ingemaneaza note
florale, fructate si condimentate dublate de o aciditate echilibrata, fapt ce-i va conferi
vinului din acest soi eleganta si longevitate.

Nebbiolo — un soi ce se va preta perfect conditiilor pedo-climatice de la poalele
dealurilor subcarpatice unde pot apdrea fenomene de ceata sau negura. Prin
componentele sale aromatice in care putem regasi note florale de trandafiri sau violete,
amprentate de note proaspete de cirese si zmeura secondate de aciditate si acumularea
de tanini caracteristica soiului, vinurile au un incredibil potential de maturare si
invechire fiind un soi ce poate fi utilizat si pentru obtinerea unor cupaje inovative.
Barbera — un soi ce se preteaza a fi cultivat pe solurile mai putin fertile din cadrul
arealului, fara insa ca prin aceasta sa piarda din calitatile specifice. Este un soi cu
aciditate crescuta, extractiv, cu o intensitate coloranta peste medie, ce vor completa
notele aromatice de coacaze rosii si negre.

Zweigelt- vin care in acest areal va dezvolta datorita caracterului mineral si calcaros al
solului, niste note fructate proaspete de visine si zmeurd amprentate de tuse
condimentate de piper si scortigsoara.

- Soiurile pentru care solicitam prezenta modificare sunt practic soiuri ce apartin
acelorasi familii de soiuri cu cele deja mentionate in caietul de sarcini — soiuri ce
apartin speciei Vitis Vinifera;

- Completarea caietului de sarcini cu soiurile mai sus mentionate va contribui in
egala masurd la obtinerea unor produse de calitate ce va veni in intimpinarea
clientilor, respectiv a consumatorilor finali.

Modificarea astfel solicitata, prin extinderea portofoliului de soiuri din care se vor putea
obtine vinuri cu Denumirea de Origine Controlata COTESTI, va servi la extinderea
portofoliului de produse a membrilor asociatiei si nu in ultimul rand, va contribui la
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cresterea posibilitatii de a inova prin crearea de noi vinuri, fie ca vorbim de vinificarea
individuala a soiurilor fie ca vorbim de efectuarea cupajarii soiurilor existente cu cele pe
care le dorim a fi adaugate in caietul de sarcini. Astfel, membrii asociatiei vor obtine o
extindere a portofoliului de produse cu vinuri menite sa raspunda preferintelor unui
numar ma’ mare de consumatori finali — atdt in plan intern cat §i pentru vanzirile de vin
intracomunitare si a celor destinate exportului si in egald masurd vor avea ca efect
dezvoltarea si eficientizarea activitatii acestora, prin exploatarea intregului potential al
arealului.

Prevederile Caietului de Sarcini vor fi aplicabile si pentru soiurile ce se vor introduce
conform prezentei cereri.

Numele semnatarului :
Semnatura ...........

(ORINA NEDELCU



