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ANEXA 1V

CERERE DE MODIFICARE A UNEI DENUMIRI DE ORIGINE SAU A UNEI INDICATII
GEOGRAFICE
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Numir de pagini (inclusiv aceastd paging): 3

Limba in care a fost efectuatd modificarea: Romani
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Intermediarul

— Statul (statele) membru (membre): Roménia

Numele intermediarului (intermediarilor): Oficiul National al Viei si Produselor Vitivinicole (ON.VP.V)
Adresa (adresele) completa (complete) (numele si numdrul strdzii, oragul si codul postal, tara):

Soseaua Iancului nr. 49, 021719, Sector 2 , Bucuregti, Roménia

Telefon, fax, e-mail 0040 21 250 50 97; 0040 21 250 50 98; 00752 100 990; office@onvpv.ro

Numele: PANCIU
— Denumire de origine controlati PANCIU

Rubrica din caietul de sarcini afectatd de modificare:
Capitolul V - ELEMENTE DEFINITORII PENTRU PRODUCEREA SI COMERCIALIZAREA VINURILOR
CU DENUMIREA DE ORIGINE PANCIU - Sectiunea - Elemente obligatorii si facultative pentru etichetare

Modificiri
— Modificare adusi caietului de sarcini al produsului care determini modificarea documentului unic ™*)

Explicarea modificirii

Tinéand cont de :
- necesitatea adaptdrii permanente a informatiilor pe care producitorii de vin le oferd consumatorilor pentru a
descrie produsele pe care acestia le pun pe piati;
- cresterea competitivitdtii in plan intern si international a produselor vitivinicole din arealul delimitat ce face
obiectul prezentului caiet de sarcini;
- necesitatea sublinierii unor tehnici sau procedee utilizate in producerea vinurilor si a produselor vitivinicole;
- necesitatea utilizirii unor elemente facultative de natura a sublinia caracterul distinctiv al unui produs in
raport de produse identice sau similare, ca urmare a utilizirii unor anumite procedee oenologice sau a unor
tehnici de vinificatie traditionale sau inovative;
se impune modificarea prezentului caiet de sarcini, prin completarea acestuia cu mentiunile suplimentare indicate in
prezenta cerere.

MOTIVAREA/JUSTIFICAREA SOLICITARII

MODIFICARI DATORATE FACTORULUI OENOLOGIC - obtinerea, maturarea si invechirea vinurilor

In conformitate cu practicile admise in materia obtinerii, invechirii si maturirii vinurilor si/sau a altor produse
vitivinicole, ca urmare a utilizirii unor procedee traditionale si/sau ca urmare a admiterii in practica internationald a

unor noi procedee sau practici, se impune extinderea mentiunilor obligatorii sau facultative ce pot fi utilizate in
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etichetarea, ambalarea sau promovarea produselor vitivinicole, pentru a adapta permanent elementele utilizate in
descrierea produselor cu elementele devenite uzuale in acest domeniu si pentru a informa consumatorii cu privire la
modalititile in care a fost obtinut produsul ce ii este ofertat.

Astfel, in concordanta cu practicile recomandate si admise de citre O.1.V., practici si procedee utilizate in Intreaga
lume, un accent deosebit se pune si pe urmitoarele:

- Practica oenologica prin care este permisa utilizarea practicilor prin care musturile in fermentatie sau vinurile
sunt mentinute in contact cu lemnul, pentru a conferi produsului final, o evolutie distincta a parametrilor sii
fizico-chimici

- Utilizarea bucitilor din lemn, a céror dimensiune minima este cea mentionati in rezolutiile OIV, buciti de
lemn ce provin exclusiv din specia ,,Quercus”, fapt ce permite completarea caracteristicilor gusto-olfactive
ale produselor vitivinicole; In conformitate cu ,, International Oenological Codex” , bucitile de lemn de
stejar ce intra in contact cu vinul, pot fi utilizate in starea lor naturala, sau dupa tratarea termica a lemnului
prin ardere la temperaturi joase, medii sau inalte, fird insd ca prin aceasta sa se realizeze carbonizarea
lemnului; Aceste bucéi de lemn pot fi utilizate prin imersia lor in recipientele de vinificare sau de depozitare
a vinului, indiferent de materialul din care este realizat recipientul in care este efectuat acest procedeu.

- Invechirea si/sau maturarea vinurilor in recipiente din lemn de stejar, de mica capacitate (de pana la 600
litri/recipient). Cele mai raspandite specii de lemn de stejar utilizate in practica internationala sunt: Quercus
petrea, Quercus robur, Quercus alba, insd aceste exemple nu au caracter limitativ, in practica, putdnd practic
fi folosite orice alte specii de stejar (Quercus).

Practicile mentionate mai sus, pot fi utilizate in practica internationald, atat pentru musturi si vinuri dar si pentru
bauturile distilate pe baza de vin.

Admiterea acestor practici la nivel international si utilizarea lor de un numir din ce in ce mai mare de producitori, a
generat nevoia de a utiliza termeni succinti si clari prin care sa poati fi comunicat consumatorilor ca vinul sau alt
produs vitivinicol a facut obiectul unei astfel de practici.

Acesta este si motivul pentru care in prezent, pe langa mentiunile facultative ce figureazi in caietul de sarcini,
respectiv:,, fermentat in barique”, “maturat in barique” sau ,, fermentat in prezenta agchiilor de stejar” si “maturat in
prezenta aschiilor de stejar”, se impune modificarea caietului de sarcini prin adiugarea urmatoarelor:

1. Mentiunile: * fermentat in barique”, “maturat in barique”, ,, fermentat in prezenta aschiilor de stejar” si
“maturat in prezenta agchiilor de stejar”, pot fi mentionate in etichetare prin expresiile indicate anterior
astfel cum sunt acestea formulate in limba romana, sau pot fi utilizati termeni formulati in limbi de
circulatie internationald, care comunica in fapt consumatorului utilizarea aceluiasi procedeu, fapt pentru
care se pot utiliza oricare dintre mentiunile de mai jos:

» ,,Fume” sau ,, Smoked” sau ,, Toasted” — in limba engleza, insotiti sau nu de termenul care
defineste intensitatea tratamentului termic aplicat asupra lemnului de stejar utilizat, respectiv:
,»Light”, ,Medium” sau ,, Heavy”;

> “ Fumé€”, sau “ Fumée” — in limba franceza, insofiti sau nu de termenul care defineste
intensitatea tratamentului termic al lemnului de stejar utilizat, respectiv: ,,légére”, ,»moyenne”,
»forte” sau ,, Petite Fumé”, Demi Fumé, ,, Intense Fumé.

Mentiunile specificate mai sus, au caracter exemplificativ, acestea putind fi mentionate in orice alta limba de
circulatie internationald, sau in limba tarii in care se intentioneaza comercializarea unui produs vitivinicol, daca acest
fapt este ales de cétre producétorul vinului.

Producitorii ale caror vinuri sau produse vitivinicole sunt realizate cu respectarea prezentului caiet de sarcini, pot
utiliza acesti termeni, fard ca prin aceasta sa poatd revendica un drept exclusiv asupra termenilor astfel mentionati in
etichetare, dat fiind ca prin aceste mentiuni se comunica consumatorilor utilizarea unei practici utilizate in intreaga
lume pentru obtinerea unor caracteristici senzoriale distincte.

Aceste exemple nu au caracter limitativ, putand fi utilizate orice alte descrieri care sunt familiare consumatorilor din
tara in care este comercializat produsul.
2. Pentru vinurile supuse unei perioade de maturare sau invechire pe depozit de drojdie, producitorii pot
utiliza in etichetarea produselor vinicole, mentiunile de tipul: ,sur lie”, ,, bittonnage” sau ,,aged on the
less™.
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