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CERERE DE MODIFICARE A UNEI DENLMIRI DE ORIGINE SAU A UNEI INDICATII
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Data primirii
(ZZ|LUAAAA).

fse completeazd de cdtre Conisiel
Numlr de pagini (inclusiv aceasti pagini): 4
Limba in care a fost efectuatd modificarea: RomAnd
Numlirul
dosamlui

[se completeazd de cdte Cornisiel

Intermediarul
- Statul membru: RomAma
Numele intermediarului: oficiul Nalional al viei gi produselor Vitivinicole (oNvpy)
Adresa completa (numele si numdrul strdzii, oraptl 5i codul pogtal,yara.): ioseaua lancului nr. 49, cod ozl7l9,Sector2, Bucuregri. Telefon, fax, e-mail: 0040 Zl Zio sO Szi ObaO Zf ZlsO sb Si; 00752 100 990;office@onwv.ro.

Numele: RECA$
- Denumire de origine controlatl (*)

Rutrrica din caietul de sarcini afectat5 de modificare:
Descrierea produsului*)
Produclivitatea la hectar*)
Soiurile de struguri de vinificalie utilizale*)
Altele*)

Modificiri
- Modificare adusi caietului de sarcini al produsului care determina modificarea documentului unic (*)--. Modificare majori (*)

Explicarea modifi ciri i :

Dcscrierea produsul r.:.

soiurile nou introduse in uultura ln areale cu tradilie viticol4 \a cum este cel delimiut pentru DOC Recag,contribuie semnificativ la rnenfinerea irnaginii gi notorielilii denumirii de origine controlata n..af p.in
diversificarea sortiment&la oenologii au la dispozilie- o pateia mult mai largd de posibilitaii de exprimare acomplexitilii aromatice, exp:esivitdlii fi origin;lildtii in vinurile linigrite obtin"; din teritoriul acesta viticol celpulin din anul | 318 incoace. Astfel, in l,imp ie soiurile romdnegti Feteasci uibd, Taraiourtr romdneasctr 9i Negrude Drdgagani vor scoate in evidenfd terroii-ul Doc Recag, viognier gi Traminer roz vor accentua compleritateaaromelor primare tipici vinurilor de RecaE, soiului Alicante g6usctrit revenindu-i de facto, rolul de a inflrrenlapozitiv intensilatea colorantd a vinurilor rogii din gama Premiurn. Inlroducerea in sortiment a soiului cabenetfranc,-ce di vinuri fire, ele,gante 5i complexe in acela'i timp, este o conlinuare fireascd a ider:tificrrii celor maipotrivili exponenli ai specificului zonei de vest a Romdniei viticole.

Vinurile oblinute din soiurile nou inlroiluse fn'arealul delimitat pentru Doc Recaq se evidenliazi pri*tr-o seriede particularitifi, astfel:

t Feteasca alha: unvin a. cirui limprditate strtrlucitoare este accentuata de culoarea galben-pai. cu reflexiiverz'ui' cu ul miros delicat. de floare de vi;d de vic abia deschisi, sc caracterizeazx prin gustul
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annonios, cu o finele naturali tipici sus{inuti de aciditatea imprimatd dc zona vtriilor joase unde este
cultivat.
Tdmdioasa romdneascd: aspectul sAu este caracterizat prinr-o limpiditate cristalina, shilucitoare.
sustinuta de nuanlcle galben-aurii, cu irizatii galben-verzui. ir4irosul specific de smimb" de timiie
sustinut de notele de fagure de miere de salc&m 9i tei pe care le putem regasi gi in post-gust, la vinul
matur demidulce ,<i dulce, cste mai iin gi vigorant la vinul tenar. Lipsa precipitaliilor in lunile de vari-
toamn4 uSureazi acestui soi concentrarea lerpcnelor in pielifa boabelor de Timiioastr romdneascd din
DOC Recag.
Ttaminer roz: confirmi potenlialul siu de a da un vin cu aspect limpcde gi stoilucitor. Cu toate cA
galbenul-arhmiu tinde si acopere nuanlele de pai, ddnd uneori aspectul de pitat, culoarea rf,m6ne pe
Iocul secund irt lavuarea aromei paniculare de petale de trandafiri de Damasc qi floare deschisd de tii.
Diminetile reci din septembrie din zona Recagului conhibuie la desiv6rgirea gustului onctuos, complex.
Viognier: care degi nu se remarcE in mod deosebit prin lirnpiditatea cristalini 9i culoarea galben-verzuie
care duce cu gdndul la un vin neutral, reugegte sl se evidenJieze prin valorificarea mineralitilii solului
de pe dealul pe care a fost plantat. aslfel ?ncdt mirosul sf,u floral de iasomie. completat cu nore de caisl
fn pdrgd este desivdrgit de gustul discret condimentat, fructuos gi extractiv.
Negu de Drdgdsani: soi ce dd un vin limpede, rogu-inchis, ce miroase a cire;e negre gi afine coapte, cu
un gusl catifelat la maturitate, o aciditate bine integraH gi post-gust prelung, utilizeart la capacitate
maximi cornpugii ferogi din solul de Ia Recag.

t Csbemet f'anc: vin cu o limpiditatc cristalintr, rogu-rubiniu, cu o inlEnsilate coloranta mare qi miros
specific de fructe de pidure supracoapte, reutelte si-gi irnprime o note aparte in arealul delimitat pentru
DOC Recag, desavdr;ind un gust vegetal-ierbos, viguros, la vinul tdn6r. Mai sdrac in tanini deeAt
Cabemet Sauvignon, la maturitate devine m<Nle 5i catifelat,

o Alitante Bouschet: este singurul soi tinctorial existent in culturi pur6 in Rom6nia. Stru-gurii sdi, foarte
boga[i in antociani, atAt in pielil4 cit qi in pulp6, dau vinuri neutrale, foane intens colorate. Odinioar4
ln planta$ile cu soiuri negre se gaseau ca impuritafi, din loc ln loc, butuci de Alicante Bouschet, pentru
a asigura vinului ce va fi rezultat din parcela respectivi, o coloralie sigur[, f6rfi a influenta gustul sau
mirosul in vreun fel. Butucii impuritigi de Alicante Bouschet se recunotteau cu ugurinli loanua, cand
trunzigul lor se colora in rogu-viginiu intens.Vinificat impreuni cu soiul debaza, Alicante Bouschet
sublinia culoarea vinului, fiiri a influentra negativ calitatea acestuia. daca procentul era sub l0 %.
Alicante Bouschet a fost intotdeauna un soi de sofiiment. Probabil pulini specialigti au gustat vreodatd
vin din Aticante Bouschet vinificat de sine st5titor. Vinul este atf;t de intens colorat, in-c6t senzatia de
ffansparent este aproape inexistenti, iar gustul sAu €ste dat de asprimea confinutului exagerat de
compugi fenolici.

Tehnologia modern6, aplicati ln ultimii ani, cu un stil de vinificalie mai aproape de cel din Lumea Noui, qi-a pus
amprenta pe vinurile produse la Recag, cele albe fiind fi:uctuoase, fine 9i cu aroma primari bine relieflati, iar cele
rogii avdnd un complex de arome de fructe de pidure, echilibrate pi mai pulin taninoase, microoxigenarea
utilizata in procesul tehnologic de viniflcare fdcindule abordabile de c[he coniumator chiar din primul ai,

Produefivitatea la hectar \.

Evolufia piefei vinicole din ultimul deceniu gi schirnbarca gustului consumatorului de vin necesiti o repliere
activb a tuturor celor implica;i in industria vitivilicoll. 0 mare parte dintre consumatorii de vin se reintorc la
tradilii, la gusturi autohtonti uitate, care pol fi readuse in actualitate prin redcscoperirea soiurilor vechi romAnegti
de vili de vie pentru vin. AIt segnent de consumatori soliciti noutili, experimente gustative care sE le creeze
permanent o stare de emolie 9i curiozitate satisldcutd. Fe fondul acestor mi$cari in lumea vinului, viticultorii qi
vinificatorii din denumirea de origine controlatd Recag au simlit nevoia actualizirii at6t a recoltei, c6t 9i a
produc{iei. Prin programele de reconversie/ restnrcturare a plantaliilor viticole, incepind cu anul 2007 au fost
inlocuite planta{iile care asigurau un anumit nivel de recolti suslinut de o densitate a plantelor/ ha relativ sc6zuti.
Lista soiurilor admise la plantare prin programele suqinute de cafie Comisia Europeani a pemris o mai largi
diversificare a conveierului de soiuri care rispund pozitiv caracteristicilor oenoclimatice speciFrce arealului
delimitat pentru DOC Recag.

Replantarra prin programele susJinute cu fonduri slructurate a readug in arealul DOC Recag soiurile Feteasci
albi, Tim6ioasi rornineasc6 qi Negru de Drdgigani qi.a permis introducerea unor soiuri care valorifici in mod



categoric pozitiv potenlialul zonei: Traminer roz" Cabernet franc, Viognier, Alicante Bouschet. La soiurile vechi.
clonele noi plantate au o capacitate sporittr de a valorifica complexul de nunienli gi mineralele din sol, precurn gr
indicele oenoclimatic al zonei.

Luind in disculie produclia medie pe hectar, pe soiuri, constat6m cd sunt oecesare modificiri ale pragurilor
maxime atet pentru strugurii destinali obfnerii de vinuri care vor purra menl;unea tradilionald ,,CMD - Culcs la
nraturitatea deplini, c61 9i pentru cele care vor avea menfiunea,,CT - Cules tdrziu" . Caietul de sarcini propus i1
perioada 2007-2008 9i inairrtat Conrisiei Europene h anul 20ll a avut la baza intocmirii realiti{ile de la acea
vreme; o serie de plantalii cu densitate scizuti a plantelor/ha, datorate distanlelor mari de plantare (3 m intre
rdnduri 5i | ,2- l ,5 m inre plante, pe rand), de unde se poate calcula ugor un numir mediu oscildnd intre z.zzz -
2'778 butuci/ha 9i clone vechi, cu poten{ial de produciie redus. Produc{iile admise la acea data au fost calculare
la incircdtura maximi 20 de rnuguri de rod/ butuc. care duce printr-un simplu calcul aproximativ: 20 muguri x 2
ciorchini pe listar x 0, 100 kglciolchile : 4 kg strugurfburuc x 2.278 buruci/ha : 9. I 00 kg4r4 adici la 9l q/ha, o
cifri generici, ce poate varia in fi.rncfie de soi, datoriti greutdlii specifice a ciorchinelui, fird a lua in calcul masa
a 1.000 de boabe, care este un parametru mult mai eficient in determinirile cantilative .

Plantafiile tinere gi inci nu ii-au exprimat in totalitate porentialul de;rroduclie, Dar qi ln condiliile in care am
menline aceeagi incdrcatrrri de rod 9i am duce calculul pe acelaqi rafionament, la un spatiu vital de 2,20
mp/butuc, sunt 4.545 de plantci ha. La o recolti de minim 4 kg/planr6 = 1Sf,S0 q/ha. gi aceasta cifra poate fi
diflerita, de la soi la soi, in funclie de specificul fieciruia.

La soiurite nou introduse in culturi, produclia medie pe hectar urmarifi timp de trei ani de recoltb, pentru
perioada 2013-2015 ne indreptifeqte sl soticitim stabilirea pragurilor de produclie, ptni aproape de potenlialul
biologic al soiului, cu respectarea incdrciturii de rod gi a caUralii strugurilor la recoltare, asfcl:

Iar pentru soiurile exislente in culturd, solicitim admirerea utilizdrii men{iunii tradilionale 
"CT 

- Cules rirziu"
gi la Pinot noir, Cadarci }i syrah. dal fiind cl in ultimii ani s-au lnregistrat condilii climatice deosebit dc proprce
inlirzierii recoltatului in arealul delimitat de DOC Recag. astfel;

Soiul

Anul de recolt; Produclia
medie
pe trei

ani
q/ha

Productia maximd
penrru care se

solicitd modificarea
Ia DOC.CMD

Productia maximi
pentru care se

soliciti modificarea
la DOC-CT2013 2At4 201s

Alicante Eouschet 106,53 168,52 168,56 747,87 148 *
Cabernet Franc L14,37 110,72 98,24 to7,78 rzo 110
Feteasci albi 67,O2 133,84 142,5 172,45 150 *

Negru de Drdeisani 130.26 139,s8 139,6 r-36,48 r45 ti

ramatoasa
romdneascd 0 74,15 taa 95,09 122 Itz
Traminer roz 0 62,66 t26,7 94,68 127 x15

Viognier 57,O7 137,68 136,2 110,32 145 r*

Ssiul

Produc{ia maximj
in caietul inif ial

Ia DOC.CMD

Produclia maximd
in caietul initial

la DOC-CT

Productia maximi
pentru care se

soliciti rnodificarea
la DOC-CMD

Productia maximd
pentru care 5e

soliciti modificarea
Ia DOC-CT

Muscat Ottonel 100 90 131 tll
Pinot eris r00 90 t29 110
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Chardo 100 90 r.30 110
Cabernet Sauvignon 100 90 129 110

Feteasci neagri 100 90 132 !L2
Pinot noir 110 '* 130 118

Merlot 120 110 140 130
Riesling italian 120 tF ,"42 *

Rieslins de Rhin 120 !t t40 *
Burgund mare 120 rt IM |i

Cadarci tzo * lrt4 r2l
Syrah 120 * 140 120
Novac 120 * l l 2 r*

Sauvignon 72'0 110 L40 r30
Feteasci reeali 140 * 150 *

Mustoasi de Miderat r40 rt 153 *

Prin cregterea cantitatiYa a recoltei pe unitatea de suprafa{i se modifici implicir gi nirelul producliei de vin/ha-
cu atAt mai mult cu cAt ln cei aproape | 0 ani de la prima schip a unui Caiet de sarcini, din punct de r,edere
tehnic, utilajele din crami au avansat in progresie geomenici, asigurdnd o pdstrare a caracterului de soi 5ipundnd in valoare expresia zonei, solului, microclimarului. La soiurile existente in culturE la aceasti datd, pentru
vinurile care vor pufia menfiunea tradilionali DOC-CMD, $e \.,a putea produce un maxlm de 100 hllha, iar la
cele care vor purta murliunea traditionali DOC-CT'se vor putea produce maxim 95 huha.

Soiurile de strugrri de vinificafie utilizate

in arealul delimitat pentru DoC Recag se afli in culturi gi se produc vinuri din soiurite: Alicante Bouschet,
tsurgund mire, Cadarci, Cabernet Franc, Cabemet Sauvignon, Chardonnay, Feteascd albtr, Feteasc{ neagra,
Feteasci regalfr, Mcrlo! Muscat Ottonel, Ivtustoasa de Miderat, Negru de Drtgigani, Novac, pinot gris, pinot
noir, Riesling ltalia& Riesling de Rhin, Sauvignon, Syrah. Tam6ioasi romaneasci, Trarniner roz, Viognicr.
singure sau in diferite combinafii.

Documentul unic modificat
[pe ofonie seporatdl

Numele semnatarului: ASOC|ATIA vIE-vlN TlMl$

340, Recag, Timig, Ron6nia, tel. 0040 * 256 ]3azg6

Sernndtura:

Persoana de contact lova Gheorghe Mihai
Adresa completi: CompltrdeHnifi


