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Intermediarul

— Statul membru: Romania

Numele intermediarului: Oficiul National al Viei si Produselor Vitivinicole (ONVPV)

Adresa completd (numele si numarul strazii, orasul si codul postal, tara): Soseaua lancului nr. 49, cod 021719,
Sector 2, Bucuresti, Telefon, fax, e-mail: 0040 21 250 50 97; 0040 21 250 50 98; 00752 100 990:

office@onvpv.ro.

Numele: RECAS
— Denumire de origine controlati *)

Rubrica din caietul de sarcini afectati de modificare:
Descrierea produsului*)
Productivitatea la hectar*)
Soiurile de struguri de vinificatie utilizate*)
Altele*)

Modificari
— Modificare adusa caietului de sarcini al produsului care determini modificarea documentului unic (*)
Modificare majora (*)

Explicarea modificarii:

Descrierea produsului

Soiurile nou introduse in culturd in areale cu traditie viticola, asa cum este cel delimitat pentru DOC Recas,
contribuie semnificativ la mentincrea imaginii si notorietdtii denumirii de origine controlata Recas. Prin
diversificarea sortimentala ocnologii au la dispozifie o paletda mult mai larea de posibilitati de exprimare a
complexitaii aromatice, expresivitatii si originalitagii in vinurile linistite obtinute din teritoriul acesta viticol cel
putin din anul 1318 incoace. Astfel. in limp ce soiurile roménesti Feteasca alba, Tamaioasa roméneasca si Negru
de Dragagani vor scoate n evidentd terroir-ul DOC Recas, Viognier si Traminer roz vor accentua complexitatea
aromelor primare tipicd vinurilor de Recas, soiului Alicante Bouschet revenindu-i de facto, rolul de a influenta
pozitiv intensitatea colorantd a vinurilor rosii din gama Premium. Introducerea in sortiment a soiului Cabernet
franc, ce da vinuri fine, elegante i complexe in acelasi timp, este o continuare fircasca a identificarii celor mai
potriviti exponenti ai specificului zonei de vest 2 Romaniei viticole.

Vinurile obtinute din soiurile nou introduse in-arealul delimitat pentru DOC Recas se evidentiaza printr-o seric
de particularitati, astfel;

* Feteasca alba: un vin a carui limpiditate strilucitoare este accentuata de culoarea galben-pai. cu reflexii
verzui, cu un miros delicat, de floare de vita de vie abia -deschisa, sc caraclerizeazs prin gustul



armonios, cu o finete naturala tipica sustinuti de aciditatea imprimata de zona vaiilor joase unde este
cultivat.

e Tamdioasa romdneascd: aspectul siu este caracterizat printr-o limpiditate cristaling, stralucitoare.
susfinuta de nuantele galben-aurii, cu irizatii galben-verzui. Mirosul specific de smirna. de timaie
susinut de notele de fagure de miere de salcAm §i tei pe care le putem regasi i in post-gust, la vinul
matur demidulce si dulce, este mai fin si vigorant la vinul tanar. Lipsa precipitatiilor in lunile de vara-
toamna, usureazd acestui soi concentrarea terpenelor in pielita boabelor de Timaioasd romaneasca din
DOC Recas.

¢ Traminer roz: confirma potentialul sau de a da un vin cu aspect limpede si stralucitor. Cu toate ca
galbenul-aramiu tinde s& acopere nuantele de pai, dand uneori aspectul de pétat, culoarea raméane pe
locul secund in favoarea aromei particulare de petale de trandafiri de Damasc si floare deschisa de tei.
Diminetile reci din septembrie din zona Recasului contribuie la desavarsirea gustului onctuos, complex.

®  Viognier: care desi nu se remarca in mod deosebit prin limpiditatea cristalina si culoarea galben-verzuie
care duce cu gandul la un vin neutral, reuseste sa se evidentieze prin valorificarea mineralita(ii solului
de pe dealul pe care a fost plantat. astfel incit mirosul sau floral de iasomie, completat cu note de caisa
in parg3 este desavarsit de gustul discret condimentat, fructuos si extractiv.

*  Negru de Dragdagani: soi ce da un vin limpede, rogu-inchis, ce miroase a cirese negre si afine coapte, cu
un gust catifclat la maturitate, o aciditate bine integratd §i post-gust prelung, utilizeaza la capacitate
maxima compusii ferosi din solul de la Recas.

e Cabernet franc: vin cu o limpiditate cristalina, rosu-rubiniu, cu o intensitate coloranti mare §i miros
specific de fructe de padure supracoapte, reuseste sz-si imprime o notd aparte in arealul delimitat pentru
DOC Recag, desdvarsind un gust vegetal-ierbos, viguros, la vinul tanar. Mai sarac in tanini decét
Cabernet Sauvignon, la maturitate devine moale si catifelat.

e Alicante Bouscher: este singurul soi tinctorial existent in cultura purd in Romania. Strugurii sai, foarte
bogali in antociani, atat in piclita, cat si in pulpa, dau vinuri neutrale, foarte intens colorate. QOdinioara,
in plantatiile cu soiuri negre se gaseau ca impuritafi, din loc in loc, butuci de Alicante Bouschet, pentru
@ asigura vinului ce va fi rezultat din parcela respectiva, o coloratie sigurd, fara a influenfa gustul sau
mirosul in vreun fel. Butucii impurita{i de Alicante Bouschet se recunosteau cu usuringa toamna, c¢and
frunzisul lor se colora in rosu-visiniu intens.Vinificat impreund cu soiul de baza, Alicante Bouschet
sublinia culoarea vinului, fara a influenfa negativ calitatea acestuia. daca procentul era sub 10 %.
Alicante Bouschet a fost intotdeauna un soi de sortiment. Probabil putini specialisti au gustat vreodata
vin din Alicante Bouschet vinificat de sine statitor. Vinul este atit de intens colorat, incét senzatia de
transparent este aproape inexistentd, iar gustul sdu este dat de asprimea continutului exagerat de
compusi fenolici.

Tehnologia moderna, aplicata in ultimii ani, cu un stil de vinificatie mai aproape de cel din Lumea Noua, gi-a pus
amprenta pe vinurile produse la Recas. cele albe fiind fructuoase, fine si cu aroma primara bine relicfata, iar cele
rosii avand un complex de arome de fructe de padure, echilibrate si mai putin taninoase, microoxigenarea
utilizatd in procesul tehnologic de vinificare facindu-le abordabile de citre consumator chiar din primul an.

Productivitatea la hectar

Evolutia piefei vinicole din ultimul deceniu si schimbarca gustului consumatorului de vin necesita o repliere
activa a tuturor celor implicafi in industria vitivinicola. O mare parte dintre consumatorii de vin se reintorc la
traditii, la gusturi autohtone uitate, care pot fi readuse in actualitate prin redescoperirea soiurilor vechi romanesti
de vita de vie pentru vin. Alt segment de consumatori solicita noutati, experimente gustative care s le creeze
permanent o stare de emotie si curiozitate satisfacutd. Pe fondul acestor miscari in lumea vinului, viticultorii si
vinificatorii din denumirea de origine controlata Recas au sim{it nevoia actualizarii atat a recoltei. cat sia
productici. Prin programele de reconversie/ restructurare a plantatiilor viticole, incepand cu anul 2007 au fost
inlocuite plantatiile care asigurau un anumit nivel de recolta sustinut de o densitate a plantefor/ ha relativ scazuta.
Lista soiurilor admise la plantare prin programele sustinute de citre Comisia Europeana a permis o mai larga
diversificare a conveierului de soiuri care raspund pozitiv caracteristicilor oenoclimatice specifice arealului
delimitat pentru DOC Recas.

Replantarea prin programele susfinute cu fonduri structurale a readus in arealul DOC Recas soiurile Feteasca
alba, Taméioasa roméneascé si Negru de Dragasani si.a permis introducerea unor soiuri care valorifica in mod
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categoric pozitiv potentialul zonei: Traminer roz, Cabernet franc, Viognier, Alicante Bouschet. La soiurile vechi.
clonele noi plantate au o capacitate sporiti de a valorifica complexul de nutrienti §i mineralele din sol, precum si
indicele oenoclimatic al zonei.

Luand in discufie productia medie pe hectar. pe soiuri, constatim ci sunt necesare modificari ale pragurilor
maxime atét pentru strugurii destinati obtinerii de vinuri care vor purta mentiunea traditionald ,, CMD - Culcs la
maturitatea deplina, cét §i pentru cele care vor avea mentiunea ,, CT - Cules tarziu” . Caietul de sarcini propus in
perioada 2007-2008 si inaintat Comisiei Europene in anul 2011 a avut la baza intocmirii realitatile de la acea
vreme: o serie de plantafii cu densitate scazuta a plantelortha, datorate distantelor mari de plantare (3 m intre
randuri gi 1.2-1,5 m intre plante, pe rénd), de unde se poate calcula usor un numar mediu oscildnd intre 2.222 —
2.778 butuci/ha si clone vechi, cu potential de productic redus. Productiile admise la acea data au fost calculate
la incarcatura maxima 20 de muguri de rod/ butuc, care duce printr-un simplu calcul aproximativ: 20 muguri x 2
ciorchini pe lastar x 0,100 kg/ciorchine = 4 kg struguri/butuc x 2.278 butuci‘ha = 9.100 kg/ha, adica la 91 g/ha, o
cifra generica, ce poate varia in functie de soi, datoritd greutatii specifice a ciorchinelui, fara a lua in calcul masa
a 1.000 de boabe. care este un parametru mult mai eficient in determingrile cantitative.

Plantafiile tinere si incd nu si-au exprimat in totalitate potentialul de productie. Dar si in conditiile in care am
mentine aceceasi incarcatur de rod si am duce calculul pe acelasi rationament, la un spatiu vital de 2,20
mp/butuc, sunt 4.545 de plante/ ha. La o recoltd de minim 4 kg/planta = 181,80 g/ha. Si aceasta cifra poate fi
diferita, de la soi la soi, in functie de specificul fiecaruia.

La soiurile nou introduse in cultura, productia medie pe hectar urmarita timp de trei ani de recoltd, pentru
perioada 2013-2015 ne indreptateste sa solicitim stabilirea pragurilor de productie. pana aproape de potentialul
biologic al soiului, cu respectarea incarcaturii de rod si a calitatii strugurilor la recoltare, astfel:

Anul de recolts Productia
medie Productia maxima | Productia maxim3
pe trei pentru care se pentru care se
ani solicitd modificarea | solicita modificarea
Soiul 2043 2014 2015 q/ha la DOC-CMID la DOC-CT ]
Alicante Bouschet 106,53 | 168,52 | 168,56 | 147,87 148 *
Cabernet Franc 114,37 | 110,72 | 98,24 107,78 120 110
Feteasca alba 61,02 | 133,84 | 1425 112 45 150 i
Negru de Dragdsani 130,26 | 139,58 | 139,6 136,48 145 *
Tamadioasa
romaneasca 0 70,15 120 95,08 122 112
Traminer roz 0 1 62166 126,7 94,68 127 115 %
Viognier [ 57,07 | 13768 | 1367 119,32 145 %

lar pentru soiurile existente in cultura, solicitim admiterea utilizirii mentiunii traditionale , CT - Cules tarziu”

si la Pinot noir, Cadarca si Syrah, dat fiind ca in ultimii ani s-au inregistrat conditii climatice deosebit de propice
intérzierii recoltatului in arealul delimitat de DOC Recas, astfel:

Productia maxim3a

_!

i

| Productia maxim3

Productia maxima
pentru care se

Productia maxima
pentru care se

: in caietul initial in caietul initial solicitd modificarea | solicitd modificarea
L = Soiul la DOC-CMD la DOC-CT la DOC-CMD - la DOC-CT
Muscat Ottonel 100 90 131 e
Pinot gris | 100 90 129 110




Chardonnay 100 90 130 ' 110
Cabernet Sauvignon 100 9 129 110
Feteascd neagrd 100 90 132 112
Pinot noir 110 = * 130 118
Merlot 120 110 140 130
Riesling italian 120 s 142 *
Riesling de Rhin 120 » 140 *
Burgund mare 120 x 144 i
Cadarcd 20 - * 144 121
Syrah 120 * 140 120
Novac 120 * 142 %
Sauvignon 120 110 140 130
Feteasca regala 140 * 150 *
Mustoasa de Maderat 140 ® 153 *

Prin cresterea cantitativa a recoltei pe unitatea de suprafata se modifica implicit si nivelul productiei de vin/ha.
cu atat mai mult cu cét in cei aproape 10 ani de la prima schita a unui  Caiet de sarcini, din punct de vedere
tehnic, utilajele din crama au avansat in progresie geometrica, asigurénd o pastrare a caracterului de soi si
punand in valoare expresia zonei, solului. microclimatului. La soiurile existente in cultura la aceasta datd, pentru
vinurile care vor purta mentiunea traditionala DOC-CMD, se va putea produce un maxim de 100 hl’/ha, iar la
cele care vor purta menjiunea traditionala DOC-CT se vor putea produce maxim 95 hl/ha.

Soiurile de struguri de vinificatie utilizate

in arealul delimitat pentru DOC Recas se afla in culturd si se produc vinuri din soiurile: Alicante Bouschet,
Burgund mare, Cadarci, Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon, Chardonnay, Feteascd alba, Feteasca neagra,
Feteascd regala, Merlot, Muscat Ottonel, Mustoasa de Maderat, Negru de Dragasani, Novac, Pinot gris, Pinot
noir, Riesling Italian, Riesling de Rhin, Sauvignon, Syrah, Tamaioasa romaneasca, Traminer roz, Viognier,
singure sau in diferite combinatii.

Documentul unic modificat
[pe o foaie separati]

Numele semnatarului: ASOCIATIA VIE-VIN TIMIS
Persoana de contact: lova Gheorghe Mihai ?
Adresa completa: Comp}a(d;e:\ﬁx1itﬁca ;7 507340, Recas, Timis, Roménia, tel. 0040 — 256 330296

c-mail: iova@recaswiné.ro
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