CAIET DE SARCINI
pentru producerea si comercializarea vinurilor cu denumirea de origine controlata
,»SARICA NICULITEL”

I. DEFINITIE

Denumirea de origine controlatd “Sarica Niculitel” se atribuie vinurilor obtinute din struguri
produsi in arealul delimitat pentru aceastd denumire, cu conditia respectarii tuturor prevederilor din
prezentul caiet de sarcini.

II. LEGATURA CU ARIA GEOGRAFICA

a) Detalii privind zona geografica
Descrierea factorilor naturali care contribuie la legatura
Arealul aferent DOC Sarica Niculitel se afla in unitatea morfostructuralda Dobrogea de nord, unde roca
principald pe seama careia s-au format solurile din zona este loesul.
Solul are 1insusiri fizico-chimice foarte bune, cu permeabilitate, porozitate si textura medie,
lutonisipoasa, si drenaj foarte bun, ncat apa nu balteste decat pentru scurt timp.
Solurile predominante sunt din clasa Cernoziomuri, cu caracteristici de sol slab tasat, cu reactie alcalina,
pH = 8,0 — 8,2, cu carbonat de calciu moderat, aprovizionat cu NPK, cu o clasa de pretabilitate 111, ce
indica conditii foarte bune pentru cultura vitei de vie.
Temperatura medie anuald este cu putin peste 10 grade Celsius iar precipitatiile anuale sunt de aprox.
440 mm.
Clima este continental excesiva, cu precipitatii reduse (sub 400 mm/an), cu veri calduroase, ierni reci,
insd vecinatatea cu Dundrea si Delta Dunarii la nord, cu padurile intinse de la sud, coroborata cu
expunerea preponderant Nordica a arealului, atenueaza efectele caniculei din timpul verii (exceptii la
expunerea nordicd o constiutie plantatiile de la Valea Teilor, Carcaliu si Cerna).

Podgoria Sarica Niculitel este cea mai veche podgorie a Dobrogei, localizatd in judetul Tulcea
(Dobrogea de nord), o zond cu un pitoresc aparte ce-si intinde trecutul dincolo de perioada colonizarii
romane (in nordul Dobrogei romanii s-au instalat temeinic in acele vremuri, incd din secolul II,
construindu-si o serie de castre pentru apararea imperiului de atacurile populatiilor barbare, marturie
stand castrele Arrubium (localitatea Macin), Noviodunum (Isaccea), Aegesius (Tulcea), Troesmis
(Turcoaia), etc.

Ca localizare, viticultura din acest areal este organizata in jurul dealurilor Niculitelului si Muntilor
Micin, resturi ale vechiului lant muntos Hercinic. Tn unele locuri, Isaccea sau Somova, viile sunt foarte
aproape de lacurile riverane Dunarii.

Viile podgoriei sunt amplasate pe terenuri cu altitudini cuprinse intre 50 si 200 metri, formand
amfiteatre largi, cu deschideri cétre valea Dundrii. Viticultura din acest areal este organizatd in jurul
dealurilor Niculitelului si Muntilor Macin - resturi ale vechiului lant muntos hercinic-cel mai vechi lant
muntos din Europa.



Fundamentul este format din: roci cristaline cutate prehercinic, roci magmatice (granite si bazalte) si
roci sedimentare. Aceasta unitate are urmatoarele subdiviziuni:

1.Macin — situata in vest intre Dunare si Taita

2.Niculitel — intre Taita si depresiunea Nalbant

3.Tulcea

Descrierea factorilor umani care contribuie la legatura

Sarica-Niculitel este cea mai veche podgorie a Dobrogei.

Viticultura acestor locuri isi intinde trecutul dincolo de perioada colonizarii romane, in timpul careia ea
a primit un puternic impuls. Nu trebuie uitat ca in nordul Dobrogei romanii s-au instalat temeinic in
acele vremuri, construindu-si o serie de castre pentru apararea imperiului de atacurile populatiilor
barbare. La Tulcea exista pe vremuri cetatea Aegysum ridicatd de romani in secolul IT; orasul Isaccea s-a
construit in jurul castrului Noviodunum, iar la Macin se afld castrul Arrubium. Este cert faptul ca
viticultura acestei zone a avut de profitat de pe urma prezentei romanilor, dupa cum ea profitase din plin
de influenta exercitatd de comertul realizat prin cetdtile port construite de greci pe malurile Marii Negre
(corabiile genovezilor si ale grecilor poposeau adesea in porturile dunarene ale vremii din preajma
acestei podgorii de unde incarcau licorile obtinute din viile din nordul Dobrogei).

La sfarsitul secolului al XIV-lea Dobrogea se afla in stapanirea lui Mircea cel Batran, voievodul Tarii
Romanesti care, asa cum rezulta din gloriosul sau titlu, isi intindea domnia "pana la Marea cea Mare".
Intre anii 1420 si 1878, timp de patru secole si jumatate, teritoriul cuprins intre Dunire si Marea Neagra
a intrat in stipanirea imperiului otoman. In acestd perioada viticultura dobrogeani a inregistrat un
declin, dar ea nu a disparut, continuand sa fie practicata de populatia romaneasca bastinasa.

Viile podgoriei Sarica-Niculiiel s-au pastrat de-a lungul acestui interval mentindndu-si chiar si faima
castigata in trecut. Existd documente care arata ca, in anii 1760-1770, negustorii polonezi veneau si
cumparau vin in aceasta podgorie si vinul era transportat pe Dundre cu ajutorul corabiilor care se
incdrcau la Isaccea.

Asa cum rezultd dintr-o statistica veche, in anul 1903 tinutul nord-dobrogean dettnea o suprafata de
5.800 hectare de vita de vie si realiza o productiec de 305.000 hectolitri de vin, situdndu-se pe al doilea
loc in tara, dupa cel al Putnei. Cele mai importante localitati viticole erau Macinul, Isaccea, Badila,
Niculitel, Sarica, Telita si Cocos.

O explicatie a dezvoltarii viticulturii In aceasta regiune se regaseste in existenta unor conditti naturale
foarte favorabile date de asezare, de climi si de sol. In Delta Dunirii, deci nu departe de podgorie, se
gaseste si In prezent cea mai numeroasa populatte de vite salbatice din tara.

In padurile Hazmacului Mare de pe grindul Letea, au fost identificate exemplare apartinand specie Vitis
Silvestris. Este cert ca ne gasim aici intr-un habitat care convine vitei de vie, tn egala masura vielor
salbatice si celor cultivate.

Podgoria trage foloase de pe urma vecindtatii Dundrii, care trimite spre vii vapori de apa ce creeaza o
umiditate atmosfericd prielnicd. Calitatea vinurilor produse in nordul Dobrogei poate fi pusd In mare
masura si pe seama solului, format pe lava macinata de intemperii, cu structura si compozitie favorabila
cultivarii acesteia. Invecinarea cu padurile contribuie apoi la realizarea unui microclimat specific,
propice culturii vitei de vie.

La Niculitel, localnicii vorbesc chiar despre o legenda potrivit careia Noe ar fi fost cel care ar fi pus
temelia podgoriei Sarica. Conform marturiilor istorice, respectiva podgorie, care se intinde, in prezent,
pe cateva mii de hectare, ar fi fost infiintata de niste calugari care au ctitorit actuala manastire Cocos.

b). Detalii privind produsul/produsele

Viile de la Tulcea si Somova sunt preponderent constituite din soiuri rosii, Merlot, Cabernet Sauvignon,
Burgund mare, Babeasca neagra dar si din soiuri albe, Aligoté, Riesling Italian, Feteasca alba. in
centrele viticole Niculitel si Macin, productia de vinuri albe este preponderentd, formata din Aligote,
Feteasca regald, Sauvignon blanc, Riesling Italian, Muscat Ottonel, Rkatiteli, etc. Tot in aceste areale se
obtin valoroase vinuri rosii de Merlot si Cabernet varietal. In toata podgoria, se distinge soiul Aligoté
despre care se vorbeste ca in acest areal gi-a gasit a doua patrie.


http://ro.wikipedia.org/wiki/Niculi%C5%A3el,_Tulcea
http://www.crestinortodox.ro/biserici-si-manastiri-din-romania/67799-manastirea-cocos

Podgoria Sarica Niculitel este formata din trei centre viticole: Macin la vest, Tulcea in partea esticd si
Niculitel la mijloc.

Viile de la Tulcea imbraca dealul ce domina orasul de la gurile Deltei Dunarii i se continua pe
teritoriul invecinat al comunei Somova spre vest. Soiurile albe preponderente sunt Aligoté, Riesling
italian, Feteasca regald, Sauvignon, Muscat Ottonel. Nu lipsesc din acest areal nici soiurile rosii cum ar
fi Cabernet-ul Sauvignon sau Merlot-ul dar si Burgundul mare sau Babeasca neagra, caracterizate prin
note fructate.

Centrul viticol Méacin 1si aseaza viile la poalele muntilor Macin (cel mai vechi lant muntos din
Europa), incepand din comuna Jijila la nord si trecand printr-o linie oarecum paralela cu Dundrea pe
directia nord-sud prin Micin, Carcaliu si Cerna. In centrul viticol Macin se cultiva si prelucreazi un
numar mai mare de soiuri, preponderente fiind cele albe precum Aligoté -ul, Feteasca regala, Feteasca
alba, Riesling italian, Muscat Ottonel, Sauvignon si mai nou-Chardonnay-ul. Vinurile albe din centrul
viticol Méacin se caracterizeaza prin pospetime, aciditate mai scazutd fiind vinuri lejere, care se consuma
in general ca vinuri proaspete. Nu lipsesc din acest areal nici vinurile rosii precum Merlot, Cabernet
Sauvignon, Pinot Noir sau Feteasca neagra.

Centrul viticol Niculitel se intinde sub forma unui culoar care pleaca din orasul Isaccea, trece prin
comuna Niculitel si ajunge peste dealuri la Izvoarele. Sortimentele cultivate sunt Aligoté -ul, Rieslingul
italian, Feteasca regald, Sauvignon, Muscat Ottonel, iar dintre cele rosii Merlot-ul, Cabernet Sauvignon,
Babeasca neagra, Burgund mare.

Din categoria vinurilor albe, un vin care atrage atentia din toata podgoria, este cel de Aligoté. Se

considera ca in nordul Dobrogei se produc cele mai reusite vinuri de Aligoté din tara. Sunt vinuri seci,
cu o bund aciditate, placute gustativ, usor de recunoscut prin caracterul lor aromatic particular. Nu
necesitd invechire, fiind bune de consum chiar in primele sase luni de la obtinere.
Trebuie subliniat totodata si calitatea deosebita a vinurilor rosii. Cele din soiul Babeasca neagra sunt mai
putin colorate si mai slab extractive, dar placute organoleptic; vinurilor rosii produse Tn centrul viticol
Macin din soiurile Merlot, Feteasca neagra sau Cabernet Sauvignon se recunosc prin personalitate dar si
prin gustul si aromele imprimate de conditiile pedo-climatice.

C). Interactiune cauzali
Sarica Niculitel este cea mai veche podgorie a Dobrogei. Aproape orice descoperire arheologica are
inscriptionat sau sculptat pe ea motivul vitei de vie. Prin cetatile port de la Dunére, Aegyssus de la
Tulcea, Noviodunum de la Isaccea sau Arrubium de la Micin, se facea un puternic comert cu vin. Exista
documente care atesta ca negustorii polonezi cumparau vin din podgoria Sarica Niculitel si-1 incarcau in
corabii in portul Isaccea.
Din statisticile mai vechi, rezulta ca in 1903, in aceastd zona erau aproximativ 5 800 ha de vie si se
realiza o productie de aproximativ 305 000 hl de vin, fiind pe locul doi in tara, dupa tinutul Putnei.
Tn prezent, arealul DOC SARICA NICULITEL se poate imparti in trei centre viticole importante:
Tulcea, Niculitel si Macin. Soiurile de struguri specifice Podgoriei Sarica Niculitel (podgorie amplasata
in unitatea morfostructurald Dobrogea de Nord, in vecinatatea Muntilor Méacin si fluviului Dunérea), au
fost cultivate inca din cele mai vechi timpuri.
Aceste soiuri, in perioada lor de maturitate optima, asigurad un echilibru excelent intre zahar si aciditate,
echilibru necesar pentru a obtine musturi de calitate si vinuri fructuoase in urma fermentarii.
Tipurile de sol existente precum si expozitia diferita a plantatiilor din centrele viticole Mécin, Niculitel
sau Tulcea, au determinat o selectic severda a soiurilor obtinute aici, in functie de caracteristicile de
mediu si adaptibilitatea vitelor (plantelor).
Podgoria Sarica Niculitel are ca principale forme de relief:

- Céampii marginale
Cea mai mare parte a suprafetei de campie marginala este acoperitd cu o paturd groasa de loess de peste
15-20 m grosime, depusa in Cuaternar (Pleistocen) aceasta fiind roca principala pe seama careia s-au
format solurile din zona. Loess-ul a imprimat solurilor insusiri fizice si chimice bune, precum
permeabilitatea, porozitatea, textura medie, dar si o rezistentd destul de mica la eroziune si un continut
de humus mai putin ridicat. Aceste campii marginale sunt favorabile cultivarii iIn mod special cu soiuri
de Feteasca regala, Fetesca alba, Chardonnay.



- Terenuri slab inclinate
Sunt suprafete caracterizate prin pante, solul fiind de tip Kastanoziom, afectat partial de eroziunea de
suprafatd. Pe aceste suprafete nu se inregistreaza modificari ale regimurilor termic sau hidric,
exploatarea acestora impunand unele masuri simple de protectie antierozionala. Se preteaza foarte bine
la irigatii cu restrictii impuse de panta terenului.

- Culmi
Ocupa terenurile cu cota cea mai Tnaltd si au un microclimat specifi,c fiind puternic expuse vantului,
motiv pentru care sunt erodate. Nici pe aceste suprafete nu se produc modificari ale regimurilor termic
sau hidric, solul fiind slab erodat.

Tn cadrul formelor de relief enumerate mai sus sunt cultivate in mod deosebit soiurile Sauvignon,
Riesling italian, Muscat Ottonel, Merlot, Pinot noir, Biabeascd neagra, Cabernet Sauvignon, Feteasca
neagra.

- Versanti cu panta
Sunt suprafete de racord intre doud zone cu cote diferite i se caracterizeaza prin panta mai mare de 5%
st pot fi lungi (peste 200 m) sau scurti (sub 200 m) in ambele cazuri fiind insd neuniformi. Pe versanti se
produc modificari importante ale regimului termic si mai ales hidric. Modificarea regimului hidric are
loc ca urmare a cresterii valorilor pantei, ceea ce face ca o parte din apa cazuta prin precipitatii sa nu se
poata infiltra in profunzime, scurgandu-se la suprafata solului. Conditiile oferite de versantii cu panta
sunt propice cultivarii Tn mod special a soiurilor Aligoté, Feteasca regald, Merlot, Pinot noir.

Avand la baza aceste tipuri de soluri, favorabile de altfel cultivarii vitei de vie, soiuri de struguri de
cea mai bund calitate, dar si tehnologiile de vinificare care Tmbina traditionalismul zonei cu tendintele
actuale, sunt obginute in nordul Dobrogei vinuri tipice, fructuoase, de cea mai inalta calitate.

Aceste vinuri de-a lungul timpului au dus la crearea unor legaturi istorice stranse cu alte natiuni,
incepand de la comertul pe care il practicau genovezii sau grecii, ale caror corabii poposeau in porturile
dunarene din jurul acestei podgorii, si continudnd mai tarziu (sec. XVII-XVIII) cu negustorii polonezi
care cumparau vin tot din aceasta podgorie, vinul fiind transportat pe Dunare tot cu ajutorul corabiilor
care se Tncarcau la Isaccea.

Astazi diversitatea vinurilor din Podgoria Sarica Niculitel este mare, calitatea acestora fiind din ce in
ce mai cunoscuta pe o piata aflatd intr-o continua schimbare-vorbim de piata nationald, dar si pe piete
consactate precum lItalia, Spania, Germania, SUA, etc.

I1l. DELIMITAREA TERITORIALA PENTRU PRODUCEREA VINULUI CU D.O.C.
“SARICA NICULITEL”
Arealul delimitat pentru producerea vinurilor cu denumirea de origine controlata “Sarica Niculitel”
cuprinde urmatoarele localitati situate in judetul Tulcea:

-Oras Tulcea

-Comuna Somova satele Somova, Mineri, Parches;
-Comuna Niculitel satul Niculitel;
-Comuna lzvoarele satele lIzvoarele, Alba;
-Comuna Valea Teilor satul Valea Teilor;
-Comuna Frecitei satele Telita, Posta;
-Oras Isaccea

-Comuna Luncavita satul Luncavita;
-Comuna Vacareni satul Vacareni;
-Comuna Jijila satul Jijila;

-Oras Macin

-Comuna Greci satul Greci;

-Comuna Carcaliu satul Carcaliu
-Comuna Cerna satul Cerna.

In cazul utilizarii subdenumirii “Tulcea”, strugurii si vinurile DOC nu pot proveni decat din orasul
Tulcea si localitatea Mineri.



Denumirea de origine SARICA NICULITEL poate fi completata cu una din urmatoarele denumiri de
plai viticol: DEALUL VIILOR, DEALUL MARCA, DEALUL LIPCA, BADILA. Denumiri de plai
viticol pot fi si denumirile localitatilor mentionate mai sus.

IV. SOIURILE DE STRUGURI

Soiurile de struguri care pot fi folosite pentru obtinerea vinurilor DOC SARICA NICULITEL sunt
urmatoarele:

- soiuri albe: Muscat Ottonel, Feteasca alba, Sauvignon, Aligoté, Riesling italian, Riesling de
Rhin, Feteasca regala, Chardonnay, Rkatiteli, Pinot gris.

- soiuri rosii: Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet franc, Pinot noir, Feteasca neagra, Burgund
mare, Babeasca neagra, Syrah.

V. PRODUCTIA MAXIMA DE STRUGURI (kg/ha)

Productia maximd pentru strugurii cu D.O.C. SARICA NICULITEL, 1in functie de mentiunea traditionala
utilizata, este de maxim:

Productia maxima (kg/ha)
Soiurile de struguri

D.O.C.-CT. D.0.C.-C.M.D.

Muscat ‘Ottone.l, Caberne} Sauv[gnon, Cabernet 8.000 9.000
franc, Pinot noir, Feteasca neagré, Syrah

Tamaioasa romaneasca 8.000 9.000
Fe_teascé albd, Sauvignon, Chardonnay, Pinot 9.000 11.000
gris, Merlot

Petit Verdot 9.000 10.000

Aligoté, Riesling italian, Riesling de Rhin,

Burgund mare ) 11.000
Viognier 10.000 12.000
Feteasca regala, Rktiteli Babeasca neagra - 12.000

VI. RANDAMENTUL MAXIM 1N VIN (hl/ha)

Randamentul in vin pentru D.O.C. SARICA NICULITEL, in functie de mentiunea tradiionald utilizata
este de maxim:

Randamentul maxim (hl/ha)

Soiurile de struguri
D.O.C.-
D.O.C.-C.T. CMD.

Muscat Ottonel, Cabernet varietal, Pinot noir,

Feteasca neagra, Syrah 52 60




Tamaioasda romaneasca 52 59
Feteasca alba, Sauvignon, Chardonnay, Pinot 60 75
gris, Merlot

Petit Verdot 59 65
Aligoté, Riesling italian, Riesling de Rhin, ) 75
Burgund mare

Viognier 65 78
Feteasca regala, Rktiteli Babeasca neagra - 82

VIl. CALITATEA STRUGURILOR LA RECOLTARE

Struguri materie prima destinati producerii vinului cu denumire de origine “Sarica Niculitel” trebuie sa
fie sanatosi, cu boabele nezdrobite.
Este necesar si fie introdusi in ziua in care au fost culesi in procesul de fabricatie, cu exceptia cand se
prefera racirea strugurilor inainte de zdrobire si nu racirea mustuielii.
Caracteristicile strugurilor la recoltare trebuie sd fie conform anexei la prezentul caiet de sarcini’
Verificarea conditiei de puritate de soi a materiei prime se face cu ocazia receptiondrii strugurilor la
crama.
- puritatea de soi a strugurilor la zdrobire va fi de 100%.
- 0 stare buna de sanatate — proportia boabelor avariate de zdrobire, mucegai, grindina sau toate la un loc
nu poate fi mai mare de 10%.
Continutul de zahar la recoltare trebuie sa fie de :

- minim 187 g/l , daca vinul va purta mentiunea traditionala C.M.D.

- minim 210 g/l , daca vinul va purta mentiunea traditionala C.T.

VIII. CARACTERISTICILE S| PRACTICILE DE CULTURA ALE PLANTATIILOR

Plantatiile din care se obtin vinurile cu D.O.C SARICA NICULITEL trebuie sa aiba o puritate de soi de
cel putin 80%. Butucii-impuritati din plantatii vor face parte numai din soiuri apartindnd speciei Vitis
vinifera, iar strugurii acestor soiuri se vor separa la cules de cei ai soiului ce sta la baza producerii
vinului pentru care se acorda denumirea de origine.

Verificarea conditiei de puritate de soi si de sdnatate a materiei prime se face cu ocazia receptionarii
strugurilor la crama.

- puritatea de soi a strugurilor va fi de 100% pentru producerea de vinuri care se valorifica cu denumire
de soi;

- 0 stare buna de sanatate - proportia boabelor avariate nu poate fi mai mare de 10%.

Densitatea plantatiei : minim 3 330 plante / ha.

Irigarea : admisa numai in anii secetosi cu notificarea O.N.V.P.V, atunci cand continutul apei in sol pe
adancimea de 0-100 cm scade la 50% din IUA, prin folosirea unor norme moderate de udare (400-600
mc/ha).

Recoltarea in verde — reducerea numarului de ciorchini la intrarea in parga cand productia potentiala
depaseste limitele maxime admise prin caietul de sarcini.

Fertilizarea se va realiza prin aplicare de ingrdsaminte organice o datd la 4-5 ani, precum i prin
administrarea de ingragaminte chimice in doze moderate, tinand cont de analizele agrochimice efectuate.
Pentru producerea vinurilor cu denumirea de origine controlata “Sarica Niculitel” plantatiile vor fi
bine intretinute iar conditiile de cultura ale vitei de vie se stabilesc de fiecare producator, in vederea



obtinerii de struguri de calitate care sa acumuleze cantitatile de zaharuri la recoltare, prevazute in
anexa pentru fiecare tip de vin.

IX. PRACTICILE OENOLOGICE

Arealul delimitat pentru D.O.C. “Sarica Niculitel” se incadreaza in zona viticola CII .

Vinurile produse in acest areal au caracteristici specifice si o reputatie ce poate fi atribuitd numai acestei
zone.

Strugurii provin 1n proportie de 100% din aceasta arie geografica.

Practicile si tratamentele oenologice se efectueaza conform legislatiei in vigoare.

Vinul produs in arealul delimitat pentru D.O.C. “Sarica Niculitel” are o tarie alcoolicd naturald si
dobandita de min 11 %vol.

Indulcirea vinurilor cu denumire de origine controlati se realizeaza numai cu:

- must de struguri sau must de struguri concentrat care provine din acelasi soi si aceeasi denumire de
origine;

- must de struguri concentrat rectificat.

X. TEHNOLOGIA DE OBTINERE A VINURILOR cu D.O.C. SARICA NICULITEL

Etapele tehnologice pentru producerea vinurilor cu denumirea de origine controlata “Sarica Niculitel”
sunt :

- Culesul strugurilor se efectueaza la maturitatea tehnologica, dictata de tipul de vin care se
doreste a fi obtinut, in functie de continutul de zaharuri din struguri la recoltare, determinat
prin urmarirea mersului coacerii.

- Transportul strugurilor la centrul de vinificatie trebuie sa se faca in vase adecvate, pentru a
evita scurgerea mustului ravac;

- Receptia strugurilor (cantitativa si calitativa);

- Desciorchinarea strugurilor;

- Macerarea pe bostina la soiurile aromate si semiaromate. La celelalte soiuri, macerarea pe
bostina si durata acesteia ramane la latitudinea producatorului.

- Presarea numai cu prese discontinui; presarea cu prese continui la vinurile rosii se admite
numai cu conditia utilizarii fractiunii de must ravac;

- Limpezirea mustului;

- La vinurile rosii macerarea-fermentarea pe bostind pana la realizarea culorii dorite; este
interzis tratamentul termic al mustuielii;

- Realizarea fermentatiei malolactice ;

- Cupajarea numai cu vinuri din arealul DOC SARICA NICULITEL in vederea realizarii de
diferite sortimente DOC SARICA NICULITEL albe sau rosii.

Maturarea la vas si Invechirea la sticle ramane la latitudinea producatorului, atat in ceea ce priveste
realizarea cat si duratele acestor doua faze in evolutia vinurilor cu D.O.C. “Sarica Niculitel”.

~

X1 CARACTERISTICILE ANALITICE SI SENZORIALE LA PUNEREA LOR IN
CONSUM

a) Caracteristicile analitice :

Vinurile cu D.O.C. “Sarica Niculitel” trebuie sa prezinte minimul de caracteristici de compozitie
prevazute Tn anexa prezentului caiet de sarcini, iar in ceea ce priveste ceilalti parametri fizico-chimici,
cele prevazute in legislatia in vogoare. Vinurile cu D.O.C. Sarica Niculitel” trebuie sa prezinte
urmatoarele caracteristici de compozitie :



- tarie alcoolica dobandita: minim 11 % vol.;
- aciditate totala (acid tartric): minim 4,5 g/I;
- aciditate volatila: 18 miliechivalenti/litru sau 1,08 g/l exprimat in acid acetic pentru vinurile albe si
roze si 20 miliechivalenti/litru sau 1,2 g/l exprimat in acid acetic, pentru vinurile rosii,
- extract sec nereducator: minim 18,5 g/l pentru vinuri albe si 22 g/1 pentru vinuri rosii
- zaharuri totale exprimate prin suma glucoza+fructoza, g/l: in functie de tipul vinului;
- dioxid de sulf total, maxim :
- 150 mg/I pentru vinuri rosii seci;
-200 mg/1 pentru vinuri albe §i roze seci;
-250 mg/1 pentru vinurile albe al caror continut in zaharuri totale exprimate prin suma glucoza +
fructoza este mai mare sau egal cu 5 g/l;
-200 mg/I pentru vinurile rosii al caror continut in zaharuri totale exprimate prin suma glucoza +
fructoza este mai mare sau egal cu 5 g/l;
b) Caracteristici senzoriale :
Muscat Ottonel
Aspect : Limpede cristal,
Culoare : de la alb-verzui pana la galben-pai,
Mirosul si aroma sunt imprimate mai ales de alcoolul terpenic denumit linalol, sunt specifice soiului si
arealului de provenientd, fara miros strain,
Gust : atragator, placut, in corelare cu aroma specificd, de vin sdndtos, specific soiului, ariei de
provenienta, fara gust strain.
Feteasca alba
Aspect: limpede, cristal
Culoare: alb-verzui pana la galben auriu;
Miros:de strugure bine copt, specific soiului si arealului de provenientd, fara miros strain
Gust: rotund, catifelat, amplu, corpolent, cu excelenta echilibrare a zaharurilor, alcoolului si aciditatii,
specific soiului si arealului de provenienta, fara gust strain.
Feteasca regala
Aspect: limpede, cristal
Culoare de la alb-verzuie pana la galben- verzuie,
Miros cu prospetime, floral, cu arome de flori de camp, specific soiului si arealului de provenienta, fara
miros strain
Gust fructuos, savuros, specific soiului si arealului de provenienta, fara gust strain.
Sauvignon
Aspect: limpede cristal,
Culoare: alb- verzui pana la galben pai,
Miros: floare de soc si flori de vita de vie, specific soiului si arealului de provenienta, fara miros strain
Gust:complex, Tn corelare cu mirosul specific, fin, specific soiului si arealului de provenienta, fara gust
strain.
Aligote
Aspect: limpede, cristal
Culoare: de la galben- verzuie, pana la galben-pai,
Gust: neutral, uneori de caise verzi, uneori de pamant dar placut, specific soiului si arealului de
provenienta, fard gust strdin.
Miros: neutral, uneori cu aroma de fermentare, specific soiului si arealului de provenienta, fara miros
strain.
Riesling italian
Aspect: limpede, cristal
Culoare: de la alb-verzuie pana la galben- verzuie sau galben-pai,
Gust: neutral, uneori de fructe verzi, specific soiului si arealului de provenienta, fara gust strain.
Miros: neutral, uneori cu aroma de fermentare, specific soiului si arealului de provenienta, fara miros
strain.
Riesling de Rhin



Aspect: limpede, cristal

Culoare de la galben-pai cu nuante verzui,

Gust deplin, usor acidulat, vioi, fructuos, soiului si arealului de provenienta, fara gust strain,

Miros : aroma find, placuta, neutrald, uneori cu aroma de fermentare, specific soiului si arealului de
provenientd, fard miros strain.

Chardonnay

Aspect: limpede cristal,

Culoare: de la galben- verzui pana la galben pai,

Miros: fan, unt proaspat, specific soiului si arealului de provenienta, fara miros strain,

Gust: savuros si persistent, de unt proaspat, specific soiului si arealului de provenienta, fara gust strain.
Pinot gris

Aspect: limpede cristal,

Culoare: galben verzui pana la galben auriu, fara patarea data de pigmentii extrasi din pielita bobului,
Miros: cu aroma de flori de camp, specific soiului si arealului de provenienta, fara miros strain

Gust: placut, plin, onctuos, de la sec la dulce, sustinut de aciditate, specific soiului si arealului de
provenienta, fard gust strdin.

RkKkatiteli

Aspect: limpede cristal,

Culoare: de la alb-verzui pana la galben pai,

Miros: cu aroma usor florala, mai accentuata daca s-a facut o usoara macerare, specific soiului si
arealului de provenienta, fara miros strain,

Gust: placut, vioi, dat de aciditatea ridicata, foarte benefica in cazul vinurilor cu rest de zahar, specific
soiului si arealului de provenienta, fara gust strain.

Merlot

Aspect: limpede, translucid

Culoare intensa, rosu cu nuante de violaceu cand este tanar, rosu rubiniu intens cand are peste doi ani,
apar la invechire nuantele caramizii,

Miros: aroma de fructe intens colorate si supracoapte, specific soiului si arealului de provenienta, fara
miros strain,

Gust: corpolent, catifelat, aduce cu gustul de visine Supramaturate, specific soiului si arealului de
provenienta, fara gust strain.

Cabernet Sauvignon

Aspect: limpede, translucid,

Culoare: intensa, rosu cu nuante de violaceu cand este tandr, rosu rubiniu intens cand are peste doi ani,
apar la invechire nuantele caramizii,

Miros: variat, placut, de la ierbos pana la aroma de ardei iute, specific soiului si arealului de provenienta,
fara miros strdin,

Gust: corpolent, exctractiv, plin, uneori astringent, caracter ierbos, specific soiului si arealului de
provenienta, fard gust strdin.

Cabernet franc

Aspect: limpede, translucid,

Culoare: intensa, rosu cu nuante de violaceu cand este tanar, rosu rubiniu intens cand are peste doi ani,
apar la invechire nuantele caramizii,

Miros: aromd de ardei iute, uneori florala, specific soiului si arealului de provenientd, fara miros strain,
Gust: catifelat, mai putin ierbos, mai putin astringent, specific soiului si arealului de provenienta, fara
gust strain.

Pinot noir

Aspect: limpede, translucid

Culoare: rotie rubinie,

Miros : aroma neutrala, specific soiului si arealului de provenienta, fara miros strain,

Gust: fin, amplu, rotund, moale, specific soiului si arealului de provenienta, fara gust strain.

Burgund mare



Aspect : limpede, intens colorat

Culoare: rosu inchis, de la nuante violacee pentru vinul tandr pana la nuante caramizii pentru vinul cu o
vechime de peste doi ani;

Miros: aroma de fructe de padure coapte, specific soiului si arealului de provenienta, fara miros strain,
Gust: echilibrat, consistent, catifelat, fara astringenta, specific soiului si arealului de provenienta, fara
gust strain.

Babeasca neagra

Aspect: limpede, translucid,

Culoare: rosu rubiniu,

Miros: neutral, cu usoara nuanta florala, specific soiului si arealului de provenienta, fara miros strain,
Gust: putin extractiv, echilibrat, baubil, plicut, nu prea alcoolic, specific soiului si arealului de
provenienta, fara gust strain.

Syrah

Aspect: limpede, translucid,

Culoare: rosu aprins sau rosu rubiniu,

Miros: aroma de piper si fructe rosii supracoapte, specific soiului si arealului de provenienta, fara miros
strain,

Gust: delicat, suplu, usor picant cu notd de condiment, specific soiului si arealului de provenienta, fara
gust strain.

Tamaioasa romaneasca

Prezinta finete, culoare galben-pai, arome originale, subtile, de flori de camp si miere sau flori de
primavara (salcam), note delicioase de fructe galbene (pere, gutui, pepene galben, ananas) cu bune
acumulari la maturarea deplind. Poate atinge chiar si supramaturarea.

Viognier

Are o complexitate a aromelor primare tipice pentru Sarica Niculitel, are arome de flori de cAmp, miere,
salcam, note delicioase de piersic, caisa, gutui, uneori ananas. Are corpolenta, produs cel mai des ca
vinuri seci, la cules foarte tarziu dupa supramaturarea boabelor.

Petit Verdot

Profilul de aroma al soiului include fructe dense, mure, cires negru, prune negre, structura tanica
remarcabild cu taninuri verzi si indraznete, care imprima o aroma concentrata de fructe rosii, cu calitati
deosebite la maturare indelungata si asamblare cu Cabernet Sauvignon, Merlot .

XIl. CONDITIILE DE COMERCIALIZARE
1. Ambalarea vinurilor cu denumire de origine controlata “Sarica Niculitel” se face, in mod obligatoriu,

n butelii de sticla, ambalaje multistrat sau ambalaje “bag in box’’, cu capacitate de maxim 10 litri.
Inchiderea acestora se face cu dopuri de pluta, din derivate de plutd, din alte materiale admise in

comertul international sau prin inchidere filetata asigurata.
In sistemul de ambalare si etichetare, pentru vinurile cu denumire de origine controlatd “Sarica
Niculitel” se utilizeaza eticheta principala i contraeticheta (eticheta secundara).

2. In etichetarea vinurilor cu denumire de origine controlati “Sarica Niculitel” se folosesc urmatoarele
indicatii obligatorii :

a) denumirea la vanzare : vin cu denumire de origine controlata, insotita de mentiunea traditionala
D.0.C.-C.M.D,,D.O.C.-C.T.;

b) denumirea de origine controlata “Sarica Niculitel”;

c) denumirea soiului ; n cazul sortimentelor, soiurile se trec in functie de participarea lor la cupaj,

in ordine decrescdtoare, specificdndu-se procentul fiecarui soi ;

d) tipul vinului dat de continutul sau in zaharuri : sec, demisec, demidulce, dulce ;

e) taria alcoolica dobandita minima a vinului, exprimata in procente de volum ;

f) volumul nominal al produsului continut de butelie, in mililitri, centilitri, decilitri sau litri ;

g) denumirea producatorului si a imbuteliatorului, inscrisa cu caracterele cele mai mici folosite in

inscriptiondrile de pe eticheta ;



h) data ambalarii sau numarul lotului, cu posibilitatea stabilirii datei ambalarii. Data ambalarii se
inscrie, prin marcare, pe eticheta principald sau pe contraeticheta.
1) numarul R.I.V. (numarul din Registrul Industriilor Viticole)

3.In etichetarea vinurilor cu denumire de origine controlata “Sarica Niculitel” pot fi folosite
urmatoarele indicatii facultative :
a) marca de comert, cu condifia ca ea sd nu creeze confuzii cu denumirea de origine controlata ;
b) denumirea de plai viticol
€) denumirea exploatarii viticole pentru vinurile provenite in exclusivitate din exploatarea
indicatd, cu conditia de a nu se folosi denumiri care sa creeze confuzii cu denumirea de
origine controlata,
d) anul de recolta, cu conditia ca vinul sd provina in proportie de cel putin 85% din anul indicat ;
e) numele persoanei (persoanelor) fizice si denumirea persoanei juridice care au participat la
procesul de elaborare a vinului ;
f) se pot inscrie pe contraeticheta si alte mentiuni care se refera la :
- istoria vinului sau a firmei producatoare ;
- conditii naturale ale arealului de producere, tehnici de cultura speciale, de cules si de elaborare a
vinurilor ;
- recomandari privind consumarea vinului : temperatura, asociere cu mancaruri si altele asemenea ;
- unele mentiuni suplimentare privind insusirile senzoriale, date analitice, altele decat taria alcoolica,
indicatii complementare asupra provenientei, reprezentari grafice.
f) codul de bare al produsului.
4. Indicatiile obligatorii se inscriu in acelasi camp vizual, pe eticheta principald. Exceptie poate face data
ambalarii sau a numarului lotului si mentiunea «contine sulfiti».
Indicatiile facultative se pot inscrie fie pe eticheta principala, fie pe contraeticheta, fluturasi sau buline.
5. Indicatiile Inscrise pe eticheta trebuie sa fie citete si vizibile. Termenii folosifi in etichetare trebuie sa
fie intelesi de consumatori.

XIII. MENTIUNI TRADITIONALE

Mentiunile traditionale: C.M.D. — cules la maturitatea deplind si C.T. — cules tarziu, date de continutul
n zaharuri la recoltare a strugurilor, in conformitate cu prevederile prezentului caiet de sarcini, pot fi
utilizate pentru descrierea vinurilor cu D.O.C. ”Sarica Niculitel”.

Aceste douda mentiuni pot fi scrise pe eticheta fie in intregime, fie prescurtat, astfel: D.O.C. — C.M.D.
sau D.O.C. -C.T.

Tn cazul vinurilor cu denumire de origine controlati ”Sarica Niculite]”, maturate minim 6 luni in vase de
stejar si invechite in sticla timp de cel putin 6 luni, se poate utiliza la etichetare mentiunea traditionala
Rezerva.

In cazul vinurilor cu denumire de origine controlati “Sarica Niculitel”, care sunt scoase la
comercializare nainte de sfarsitul anului in care au fost produse, se poate utiliza la etichetare mentiunea
traditionala Vin tanar.

In cazul vinurilor cu denumire de origine controlata ”Sarica Niculite]” maturate minim un an in vase de
stejar si invechit in sticla timp de cel putin 4 ani, se poate utiliza la etichetare mentiunea traditionald Vin
de vinoteca.

XI111. DECLASAREA VINULUI CU D.O.C. SARICA NICULITEL

Tn cazurile In care vinurile nu indeplinesc n totalitate conditiile de a fi valorificate cu denumirea de
origine controlata “Sarica Niculitel”, sau daca pierd aceste conditii, ele vor fi declasate in alte categorii,
pe baza unor proceduri elaborate de O.N.V. P.V.



1.Declasarea vinurilor se stabileste de O.N.V.P.V in cazul in care:

a) vinul a suferit deprecieri din punct de vedere calitativ;

b) vinul a fost supus unor tratamente sau practici oenologice neautorizate pentru aceasta categorie de
calitate.

2. In faza de productie, producatorul poate si solicite O.N.V. P.V declasarea unui vin cu D.O.C. la o
alta categorie de calitate .

XIV. AUTORITATEA DE CONTROL SI CONTROLUL RESPECTARII
SPECIFICATIILOR PRODUSULUI
Autoritatea desemnata pentru controlul si gestiunea denumirii de origine controlatd “Sarica Niculitel”
este Oficiul National al Viei si Produselor Vitivinicole (O.N.V.P.V.), prin Inspectoratul Teritorial
Tulcea.
Autorizarea plantatiilor producatoare de struguri cu D.O.C., eliberarea Certificatelor de atestare a
dreptului de comercializare pentru vinurile cu denumirea de origine controlatd ”Sarica Niculitel” si
declasarea acestora se face la solicitarea producatorilor care se supun conditiilor din prezentul caiet de
sarcini, in baza procedurilor elaborate de citre O.N.V.P.V.
Controlul anual al vinului, efectuat de catre O.N.V.P.V. consta in:
a) examinarea analitica a vinurilor, care consta in verificarea buletinului de analiza si care sa

contind cel putin urmatorii parametrii:

- taria alcoolica totala si dobandita, exprimate in % vol.;

- zaharuri totale, exprimate prin suma fructoza + glucoza,

- aciditate totala, exprimata in g/l acid tartric;

- aciditate volatila, exprimata in g/l acid acetic;

- dioxid de sulf total, exprimat in mg/I.

b) examinarea organoleptica, care consta in verificarea caracteristicilor senzoriale, (aspect, culoare,
gust, miros )

c) verificarea conditiilor prevazute in caietul de sarcini.

Controlul mentionat la lit. a) si lit.b) este realizat de catre Comisia de examinare constituitd la nivelul
denumirii de origine controlata ”Sarica Niculitel”; Comisia este alcatuitd din inspectorii de specialitate
ai O.N.V.P.V., membrii A.D.A.R. si reprezentanti ai producatorilor.

Metodologia de control aplicata de O.N.V.P.V., prin intermediul inspectorilor de specialitate, se
realizeaza prin:

- esantionare ,

- control sistematic in toate fazele de productie.

In scopul verificarii conformitatii cu caietul de sarcini, O.N.V.P.V. verifica:

- plantatiile viticole, in vederea verificarii apartenentei la arealul delimitat, utilizarea soiurilor
admise, puritatea de soi a plantatiilor si celelalte conditii de culturd, conform prezentului caiet de
sarcini;

- instalatiile, capacitatea operatorilor de a indeplini conditiile prevazute in caietul de sarcini;

- produsele in orice etapa a procesului de productie, inclusiv cea a ambalarii, pe baza unui plan
elaborat de catre autoritatea Competentd, respectiv O.N.V.P.V. si care a fost adus la cunostinta
operatorilor, care acopera fiecare etapa de fabricare a vinului.

Modificari ale specificatiilor produsului
Orice solicitant indreptatit conform legislatiei in vigoare poate solicita aprobarea unei modificari a

specificatiilor produsului pentru denumirea de origine controlata ”Sarica Niculitel”, in special pentru a
tine cont de evolutia cunostintelor stiintifice si tehnice sau pentru a redefini aria geografica.






