o

BN Jurnalul Oficial RO
BB 2l Uniunii Europene Seria C

C[2023/1493 12.12.2023

Publicarea unei comuniciri privind aprobarea unei modificiri standard a caietului de sarcini al unei
denumiri din sectorul vitivinicol, mentionati la articolul 17 alineatele (2) si (3) din Regulamentul
delegat (UE) 2019/33 al Comisiei

(C/2023/1493)

Prezenta comunicare este publicatd in conformitate cu articolul 17 alineatul (5) din Regulamentul delegat (UE) 2019/33 al
Comisiei ().

COMUNICAREA APROBARII UNEI MODIFICARI STANDARD
»Lechinta”
PDO-R0O-A0369-AMO3
Data comunicarii: 9.10.2023
DESCRIEREA SI JUSTIFICAREA MODIFICARII APROBATE

1. Modificarea ariei geografice delimitate prin lirgirea acesteia

Se modificd Cap. Il din caietul de sarcini care se referd la aria delimitatd de productie in sensul lirgirii ariei geografice
DOP cu comuna Lunca cu satul Santu, localitdti situate in judetul Mures.

Comuna Lunca este situatd in vecinitatea Paraului Baia, afluent al Paraului Flet, pe drumul national 15A, Reghin —
Lunca — Bistrita, in apropierea municipiului Reghin. Comuna Lunca (sat Santu) se invecineazd la 26 km cu comuna
Batos (judetul Mures) si la 12 km cu Teaca (judegul Bistrita — Ndsdud), ambele fiind incluse in arealul delimitat DOP
Lechinta, factorii de sol si climd prezenti aici sunt similari cu cei din tot arealul delimitat DOP Lerchinta.

Se modificd Cap.IlI din caietul de sarcini si pct. 6 din Documentul unic.

2. Reformularea unor dispozitii privind etichetarea

Se modifici caietul de sarcini pentru ca indicarea unor nume care pot si insoteascd in etichetare numele protejat al
DOC Lechinta si fie prevdzutd la prezentareajetichetarea vinului asa cum este indicat in Cap. XII Conditii de
comercializare, intrucit aceastd indicare trebuie rpezentati la capitolul mentionat si nu la aria geografica.

Se modifica Cap. I1I, Cap. XII din caietul de sarcini si pct. 9 din Documentul unic.

3. Indicarea corectd a localititilor stabilite ca arie, in functie de criteriul teritorial administrativ national

Pentru a se asigura punerea in conformitate cu legislatia nationala privind incadrarea arealelor viticole pentru cultura
vitei de vie (Ordinul M.A.D.R. nr. 1.205/2018 pentru aprobarea nominalizdrii arealelor viticole si incadrarii
localitdtilor pe regiuni viticole, podgorii si centre viticole) este necesard indicarea in caietul de sarcini a numelui
comunelor de care apartin satele care sunt indicate ca fiind parte a ariei delimitate, intrucat in mod eronat indicarea
comunelor a fost omisa.

Corecta indicare trebuie realizatd astfel cum este indicatd in legislatia nationala actuald pentru respectarea
reglementdrii din ordinul mentionat care stabuileste indicarea sub forma : regiune viticold, podgorie, centru viticol,
judet, oras, comund, sat/sate.

Se modificd Cap.Ill din caietul de sarcini si pct.6 din Documentul unic.

() JOL9,11.1.2019, p. 2.
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DOCUMENT UNIC

Denumire/denumiri

Lechinta

Tip de indicatie geografici

DOP - Denumire de origine protejatd

Categorii de produse vitivinicole

1. Vin

Descrierea vinuluifvinurilor
1. Vinuri albe

DESCRIERE TEXTUALA CONCISA

Vinurile albe - fructuozitate, vinozitate, prospetime, datoritd climatului vinurile se caracterizeaza printr-o aciditate mai
ridicatd care conferd prospetime si vioiciune.

Aromi vegetald erbacee, de petale de trandafir, floare de salcAm, uneori cu gust usor picant (mirodenii), cu tirie
alcoolicd mai ridicatd, onctuozitate i corpolentd. Prin fermentare la temperaturd scizutd po dezvolta aromd
secundard de fermentatie, prin pdstrare la maturare §i invechire vinurile dezvoltd aroma specificd de miere, fagure.

Culoare verzui spre galben-pai, galben verzui cu nuante aurii, continut ridicat in extract i glicerol, cu catifelare si
onctuozitate in gust. Uneori vinul tdndr aminteste de fanul proaspdt cosit. Gustativ cu note dulci-amdrui, de
condiment, arome fine de citrice, cu maturarea in vas de lemn si invechire la sticld vinurile au catifelare atrdgitoare.

Caracteristici analitice generale

Concentratie alcoolicd totald maxima (in % volum) 15,00

Trie alcoolicd dobanditd minima (in % volum) 11,00

Aciditate totald minima 4,5 in grame pe litru, exprimati in acid tartric
Aciditate volatild maxima (in miliechivalenti pe litru) 18

1Carltitatea totald maxima de dioxid de sulf (in miligrame pe 200

itru)

2. Vinuri rogii

DESCRIERE TEXTUALA CONCISA

Nuante de stafidd neagri, culoare intensd de rosu, chiar violaceu la vin tindr, rosu rubiniu intens,rosu-cirimiziu la
peste 2 ani vechime, rogiu rubiniu cu nuante de teracotd, dupd invechire, rogu-granat.

Arome - ardei gras verde, afind, cireasd neagrd, aroma distinctd de vegetatie silbaticd, de iarbd, flori de salcAm, tei, de
ciorchine in prima fazd; vegetal, sparanghel, mislind verde, condimentat (ghimbir, ardei iute verde), prin invechire
aduce note de mure, prune coapte, visine, cafea, in functie de varsti, aroma puternici de tanin aduce a nuante de tabac.
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Gust catifelat, armonios, rotund, amplu, taninuri moi, fructat discret si specific de prune uscate (nu afumate), mure,
ugoare arome de vanilie sau scortigoard la invechire, aromad find de coacdze negre.

Cu post-gust intens cu senzatii de dulceturi usoare. Aroma de fructe de padure, zmeurd proaspitd, cirese amare, visine,
gust proaspdt, catifelat, prin maturare i invechire castigd buchet atrigtor si persistent in senzatiile postgustative.

Caracteristici analitice generale

Concentratie alcoolicd totald maxima (in % volum) 15,00

Térie alcoolicd dobanditid minima (in % volum) 11,00

Aciditate totald minima 4,5 in grame pe litru, exprimatd in acid tartric
Aciditate volatild maximd (in miliechivalenti pe litru) 20

Cantitatea totald maximad de dioxid de sulf (in miligrame pe 150

litru)

3. Vin de paie

DESCRIERE TEXTUALA CONCISA

Culoare galben-pai, galben-verzui pand la galben-auriu, cu aroma olfactivd tipici de muscat (fructe exotice, citrice,
nuante florale de flori de vitd de vie, fan cosit, iasomie, salcAm), cu plicutd rotunjime, catifelare. Gustativ vinurile
sunt proaspete, fructuoase (pere , caise, fruct galben copt), catifelate, iar prin invechire la unele soiuri aroma se
transformd intr-un buchet complex, cu aciditate bine integrata.

Caracteristici analitice generale

Concentratie alcoolicd totald maxima (in % volum) 15,00

Térie alcoolicd dobanditd minima (in % volum) 11,00

Aciditate totald minima 4,5 in grame pe litru, exprimatd in acid tartric
Aciditate volatild maximd (in miliechivalenti pe litru) 18

1Cantitatea totald maxima de dioxid de sulf (in miligrame pe 200

itru)

5. Practici enologice
5.1. Practici oenologice specifice

1. Practici oenologice
Practicd de cultivare
— densitatea plantatiei - minim de 3 500 butuci plantati la hectar;

— recoltarea in verde - reducerea numdrului de ciorchini la intrarea in pargd cand productia potentiald
depdseste limitele maxime admise prin caietul de sarcini pentru vinurile D.O.C. Lechinta.
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5.2. Productii maxime

1. cules la maturitate deplind (CMD), soiurile Pinot gris, Sauvignon, Neuburger, Feteascd regald, Traminer roz

12 000 kilograme de struguri pe hectar

2. cumentiunea traditionald DOC-CMD, soiurile Cabernet Sauvignon, Feteascd neagrd, Merlot, Pinot noir

12 000 kilograme de struguri pe hectar

3. cules la maturitate deplind (CMD), soiurile Riesling italian, Feteascd albd, Chardonnay

10 000 kilograme de struguri pe hectar

4. cules la maturitate deplind (CMD), soiul Muscat Ottonel

8 000 kilograme de struguri pe hectar

5. cules la maturitate deplind (CMD), soiurile Pinot gris, Sauvignon, Neuburger, Feteascd regald, Traminer roz

80 hectolitri pe hectar

6.  cules la maturitate deplind (CMD), soiurile abernet Sauvignon, Feteascd neagrd, Merlot, Pinot noir

78 hectolitri pe hectar

7. cules la maturitate deplind (CMD), soiurile Riesling italian, Feteascd albd, Chardonnay

66 hectolitri pe hectar

8.  cules la maturitate deplind (CMD), soiul Muscat Ottonel

53 kilograme de struguri pe hectar

9.  vin de paie (Muscat Ottonel)

5000 kilograme de struguri pe hectar

10. vin de paie (Muscat Ottonel)

12,50 hectolitri pe hectar

6. Aria geografici delimitatd

Judetul Bistrita-Nasaud:

— Comuna Lechinta - satele Lechinta, Sdngeorzu Nou, Vermes, Tigdu, Saniacob;
— Comuna Galatii Bistritei - satele Galatii Bistritei, Herina, Tonciu;

— Comuna Matei - satele Matei, Corvinesti, Enciu, Bidiu;

— Comuna Branistea - sat Branistea;

— Comuna Petru Rares - satele Petru Rares, Reteag;

— Comuna Uriu - sat Uriy;

— Comuna Sieu - Odorhei - satele Sieu-Odorhei, Bretea;
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8.1.

— Comuna Teaca - satele Teaca, Viile Tecii, Archiud, Ocnita, Pinticu;
— Comuna Urmenis - satul Urmenis;

— Comuna Milas - satul Milas,

— Comuna Sieu - satele Sieu, Ardan, Posmus, Soimus.

— Municipiul Bistrita cu localittile componente - Ghinda, Viisoara
— Comuna Dumitra - satele Dumitra, Cepari;

— Comuna Budacu de Jos - satele Budacu de Jos, Budus, Jelna;

— Comuna Livezile - satul Livezile;

— Comuna Cetate — satele Satu Nou, Petris.

Judetul Mures:
— Comuna Batos - satele Batos, Dedrad, Goreni, Uila;
— Comuna Lunca - satul Santu;

— Comuna Band - satele Band, Madarag, Mardsesti, Draculea Bandului, Fanate, Negrenii de Campie, Fanatele
Midarasului;

— Comuna Ceuasu de Campie - satele Ceuasu de Campie, Culpiu;

Soiul/soiurile de struguri de vinificatie

Cabernet Sauvignon N - Petit Vidure, Bourdeos tinto

Chardonnay B - Gentil blanc, Pinot blanc Chardonnay

Feteascd albd B - Pasdreasci albd, Poama fetei, Madchentraube, Leanyka, Leanka

Feteascd neagrd N - Schwarze Madchentraube, Poama fetei neagra, Pisdreasci neagrd, Coada randunicii
Feteascd regald B - Konigliche Madchentraube, Konigsast, Ktralyleanka, Dandsand, Galbend de Ardeal

Merlot N - Bigney rouge, Plant Medoc

Muscat Ottonel B - Muscat Ottonel blanc

Neuburger B - Neuburg

Pinot Gris G - Affumé,Grau Burgunder, Grauburgunder, Grauer Monch,Pinot cendré, Pinot Grigio, Rulidnder
Pinot Noir N - Blauer Spitburgunder, Blauer Burgunder, Burgund mic, Burgunder roter, Klavner Morillon Noir
Pinot noir N - Spétburgunder, Pinot nero

Riesling italian B - Olasz Riesling, Olaszriesling, Welschriesling

Traminer Roz Rs - Rosetraminer, Savagnin roz, Gewiirztraminer

Descrierea legiturii (legiturilor)

Detaliile ariei

Relieful este exclusiv deluros cuprinzand in partea esticd dealurile de tip subcarpatic (dealurile Bistritei si dealurile
Muresului), iar in partea vestici colinele inalte ale Campiei Transilvaniei de est (Dealurile Jimborului, dealurile
Lechintei, Colinele Comlodului, Colinele Mddaragului), dealurile si colinele au in general la nivelul culmilor altitudini
intre 300-500 m si versanti moderat sau puternic inclinati (5°-25°), cu un mare grad de dispersie al plantatiilor.
Precipitatiile atmosferice se inscriu cu o medie de 650-700 mmj/an pe vii (715 la Beclean, 680 la Bistrita, 655 la
Reghin, 647 la Chiochis, 640 la Lechinta, 635 la Teaca) si in jur de 800 mm pe culmile deluroase, cu maximul in
mai-august si minimul in timpul iernii - cdnd predomind ninsoarea in medie 30-40 zile.
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8.2.

8.3.

Legdtura cu aria delimitatd

Plantatiile viticole sunt situate in general pe versantii sudici, sud-estici si sud-vestici si pe viile dintre dealuri unde
existd resurse de cildurd si lumind.

Temperaturile scizute din perioada de recoltare 5-10 C, diminueazd procesele oxido- reducitoare §i enzimatice,
permitind mentinerea in conditii de calitate a stirii de sdnitate a strugurilor precum si a aromelor specifice soiurilor.
Aciditatea ridicatd a mustului constituie un factor important in operatiile de limpezire a mustului si mai tarziu un
accelerator al procesului de fermentare.

Aparitia zilelor cu ceatd la sfarsitul verii si pe aproape o treime din zilele de toamnd (septembrie, octombrie) duce la un
proces de maturare lent al strugurilor, cu pistrarea aromelor si a unei aciditdti constant ridicate, elemente care se
rasfrang favorabil in calitatea vinurilor obtinute. De asemenea in perioda de maturare a strugurilor temperaturile din
timpul zilei variazd in jurul mediei de 23 °C, iar cele din timpul noptii in jurul mediei de 12 °C. Cei doi factori
determind cresterea continud a continutului de zahdr din struguri, aciditatea se reduce raméanand constantd sau
aproape constantd. Mediul oxido - reducitor din struguri devine favorabil cresterii calitative a continutului in arome
libere si legate, care va inregistra valori ridicate la sfarsitul perioadei de coacere.

Detalii privind produsul

Vinurile albe au fructuozitate, vinozitate, prospetime, datoritd climatului vinurile se caracterizeazi printr-o aciditate
mai ridicatd care conferd prospetime si vioiciune, culoare verzui spre galben-pai, galben verzui cu nuante aurii,
continut ridicat in extract si glicerol, cu onctuozitate.

Atrag prin arome vegetale, de petale de trandafir, floare de salcAm, zmeurd, cirese amare, uneori cu gust usor picant,
echilibrate datoritd tdriei alcoolice mai ridicate si glicerolului poate cdpdta onctuozitate si corpolentd. Prin fermentare
la temperaturd scizutd pot dezvolta aromi secundard de fermentatie, prin pastrare la maturare si invechire vinurile
dezvoltd aromd specificd de miere (vinul tandr aduce uneori a fan proaspit cosit).

Aromele gustative vireazd spre dulci-amirui usor condimentate sau fine de citrice, cu maturarea in vas de lemn si
invechire la sticld vinurile primesc o catifelare placutd.

Vinurile rosii au nuante de stafidd, aloare gustativi intensd dupd minim 18 luni de pastrare, culoare intensd rogu cu
nuante de violaceu cand este tandr, rosu rubiniu intens cind are peste 2 ani vechime, uneori rogu-cdrdmiziu ori
culoare rosie rubinie, stralucitoare, cu nuante teracotd dupd invechire.

Aromele fructate sunt de afind, cireasd neagrd, aromi distinctd de vegetatie sdlbatic3, de ciorchine Prin invechire aduc
adesea citre arome de mure, prune coapte, visine, cafea, in functie de varstd aroma puternici de tanin se imblanzegste
(nuante de tabac), vanilie, cocos, lemn dulce, ardei gras verde, mislind verde, paine préjitd, ghimbir.

Se mai adaugd arome discrete dar specifice de prune uscate (nu afumate), mure, in functie de perioada de invechire
apar si note vanilate, de scortisoard, cu interferente fine de coacize negre. Cu astringentd fermd, corpolentd, cu
caracter gusto-olfactiv ierbos. Prin invechire unele vinuri pot pierde putin din onctuozitate, dar castigd buchet
armonios.

Alte conditiile esentiale (ambalarea, etichetarea, alte cerinte)

Conditii de comercializare (etichetare)
Cadru juridic:

in legislatia nationald

Tipul conditiei suplimentare:

Dispozitii suplimentare privind etichetarea
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Descrierea conditiei:

In functie de interesul producitorilor si pentru rezonanta anumitor nume de localititi cu traditie in obtinerea
vinurilor, denumirea de origine protejati Lechinta poate fi completatd sau nu, cu una dintre urmdtoarele denumiri de
plai viticol: VERMES, SANIACOB, SANGEORZU NOU, TEACA, URMENIS, DUMITRA, VIISOARA (STEINIGER),
BATOS, CULPIU

Link citre caietul de sarcini al produsului

https:/[www.onvpv.ro/sites/default/files/caiet_sarcini_doc_lechinta_modif_cf_cerere_3_de_modif_din_21.07.2023_no_
track_changes.pdf
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