CAIET DE SARCINI
pentru producerea si comercializarea vinului cu indicatie geografica
DEALURILE MOLDOVEI

L.DEFINITIE

Indicatia geografica DEALURILE MOLDOVEI se atribuie vinurilor obtinute din struguri produsi
in arealul delimitat pentru aceasta denumire, cu conditia respectarii tuturor prevederilor din
prezentul caiet de sarcini.

ILLEGATURA CU ARIA GEOGRAFICA
Calitatea si caracteristicile vinurilor produse in arealul delimitat pentru indicatia geografica
“DEALURILE MOLDOVEI” se datoreazd in mod esential mediului geografic, cu factorii sai
naturali 1 umani.

Este cea mai mare regiune viticold din Romania. Ea inglobeazd numeroasele plantatii din spatiul
predominant deluros-colinar, cuprins intre Subcarpatii Moldovei, Carpatii de curbura, valea Prutului
si valea Siretului inferior. Arealul delimitat pentru indicatia geografica “DEALURILE MOLDOVEI”
cuprinde un numar de 9 podgorii si anume: Cotnari, Iasi, Husi, Colinele Tutovei, Dealu Bujorului,
Nicoresti, Ivesti, Covurlui si Zeletin. Incadrate in aceste podgorii sunt si 8 centre viticole
independente: Hlipiceni, Plugari si Probota in nord, Vaslui in centru, Grivita si Namoloasa in sud,
Bozieni si Racaciuni in vestul regiunii. Regiunea este profilata pe producerea vinurilor si in mai mica
masura a strugurilor de masa. Vinurile obtinute, in cea mai mare parte albe, sunt intr-o paleta larga,
incepand de la cele de consum curent, pana la cele de calitate superioara in mod natural dulci, care
pot sta alaturi de cele mai bune vinuri ale lumii (Sauternes, Lacrima Cristi s.a.). Productia de vinuri
rosii are un caracter insular.

Arealul delimitat pentru producerea vinurilor cu indicatie geografica a Dealurilor Moldovei
include plantatiile de pe plaiurile moldave, incepand de la Hlipiceni (jud.Botosani) pana la Smardan
(jud. Galati). Ca urmare, intre ecoclimatul din partea de nord si partea de sud exista diferente
apreciabile care se reflectd 1n cantitatea si calitatea productiei viti-vinicole obtinute.

In ansamblul siu, ecoclimatul, cu puternice influente est-europene, este caracterizat prin
resurse heliotermice cu valori relativ mari, in timp ce resursele hidrice sunt evident mici.

Resursele heliotermice superioare se conjuga, de asemenea, cu nivelurile mai mari pentru
mediile multianuale privind temperaturile de la inflorit (18.5 - 19,5°C), temperatura medie a lunii
iulie (21,4°C), media maximelor din luna august (26,7°C) etc.

Numarul zilelor fard inghet este in medie de 214 zile, a celor ce definesc intervalul cu
temperaturi medii diurne active este de 183 zile, perioada de vegetatie fiind de 171 zile.

[arna se Inregistreazd o medie a temperaturilor extreme minime de - 29,1°C ajungand pana
la - 32,5°C, la Racaciuni.

Altitudinea medie a versantilor ocupati de catre plantatiile viticole este de 179m.

Podisul Moldovei ,pe care este amplasat In mare masura arealul delimitat pentru indicatia
geografica “ DEALURILE MOLDOVEI”, s-a format ca urmare a prabuSirii unei zone din vest a
Podisului Podolic, in care au patruns apele unei mari. Mai tarziu raurile au umplut depresiunea cu
depuneri, formand vai largi Si dealuri domoale.

Arealul delimitat pentru indicatia geograficd “ DEALURILE MOLDOVEI”, are fundament
de platforma, iar nivelarea de suprafata s-a facut pe roci sedimentare mio-pliocene dispuse monoclin,
spre sud, sud-est. Nivelarile prin eroziune, a culmilor superioare, au inceput in postsarmatian, de la
noed spre sud, Si s-au extins pana in postvillafranchian. Concomitent, tot de la nord la sud, s-a



realizat fragmentarea pe verticala, precum Si o eroziune diferentiala importantd, care a impus un
dezvoltat relief de cueste (pe gresii Si calcare sarmatice), dar Si separarea a patru subtipuri de podis,
echivalente celor trei subregiuni (Podisul Sucevei, Campia Moldovei Si PodiSul Barladului, ultimul
cu alte doua subtipuri). In sarmatianul superior, dar Sila sfarsitul pliocenului s-au depus Si formatiuni
piemontane, pastrandu-se urme mai ales in PodiSul Sucevei Si 1n partea de sud (Colinele Tutovei Si
Podisul Covurluiului).

In aceasta zona, cultivarea vitei de vie este o ocupatie de bazi a populatiei, istoricul acestei
indeletniciri pierzandu-se in negura vremurilor.

Numeroase marturii arheologice atesta ca geto-dacii dispuneau de suprafete importante
cultivate cu vita de vie, amplasate mai ales In zona deluroasa, subcarpatica

Geograful Strabon (66 I.H. — 24 D.H.) relateaza despre amploarea pe care o luase cultura vitei
de vie pe timpul regelui Burebista (70-44 1.H.), care, sfatuit de marele preot Deceneu, ar fi dispus sa
fie distruse plantatiile viticole pentru a evita abuzurile populatiei.

In perioada migratiei popoarelor, cultura vitei de vie a continuat ca o ocupatie traditionala

Incepand cu sec. al XIV-lea, viticultura apare tot mai frecvent in documentele istorice. Astfel,
domnitorul Alexandru cel Bun a instituit functia de paharnic si de parcalab pentru viile de la Cotnari.

Cronicarul maghiar Anton Verancsiscs (1504-1573), afirma 1in lucrarea Descrierea
Transilvaniei, Moldovei si a Tarii Romanesti ca: ,,in tot locul se ivesc dealuri acoperite cu vii, iar
vinurile, fie ca le vrei tari sau slabe, aspre sau dulci, albe sau rosii, sunt asa de bune la gust si de soi
asa de ales Incat nu mai doresti nici vinurile de Falern din Campania si, chiar comparandu-le, iti plac
mai mult acestea”.

Doar cativa ani mai tarziu, la 1646, misionarul catolic Marcus Bandinus, in insemnarile sale
din Codex Bandinus, mentioneaza: ,,Toatd partea meridionala a Moldovei produce asa de mult vin
incat la timpul culesului se vinde o vadra (10 1) cu patru bani si iarna se vinde cu sase sau cu sapte”.

Precizarile si mai edificatoare si In cunostintd de cauza sunt cele ale marelui istoriograf si
carturar roman Dimitrie Cantemir, referitoare la viticulturd si vin, consemnate in ,,Descriptio
Moldavia: ,,pe toate celelalte bogatii ale pamantului le intrec viile alese, nsiruite pe o lunga fasie
intre Cotnari si Dunare; sunt asa de rodnice incat un singur pogon (24 de stanjeni patrati) da adesea
patru pana la cinci sute masuri de vin (masura 40 1)...” sau: ,,Vinul cel mai ales este cel de Cotnari...
Cutez sa sustin ca este mai ales si mai bun decat vinaturile europenesti”, addugand in continuare:
»Aceste vii nu sunt de folos numai localnicilor tarii pentru nevoile lor ci pretul scazut atrage aici
negustori rusi, lesi si chiar unguri, care duc la ei in tard an de an, mai mult vin”.

In perioada prefiloxerici au fost obtinute soiurile locale si au fost alcituite pentru fiecare
podgorie sortimentele proprii de soiuri. Tehnologia de cultura era simpld, iar prevenirea si
combaterea bolilor si ddunatorilor nu ridicau probleme deosebite.

Vinurile produse in acest areal sunt produse intr-o gama destul de larga, de la seci pana la
dulci sau licoroase, albe, roze sau rosii. Cu toate acestea ele formeaza o unitate destul de bine
individualizatd in paleta vinurilor romanesti.

In general sunt vinuri lejere, nu prea extractive, cu continut alcoolic moderat, usor acide in
nordul arealului, cu un ,,varf” de aciditate in zona de mijloc, unde aciditatea naturald exprimata in g/1
acid tartric poate ajunge in unii ani la valori de 11-12g/1, ceea ce recomanda zona ca fiind excelenta
pentru producerea de vinuri spumante.

Vinurile rosii sunt de la slab colorate in nordul podgoriei, pana la intens colorate in sud.



HIL.DELIMITAREA TERITORIALA PENTRU PRODUCEREA VINULUI CU
INDICATIE GEOGRAFICA ,,DEALURILE MOLDOVEI”

1. Arealul delimitat pentru producerea vinurilor cu indicatie geografica DEALURILE
MOLDOVEI, se intinde pe teritoriul judetelor Galati, Vaslui, Iasi, Botosani, Neamt si Bacau
astfel:

1.1.  Judetul Galati

- Comuna Balabanesti, cu satele Balabanesti, Lungesti, Bursucani, Cruceanu, Radesti, Zimbru.
- Comuna Balasesti, cu satele Balasesti, Ciuresti, Ciurestii Noi, Pupezeni

- Comuna Certesti, cu satele Certesti, Carlomanesti, Cotoroaia

- Orasul Targu Bujor , cu satele Moscu, Umbraresti.

- Comuna Baneasa, cu satele Baneasa, Roscani

- Comuna Fartanesti cu satele Fartanesti, Viile

- Comuna Jorasti cu satele Jorasti, Lunca, Zarnesti

- Comuna Varlezi cu satele Varlezi, Craiesti

- Comuna Draguseni cu satele Draguseni, Adam, Cauiesti, Fundeanu, Nicopole, Stietesti, Ghinghesti
- Comuna Smulti cu satul Smulti

- Comuna Corni cu satele Corni, Urlesti, Maciseni

- Comuna Foltesti cu satele Foltesti, Stoicani

- Comuna Mastacani cu satele Mastacani, Chiraftei

- Comuna Oancea cu satele Oancea, Slobozia Oancea

- Comuna Suceveni cu satele Suceveni, Rogojeni

- Comuna Vladesti cu satele Vladesti, Branesti

- Comuna Cavadinesti cu satele Cavadinesti, Comanesti, Ganesti, Vadeni

- Orasul Beresti

- Comuna Beresti — Meria cu satele Slivna, Aldesti, Prodanesti, Plesa, Puricani, Onciu, Saseni,
Beresti - Meria, Balintesti

- Comuna Nicoresti cu satele Nicoresti, Branistea, Coasta Lupei, Dobrinesti, Fantani, Grozavesti,
Ionasesti, Malureni, Piscu Corbului, Sarbi, Poiana, Visina

- Comuna Cosmesti cu satele Cosmesti, Cosmesti - Vale, Furcenii Vechi, Furcenii Noi, Satu Nou
- Comuna Buciumeni cu satele Buciumeni, Tecucelu Sec, Vizuresti, Hantesti

- Comuna Tepu cu satele Tepu, Tepu de Sus

- Comuna Barcea cu satele Barcea, Podoleni

- Comuna Ivesti cu satele Ivesti, Bucesti

- Comuna Liesti cu satul Liesti

- Comuna Umbraresti cu satele Umbraresti, Torcesti

- Comuna Draganesti cu satele Draganesti, Malu Alb

- Comuna Movileni cu satul Movileni

- Comuna Corod cu satele Corod, Blanzi, Bratulesti, Carapcesti

- Comuna Matca cu satul Matca

- Comuna Grivita cu satele Grivita, Calmatui

- Comuna Costache Negri cu satul Costache Negri

- Comuna Fundeni cu satele Fundeni, Fundenii Noi, Lungoci, Hanu Conachi

- Comuna Namoloasa cu satele Namoloasa - Sat, Namoloasa, Crangeni

- Comuna Baleni cu satul Baleni

- Comuna Cuca cu satul Cuca

- Comuna Cudalbi cu satul Cudalbi

- Comuna Rediu cu satul Rediu



- Comuna Valea Marului cu satele Valea Marului, Mandresti

- Comuna Frumusita cu satele Frumusita, Ijdileni, Tamaoani

- Comuna Scanteiesti cu satele Scanteiesti, Fantanele

- Comuna Vanitori cu satele Vanatori, Odaia Manolache, Costi

- Comuna Tulucesti cu satele Tulucesti, Sivita, Taiarea

- Comuna Pechea cu satele Pechea, Lupele

- Comuna Slobozia Conachi cu satele Slobozia Conachi, Izvoarele, Cuza Voda
- Comuna Tudor Vladimirescu cu satul Tudor Vladimirescu

- Comuna Branistea cu satele Branistea, Vasile Alecsandri, Traian, Lozova
- Comuna Independenta cu satul Independenta

- Comuna Schela cu satele Schela, Negrea

- Comuna Smardan cu satele Smardan, Cismele, Mihail Kogalniceanu

- Comuna Sendreni cu satele Movileni, Sendreni, Serbestii Vechi

- Comuna Piscu cu satele Piscu, Vames

1.2. Judetul Vaslui

- Municipiul Husi

- Comuna Duda-Epureni, satele Epureni, Duda, Bobesti, Valea Grecului

- Comuna Padureni, satele Padureni, Valeni,Leosti, Ivanesti, Rusca

- Comuna Tatarani, satele Tatarani, Crasnaseni,Baltati,Mantu , Stroiesti

- Comuna Stanilesti, satele Stanilesti, Poganesti

- Comuna Bunesti-Averesti, satele Bunesti, Averesti, Armaseni, Tabalaesti, Plopi
- Comuna Arsura, satele Arsura,Fundatura, Pihnesti

- Comuna Dranceni, satele Dranceni, Ghermanesti, Rasesti

- Comuna Botesti, satele Botesti, Gugesti

- Comuna Banca, satele Banca, Stoigesti, Sarbi, Tifu

- Comuna Falciu, satele Falciu, Bozia, Copaceana,Ranzesti

- Comuna Blagesti, satele Blagesti, Igesti,Sipeni

-Comuna Lunca Banului, satele Lunca Banului, Condrea, Otetoaia, Lunca Veche, Raducani
-Comuna Albesti, satele Albesti, Crasna, Corni-Albesti

-Comuna Cretesti, satele Cretesti, Satu Nou, Budesti

-ComunaDimitrie Cantemir, satele Hurdugi, Urlati, Gusitei, Grumezoaia, Plotonesti
-Comuna Oltenesti, sateleTarzii, Oltenesti, Zgura, Curteni

-Comuna Rosiesti, satele Rosiesti, Valea lui Darie, Gara Rosiesti

-Comuna Tutova, satele Tutova, Borodesti, Salceni, Pochidia

-Comuna Ivesti, satele Ivesti, Pogonesti, Polocin

-Comuna Coroiesti, satele Coroiesti, Coroiestii de Sus, Movileni

-Comuna Pogana, satele Pogana, Bogesti

-Comuna Perieni, satele Perieni, Ciocani, Crang

-Comuna lana, satele Iana, Halaresti, Recea, Silistea

-Comuna Bogdanesti, satele Bogdanesti, Untesti

-Comuna Banca, satele Banca, Ghermanesti, Stoisesti

-Comuna Bacani, satele Bacani, Suseni, Vulpaseni

-Comuna Puiesti, satele Puiesti, Cetatuia, Lalesti

-Comuna Bogdanita, satul Bogdanita

-Comuna Alexandru Vlahuta, satele Alexandru Vlahuta, Ghicani, Manzati, Ibanesti
-Comuna Danesti, satele Danesti, Emil Racovita

-Comuna Solesti, satele Serbotesti, Bousori, Valea Silistei

-Comuna Vileni, satele Valeni, Feresti



-Comuna Zapodeni, satul Zapodeni

-Comuna Stefan cel Mare, satele Stefan cel Mare, Calugareni
-Comuna Ivanesti, satele Ivanesti, Cosesti, Valea Oanei

-Comuna Laza, satul Sauca

-Comuna Lipovat, satele Lipovat, Corbu

-Comuna Tanacu, satele Tanacu, Satu Nou, Muntenii de Sus
-Comuna Rebricea, satul Rebricea

-Comuna Pungesti, satul Toporasti

-ComunaMuntenii de Jos, satele Muntenii de Jos, Manjesti
-Comuna Miclesti, satele Miclesti, Popesti

-Comuna Dumesti, satul Dumesti

-Comuna Delesti, satele Delesti, Cozmesti, Harsova

-Comuna Costesti, satul Costesti

-Comuna Codaesti, satele Codaesti, Pribesti

-Comuna Balteni, satul Balteni - Deal

-Municipiul Vaslui, satele Moara Grecilor, Viisoara, Bahnari
-Comuna Zorleni, satele Zorleni, Simila, Popeni

-ComunaGagesti, satele Gagesti, Peicani, Giurcani

-Comuna Vinderei, satele Vinderei, Docani, Obarseni, Valea Lunga
-Comuna Viisoara, satele Viisoara, Valeni, Urdesti, Dodesti, Viltotesti
-Comuna Vetrisoaia, satele Vetrisoaia, Bumbata

-Comuna Suletea, satele Suletea, Rascani, Fedesti

-Comuna Murgeni, satele Murgeni, Carja, Schineni

-Comuna Malusteni, satele Malusteni, Manzatesti, Tutcani, Lupesti, Ghireasca
-Comuna Grivita, satele Grivita, Trestiana, Odaia Bursucani
-Comuna Epureni, satele Epureni, Horga

-Comuna Berezeni, satele Berezeni, Ranceni, Musata

-Comuna Hoceni, satele Hoceni, Deleni, Oteleni, Siscani

-Comuna Vutcani, satele Vutcani, Malaiesti

1.3. Judetul Neam¢
-Comuna Bozieni, cu satele Bozieni, Cuci

1.4. Judetul Bacau
-Comuna Sacuieni , satul Sacuieni
-Comuna Prajesti satul Prajest
-Comuna Traian, satele Traian, Bogdanesti, Hertioana
-Comuna Tamasi , satele Chetris, Gioseni
-Comuna Horgesti , satele Horgesti, Sohodor
-Comuna Parincea, satele Parincea, Poieni
-Comuna Corbasca, satele Corbasca, Scarisoara, Rogoaza
-Comuna Tatarasti, satele Tatarasti, Gherdana, Dragesti
-Comuna Huruiesti, satele Huruiesti, Ocheni, Capotesti, Fundoaia
-Comuna Vultureni, satele Vultureni, Lichitiseni, Dadesti, Godinestii de Jos
-Comuna Dealu Morii, satele Dealu Morii, Blaga, Cauia, Negulesti, Calapodesti
-Comuna Gaiceana, satele Gaiceana, Arini, Popesti
-Comuna Rachitoasa, satele Rachitoasa, Buda, Burdusaci, Putini
-Comuna Motoseni, satele Motoseni, Cociu, Fantanele, Baclesti, Chetreni, Poiana
-Comuna Glavanesti, satele Glavanesti, Frumuselu
-Comuna Podu Turcului, satele Podu Turcului, Sarbi, Lehancea, Cabesti, Plopu, Balanesti



-Comuna Faraoani, satul Faraoani

-Comuna Cleja, satul Cleja

-Comuna Parava, satele Parava, Dragusani

-Comuna Orbeni, satele Orbeni, Scurta

-Comuna Valea Seaci, satele Valea Seaca, Cucova

-Comuna Sascut, satele Sascut, Pancesti, Contesti, Sascut - Sat, Schineni
-Comuna Racéciuni, satul Racéaciuni

1.5. Judetul Botosani

- Comuna Frumusica, satele Frumusica, Radeni, Boscoteni, Viadeni-Deal
- Comuna Prijeni, satul Miletin

- Comuna Flamanzi , satele Flamanzi, Nicolae Balcescu

- Comuna Hlipiceni, satul Hlipiceni

1.6 Judetul Iasi

- Comuna Cotnari, satele Cotnari, losupeni, Hodora, Luparia, Carjoaia, Bahluiu

- Comuna Ceplenita, satele Ceplenita, Buhalnita, Zlodica

- Comuna Scobinti, satele Scobinti, Badeni, Zagavia, Fetesti

- Comuna Belcesti, satele Belcesti, Liteni, Ulmi, Tansa, Munteni, Satu Nou

- Orasul Harlau

- Comuna Deleni, satele Deleni, Maxut, Feredeni, Slobozia, Poiana

- Comuna Cucuteni , satele Cucuteni, Baiceni, Sacaresti

- Comuna Todiresti, satele Todiresti, Baiceni

- Comuna Ruginoasa , satele Ruginoasa, Vascani

- Orasul Targu Frumos

- Comuna Ion Neculce, satele Ion Neculce, Buznea, Dadesti, Ganesti, Prigoreni Si Razboieni
- Comuna Bals, satele Bals, Boureni, Coasta Magurii

- Comuna Costesti, satele Costesti, Giurgesti

- Comuna Braesti, satele Braesti, Albesti, Cristesti, Rediu

- Comuna Lungani, satele Lungani, Goesti, Crucea, Zmeu

- Comuna Baltati, satele Baltati, Sarca, Valea Oilor

- Comuna Strunga, satele Strunga, Crivesti

- Comuna Roscani, satele Roscani, Radeni

- Comuna Trifesti, satul Trifesti

- Comuna Andrieseni, satele Andrieseni, Glavanesti, Fantanele, Spineni

- Comuna Bivolari , satele Bivolari, Solonet, Traian, Buruienesti, Tabara

- Comuna Tiganasi, satele Tiganasi, Carniceni, Stejarii, Mihail Kogalniceanu

- Comuna Probota satele Probota, Perieni

- Comuna Vladeni, satele Vladeni, Alexandru cel Bun, Iacobeni

- Comuna Sipote, satele Sipote, Chiscareni, Mitoc, Halceni, lazu Nou, Iazu Vechi
- Comuna Plugari, satele Plugari, Onesti, Borosoaia

- Comuna Schitu Duca, satele Schitu Duca, Pocreaca, Slobozia, Satu Nou, Poiana, Dumitrestii
Galatii

- Comuna Prisacani, satele Prisacani, Moreni, Macaresti

- Comuna Costuleni, satele Costuleni, Covasna, Hilita, Cozia

- Comuna Comarna, satele Comarna, Osoi, Curagau, Stanca

- Comuna Valea Lupului, satele Valea Lupului

- Comuna Horlesti, satele Horlesti, Bogdanesti

- Comuna Miroslava, satele Uricani, Miroslava, Vorovesti, Balciu, Bratuleni, Cornesti
- Comuna Ciurea, satele Ciurea, Hlincea



- Comuna Barnova, satele Barnova, Pietraria, Cercu, Visan, Paun

- Comuna Tomesti, satele Tomesti, Goruni, Chicerea, Vladiceni

- Municipiul Iasi, cartierele Bucium si Copou

- Comuna Movileni, satele Movileni, Potangeni, Iepureni

- Comuna Rediu, satele Rediu, Breazu, Tautesti, Horlesti

- Comuna Aroneanu, satele Aroneanu, Sorogari, Rediu Aldei, Dorobant

- Comuna Raducaneni, cu satele Isaiia, Bohotin, Raducaneni, Rosu

- Comuna Mosna, cu satul Mosna

- Comuna Cozmesti cu satele Cozmesti, Podolenii de Sus, Podolenii de Jos
- Comuna Gorban cu satele Gorban, Gura Bohotin, Podu Hagiului

IV.SOIURILE DE STRUGURI
Soiurile de struguri care pot fi folosite pentru obtinerea vinurilor cu indicatie geografica
DEALURILE MOLDOVETI sunt urmatoarele:

- soiuri albe: Sauvignon, Pinot gris, Feteasca regald, Feteasca alba, Riesling italian, Riesling de
Rhin, Chardonnay, Zghihara de Husi, Aligoté, Francusa, Grasa de Cotnari, Babeasca gri, Cramposie
selectionata, Cramposie, Rkatitelli, Golia, Ozana, Raluca, Unirea, Donaris, Plavaie, Furmint

- soiuri rosii/rose: Cabernet Sauvignon, Merlot, Pinot noir, Feteasca neagra, Babeasca neagra,
Arcas, Burgund mare, Balada, Portugais bleu, Codana, Cadarca

- soiuri aromate/semiaromate: Tamaioasd romaneascd, Traminer roz, Traminer aromat, Sarba,
Muscat Ottonel, Busuioaca de Bohotin, Aromat de Iasi, Negru aromat

V.PRODUCTIA DE STRUGURI (maxim kg/ha)

Productia de struguri admisd pentru obtinerea vinurilor cu indicatia geograficai DEALURILE
MOLDOVEI se va inscrie In urmatoarele limite maxime

- Soiuri albe: maxim 15 500 kg/ha

- Soiuri rosii/rose: maxim 13 500 kg/ha

- Soiuri aromate/semiaromate: maxim 10 500 kg/ha

VL.RANDAMENTUL iN VIN (maxim hl/ha)

Randamentul in vin se va inscrie in urmatoarele limite maxime
- Soiuri albe: maxim 116 hl/ha

- Soiuri rosii/rose: maxim 101 hl/ha

- Soiuri aromate/semiaromate: maxim 79 hl/ha



VII.CARACTERISTICILE SI PRACTICILE CULTURALE ALE PLANTATIILOR
Plantatiile din care se obtin vinurile trebuie sa aiba o puritate de soi de cel putin 80%. Butucii-
impuritati din aceste plantatii vor face parte numai din soiuri apartinand speciei Vitis vinifera, iar
strugurii acestor soiuri se vor separa la cules de cei ai soiului ce sta la baza producerii vinului pentru
care se acordd denumirea de origine.

Verificarea conditiei de puritate de soi a materiei prime se face cu ocazia receptionarii strugurilor la
crama.

- puritatea de soi a strugurilor va fi de 100% pentru producerea de vinuri care se valorifica cu
denumire de soi;

- o stare buna de sdnatate - proportia boabelor avariate nu poate fi mai mare de 10%,

- densitatea plantatiei : minim 2500 plante / ha (minim 75% plante fata de plantatia proiectatd)

- irigarea: admisa numai 1n anii secetosi cu notificarea ONVPYV, atunci cand continutul apei in sol pe
adancimea de 100 cm scade la 50 % din IUA, prin folosirea unor norme moderate de udare (400-600
mc/ha).

- recoltarea in verde - reducerea numarului de ciorchini la intrarea in parga cand productia potentiala
depaseste limitele maxime admise prin caietul de sarcini.

Fertilizarea se va realiza prin aplicare de ingrasdminte organice o datd la 4-5 ani, precum si prin
administrarea de ingrasaminte chimice in doze moderate (fertilizarea cu azot in doza de maximum 75
hg/ha).

In plantatii se va asigura o protectie fitosanitara eficientd pentru realizarea unei stiri de buna sinatate
a recoltei. In toamnele ploioase, cu pericol de atac de mucegai, se recomanda aplicarea desfrunzitului
partial in zona strugurilor la butucii cu masa foliara bogata.

VIIL.PRACTICILE OENOLOGICE SI TRATAMENTELE ADMISE
Practicile si tratamentele oenologice se efectueaza conform legislatiei in vigoare.
Arealul delimitat pentru indicatia geografica Dealurile Moldovei se incadreaza in zona viticola C 1.
Vinul are o tarie alcoolica dobandita de min.10,5 % alc. si o tarie alcoolica totala de max. 15
%vol. alc.
Vinurile produse 1n acest areal au caracteristici specifice si o reputatie ce poate fi atribuitd numai
acestei zone. Strugurii provin in proportie de 85% din aceasta arie geografica.

IX.TEHNOLOGIA DE OBTINERE A VINURILOR
Culesul strugurilor se efectueaza la maturitatea tehnologica, dictata de tipul de vin care se doreste a fi
obtinut, in functie de continutul de zaharuri din struguri la recoltare, determinat prin urmarirea
mersului coacerii.
Transportul strugurilor trebuie sa se facad in vase adecvate, pentru a evita scurgerea mustului ravac.
Prelucrarea strugurilor trebuie sa se faca evitand pe cat posibil macerarea timpurie.
Desciorchinatul partial este obligatoriu. Simultan cu acesta se face si zdrobirea partiala a strugurilor.
Zdrobitul strugurilor trebuie sa favorizeze eliberarea sucului si componentelor din pulpa si pielita
utile In timpul fermentatiei, fara a determina strivirea sau faramitarea ciorchinilor si semintelor.
Scurgerea mustului ravac se face pe cale gravitationala. Acolo unde se folosesc scurgatoare
dinamice, snecul trebuie sa aiba diametru mare si turatie mica.
Sulfitarea se va face asupra strugurilor, mustuielii sau mustului.
Asamblarea se face numai intre mustul ravac si cel de la presarea I.
Limpezirea vinurilor albe este necesara si recomandata.
Adaosul de levuri sub formd de maia sau la levuri liofilizate va asigura o populatie viabila de levuri
specializate.
Supravegherea si conducerea fermentatiei se va realiza prin controlul permanent al temperaturii.
Fermentarea malolactica la vinurile rosii este obligatorie.



Maturarea vinului se va face in decurs de 6-12 luni, in functie de capacitatea butoaielor, natura
biologica a soiului din care provine, tipul de vin, directia de comercializare. Aceastd veriga poate
avea loc in baricuri. invechirea la sticli minim 6 luni este recomandati pentru vinurile rosii.
Tratamentele de cleire albastra (demetalizarea) sunt necesare cand continutul in fier este mai mare de
6 mg/l. Stabilizarea tartricd este obligatorie.

X.CARACTERISTICILE ANALITICE SI ORGANOLEPTICE ALE VINURILOR
a) Caracteristicile analitice :
Vinurile trebuie sa prezinte urmatoarele caracteristici de compozitie:
- tarie alcoolica dobandita: minim 10,5 % in vol
- aciditate totala (acid tartric): minim 4,5 g/l la soiurile albe si minim 4,0 g/l la soiurile rosii
- aciditate volatila (acid acetic):
* 18 miliechivalenti pe litru sau 1,08 g/1, pentru vinurile albe si roze;
* 20 miliechivalenti pe litru sau 1,2 g/1, pentru vinurile rosii;
* 25, respectiv 30 miliechivalenti pe litru, in functie de utilizarea mentiunilor tradifionale
-extract sec nereducator: minim 17 g/l
- dioxid de sulf total, maxim :
* 150 mg/1 pentru vinuri rosii seci;
* 200 mg/l pentru vinuri albe si roze seci;
* 200 mg/] pentru vinuri rosii, al caror continut in zaharuri este mai mare sau egal cu 5 g/1;
* 250 mg/l pentru vinuri albe si roze, al caror continut in zaharuri este mai mare sau egal cu 5 g/l

- dioxid de sulf liber : 10-60 mg/1, in functie de tipul de vin, astfel :
- la vinurile rosii seci, 10-20 mg/1
- la vinurile albe si roze seci, 20-30 mg/1

b) Caracteristici organoleptice :

1. Muscat Ottonel. Vin alb, aromat, cu roba aurie cu reflexe verzui cand este tanar si chihlimbarii
dupi cativa ani de pastrare. Miros expresiv si aroma specifici mai ales dacd are zahir rezidual. In
general este un vin elegant , onctuos si distinct Tn gama vinurilor aromate.

2. Sauvignon. Vin alb, cu o semiaroma specificad de ardei gras proaspat taiat, plin de prospetime si
fructuozitate. Este in general de culoare galben-verzui care isi pastreaza tonalitatea un timp
indelungat.

3. Pinot gris. Vin de culoarea aurului patinat, cu nuante verzui. Este un vin echilibrat, extractiv, cu o
aroma specificd de flori de salcam. Plin de finete, suplu si cu un postgust placut si persistent.

4. Feteasca regala. Vin plin de prospetime, vioi, cu o aroma intensd de fructe de vara si sustinut de
un postgust racoritor. Este moderat alcoolic dar suficient de extractiv, rezultdind in general vinuri
echilibrate.

5. Feteasca alba. Vin alb de mare rafinament si elegantd, cu o culoare galben-verzuie pana la
galben-aurie, frapeaza prin finetea si delicatetea aromei sale care aduce cu parfumul vitei de vie
inflorita. Este un vin armonios si echilibrat

6. Riesling italian. Vin de culoare galben-verzuie persistenta in timp, plin de prospetime , este in
general mai acid decat alte vinuri din zond. Gust acrisor si usor acidulat, cu multa fructuozitate.

7. Chardonnay. Vin de culoare galben-limonie sau aurie cand este vechi, extractiv, cu aroma
specifica si complexa, amintind de mirosul de fan, coaja de paine si unt proaspat. Este generos, bogat
si armonic, foarte bine echilibrat.

8. Taméaioasd roméneasca. Vin alb si aromat, cu parfum de busuioc si fan proaspat, la care se
adauga aroma de pere busuioace. Gust unic de dulceatd de petale de trandafiri si fragi de padure. Este
corpolent dar echilibrat in acelasi timp.



9. Zghihara de Husi. Vin plin de fructuozitate si prospetime, de culoare verde-galbui, nu prea
alcoolic si nici foarte extractiv . Miroase a mere verzi, gustul acrisor aducand cumva a macris.
10. Aligoté. Vin cu o puternica tentd minerald, galben-verzui , mirosul aducand a pdmant reavan sau
a ciuperci proaspete. Gustul este echilibrat, fructuos, cu multa prospetime, Imbietor, revigorant.
11. Francusa. Vin cu nuante verzui, cu aroma de strugure bine copt, plin de fructuozitate. Usor de
recunoscut datoritd notei sale inconfundabile de prospetime datoratd in mare masuraaciditatii sale
ridicate.
12. Grasa de Cotnari. Vin alb, in general demidulce sau dulce, galben cu reflexe verzui cand este
tandr, pana la galben pai, extractiv, echilibrat, cu miros de ceard de albine sau caise uscate. Gust
complex de miez de nuca impletit cu o nuanta de migdale dulci.
13. Traminer roz. Galben-verzui pana la chihlimbariu, cu aroma placuta. Este un vin plin, viguros,
foarte echilibrat , extractiv. Are o usoara aroma de petale de trandafiri
14. Béabeasca gri. Vin de culoare verzuie, nu foarte alcoolic, usor, cu extract redus, in general plin
de prospetime, fara personalitate
15. Cramposie selectionatia. Culoare galben-verzui cu nuante aurii, cu puternice note de
fructuozitate, prospetime si cu caracter de racoritor. Este un vin acid, cu note minerale puternice
16. Rkatiteli. Vin de culoare galben-verzuie, cu parfum, aroma si gust , in general, neutrale. Vin cu
aciditate ridicata, plin de prospetime si fructuozitate
17. Sarba. Vin galben-verzui, lejer, sustinut de o bund aciditate, are o aroma discretd si
inconfundabila, aducand usor a busuioc. Nu este foarte extractiv, dar ecte un vin echilibrat si plin de
prospetime
18. Aromat de Iasi. Vin usor, slab alcoolic si extractiv, cu o usoara aroma, este recomandat a fi
consumat tanar. Are culoare verzuie si prezinta note de fructe.
19. Golia. Vin de culoare galben-verzui, sprintar, plin de fructuozitate si prospetime. Miroase usor a
ardei gras si a fructe verzi, cu note de citrice
20. Ozana. Vin usor , nu foarte alcoolic, galben-verzui, fara personalitate puternica. Fiin soi
timpuriu, se poate cultiva cu succes in zonele nordice.
21. Raluca. Vin de culoare galben verzui, echilibrat in ceea ce priveste componentele alcool,
aciditate si extract. Nu are note personale puternice, dar aduce usor a fan cosit.
22. Unirea. Vin lejer, nu foarte alcoolic, datorita productiilor mari, dar plin de fructuozitate si
prospetime
23. Busuioacd de Bohotin. Este un vin cu o corpolentd deosebita, cu un parfum inconfundabil,
amestec de trandafir Si busuioc ce 1i dau o notd aparte, rar intdlnita la alte vinuri aromate. Aroma sa
este unica, aducand a caprifoi Si a piersici coapte, suculente, cu o armonie perfecta de zahar, alcool Si
aciditate. Gustul dulce are cateodatd o aroma sensibil amaruie de migdale.
24. Cabernet Sauvignon. Vin plin de vigoare, colorat in rosu intens, cu personalitate, exractiv si cu
0 usoara agresivitate cand este tandr, cu miros aducand a fructe rosii de padure . Cu trecerea
timpului, aroma sa distinctd de stafidd neagra poate dezvolta un buchet cu nuante de cedru, violete,
piele sau tabac Si aroma puternica de tanin se va inmuia considerabil astfel.

25. Merlot. Vin de culoare rosie rubinie, extractiv, cu miros de zmeura si fragi. Este mai putin
astringent decat Cabernet-ul, placu, devine catifelat odata cu trecerea timpului
26. Pinot noir. Vinului cand este tanar, ofera simple caracteristici de cireSe, prune Si capSuni (fructe
roSii, coapte). Pe masura ce devine mai matur, caracteristicile sale devin mai complexe, incluzand
stafide, fan, tutun, piele, ciuperci sau piper negru. Culoarea sa este de un roSu-maroniu placut Si
transparent.
27. Feteasca neagra. Este de culoare rubinie, miros fructat predominand aromele de prune uscate.
Feteasca neagra se vinifica de obicei in sec sau demisec, iar gustul este catifelat, fructat, cu arome de
prune uscate si mure, in functie de perioada de invechire poate capata usoare arome de vanilie. Vinul
poate fi consumata si la putin timp dupa imbuteliere, dar trece cu succes si proba timpului fiind un
vin care se preteaza invechirii.
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28. Babeasca neagra. Au o culoare roSie-vie, nu foarte intensd, cu nuante stralucitoare. Vinurile
sunt lejere Si fructoase, cu o aciditate echilibratd. Are o aroma de strugure bine copt, exprimata
intens la vinul tanar.

29. Arcas. Vin de culoare rosie , nu foarte intensa, in general echilibrat, dar nu foarte alcoolic. Fara o
personalitate puternica, este recomandat in zonele nordice datorita reyistentei la ger

30. Burgund mare. Vin rosu, in general sec, cu gust asemanator cu cel al zmeurei coapte

31. Balada. Vin rosu nu foarte intens colorat, echilibrat, dar fara o personalitate evidenta.

32. Portugais bleu. Vin cu o colorare rosie moderatd, cu aroma delicatd de afine. Gust armonic,
placut.

XI.CONDITIILE DE COMERCIALIZARE
1. Imbutelierea vinurilor se face, in mod obligatoriu, in butelii de sticld sau in bag-in-box cu
capacitati de maxim 60 litri..

Inchiderea acestora se face cu dopuri de pluti, din derivate de pluti, din alte materiale admise in
comertul international sau prin inchidere filetata asigurata.
In sistemul de ambalare si etichetare, pentru vinurile cu indicatia geograficd Dealurile Moldovei este
obligatorie folosirea etichetei principale si a contraetichetei (sau eticheta secundara).
2. In etichetarea vinurilor se folosesc urmitoarele indicatii obligatorii:

a. denumirea la vanzare: vin cu indicatie geografica

b. numele indicatiei geografice Dealurile Moldovei, insotitd sau nu Dealurile Harlaului,
Dealurile Iasilor, Dealurile Husilor, Dealurile Tutovei , Dealurile Covurluiului, Terasele
Siretului cu conditia ca strugurii sa provind in procent de minim 85% din arealul indicat
taria alcoolica dobandita, in volume
numele si adresa imbuteliatorului
volumul nominal al produsului continut de butelie, in mililitri, centilitri, decilitri sau litri
data ambalarii sau numarul lotului, cu posibilitatea stabilirii datei ambalarii. Data ambalarii
se Inscrie, prin marcare, pe eticheta principala sau pe contraeticheta
g. mentiunea “contine sulfiti”
h. numarul R.I.V. (numarul din Registrul Industriilor Viticole)
1. sintagma Produs in Romania

S o a0

3. In etichetarea vinurilor pot fi folosite si urmatoarele indicatii facultative:
a) denumirea soiului, daca vinul a fost obtinut din cel putin 85% soiul respectiv
b) anul de recolta, cu condifia ca vinul sa provina in proportie de cel putin 85% din anul indicat;
c¢) tipul vinului dat de continutul sdu in zaharuri: sec, demisec, demidulce, dulce
d) alte mentiuni, in conformitate cu legislatia in vigoare
e) mentiuni referitoare la anumite metode de productie
f) marca de comert, cu conditia ca ea sa nu creeze confuzii cu denumirea de origine;
g) denumirea exploatarii viticole pentru vinurile provenite in exclusivitate din exploatarea indicata,
cu condifia de a nu se folosi denumiri care sa creeze confuzii cu denumirea de origine;
h) numele persoanei (persoanelor) fizice si denumirea persoanei juridice care au participat la
procesul de elaborare a vinului;
i) se pot inscrie pe contractichetd i alte mentiuni care se referd la:
- istoria vinului sau a firmei producitoare;
- conditii naturale ale arealului de producere, tehnici de cultura speciale, de cules si de elaborare
a vinurilor ;
- recomanddri privind consumarea vinului: temperaturd, asociere cu mancaruri si altele
asemenea;
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- unele mentiuni suplimentare privind Insusirile senzoriale, date analitice, altele decat taria
alcoolica, indicatii complementare asupra provenientei, reprezentari grafice.
j) codul de bare al produsului.
4. Indicatiile obligatorii se inscriu in acelasi camp vizual, pe eticheta principala. Exceptie poate face
data  ambaldrii  sau a  numdrului  lotului §i  mentiunea  «contine  sulfifi»
Indicatiile facultative se pot inscrie fie pe eticheta principald, fie pe contraetichetd, fluturasi sau
buline.
5. Indicatiile inscrise pe eticheta trebuie sa fie citete si vizibile. Termenii folositi in etichetare trebuie
sa fie intelesi de consumatori.

XII.DECLASAREA VINURILOR
In cazurile in care vinurile nu indeplinesc in totalitate conditiile de a fi valorificate indicatia
geografica Dealurile Moldovei sau daca pierd aceste conditii, ele vor fi declasate in categorii pe baza
unor proceduri elaborate de O.N.V.P.V.
1. Declasarea vinurilorse stabileste de catre ON.V.P.V. daca:
a) vinul a suferit alterari din punct de vedere calitativ;
b) wvinul a fost supus wunor tratamente sau practici oenologice neautorizate.
2. In faza de productie, producitorul poate si solicite O.N.V.P.V. declasarea vinurilor

XILAUTORITATEA DE CONTROL SI CONTROLUL RESPECTARII
SPECIFICATIHLOR PRODUSULUI
Autoritatea desemnata pentru controlul si gestiunea indicatiei geografice Dealurile Moldovei este
Oficiul National al Viei si Produselor Vitivinicole (O.N.V.P.V.), prin Inspectoratul Teritorial.
Adresa Inspectoratul Teritorial: Iasi, B-dul Stefan cel Mare si Sfant Nr.47-49, cam.17, tel/fax. 0232
222992,0752 100992, E-mail iasi@onvpv.ro.

Autorizarea plantatiilor, controlul vinurilor, declasarea acestora si eliberarea Certificatelor de
conformitate pentru vinurile obtinute in indicatia geografica Dealurile Moldovei se face la solicitarea
producatorilor care se supun conditiilor din prezentul caiet de sarcini, in baza procedurilor elaborate
de catre O.N.V.P.V.
In scopul verificarii conformitatii cu caietul de sarcini, autoritatea de control (O.N.V.P.V.) verifica:
- instalatiile, capacitatea operatorilor de a indeplini conditiile prevazute in caietul de sarcini
- produsele 1n orice etapa a procesului de productie, inclusiv cea a ambalarii, pe baza unui plan
elaborat de catre autoritatea competentd, respectiv O.N.V.P.V. si care a fost adus la
cunostinta operatorilor, care acopera fiecare etapa de fabricare a vinului.

Controlul anual al vinului, efectuat de catre O.N.V.P.V. consti in:
a) examinarea analiticd a vinurilor, care consta in verificarea buletinului de analiza si care sa
contind cel putin urmatorii parametri:
- taria alcoolica totala si dobandita, exprimate in % vol.;
- zaharuri totale, exprimate ca fructoza si glucoza;
- aciditate totald, exprimata in g/l acid tartric;
- aciditate volatila, exprimata in g/l acid acetic;
- dioxid de sulf total, exprimat in mg/I1.
b) examinarea organoleptica, ce consta in verificarea caracteristicilor senzoriale (aspect, culoare,
gust, miros)
c¢) verificarea conditiilor prevazute in caietul de sarcini.
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Controlul mentionat la lit. a) si lit.b) este realizata de catre o Comisie de examinare ; Comisia este
alcatuitd din inspectorii de specialitate ai O.N.V.P.V., membrii A.D.A.R. si reprezentan{i ai
producétorilor.

Metodologia de control aplicata de O.N.V.P.V., prin intermediul inspectorilor de specialitate, se
realizeaza prin:

- esantionare $i

- control sistematic 1n toate fazele de productie.

Modificari ale specificatiilor produsului

Orice solicitant Indreptatit in conformitate cu legslatia in vigoare, poate solicita aprobarea unei
modificari a specificatiilor produsului pentru indicatia geografica Dealurile Moldovei in special
pentru a tine cont de evolutia cunostintelor stiintifice si tehnice sau pentru a redefini aria geografica.
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