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Intermedinrul

-~ Statul membru: Rominia

Numnele intermediarului: Oficiul National al Viei si Produselor Vitivinicole (ONVPV)

Adresa completd:  Soscawsa Iancului nr, 49, cod 021719, Sector 2, Bucuresti. Telefon, fax, e-mail: 0040 21 250
50 97; 0040 21 250 50 98; 60752 100 990; office:donvpy.ro.

Numele: VIILE TTMISULUI
— Indicagie geograficit (¥)

Rubrica din caietul de sarcini afectati de modificare:
Denumirea protejati-£

Descrierea produsului {*)

Practicile enologice utilizate (*}

Aria geografica (*)

Productivitatea la hectar (*)

Soiurile de struguri de vinificatie utilizate (¥}
Legaturd (*}

Numele si adresele autoritatilor de control (¥)
Altele (*)

[(%) se sterge dacd este cazul]

Modificiri
— Modificare adusi caietalui de sarcini al produsului care determinii modificarea decumentului unic (¥)

—- Modificare majora (*)
Explicarea modificdrii:

Descrierea produsului

Vinul cu indicatia geopralicd ,Viile limisului” este vinul linigtit, care se obfine exclusiv prin
fermentarea alcoolica totala sau partiald a strugurilor proaspefi (presafi sau nu) sau a mustubui de struguri
recoltafi din plantafii de vijd de vie situate in arealul consacrat acestei destinafii. Taria aleoolica dobéndita
trebuie sa fie minim 10,0% vol., iar tiria alcoolicd totald poate i maxim 20,0% vol., ¥ cazul in care vinurile au
fost abfinute fard nicio Tmbogaire. Conginutul total de aciditate, exprimat n acid tartric, nu poate £ mai mic de
3.5 g/l sau 46,6 miliechivalenti pe litru,



Practicile enologice ufilizate
Practicile enologice st tratamentele ce se aplicd produselor vinicole care vor purta indicatia geograficil
Viile Timisului sunt cele permise de fegislatia n vigoare aplicabile la data efectufivii acestora,

Aria geografici

Arealul delimitat pentru indicafia geografica Viile Timisului:
Podgoria Silagiu, din judeful Timis, cu localit#jile: Buzias, Silagiu
Podgoria Recas, din judetul Timis, cu localitafile: Recas, Izvin, Herneacova, Petravaselo, Stanciova
Podgoria Lugoj, din judeful Timis, cu localitatea: Lugoj
Podgoria Giarmata, din judetul Timis, cu localitdfile: Giarmata §i Pischia
Podgoria Teremia, din judetul Timis, cu localitatea: Teremia Mare

Se exclude denumirea localitatii Bencecu Mic, care nu mai existd, in urma refmpértirii administrativ-
teritoriale a unor focalitdyi din judeful Timis.

Se completeazii cu Podgoria Jamu Mare, din judetul Timis, cu localitatea: Jamu Mare

Podgoria Jamu Mare, din judetul Timis a fost arondati i 2007 indicatiei geografice Viile Carasului, dar
realitiitile economice din ultimii 10 ani, caracteristicile de cultwd ale vitei de vie si productia vinicold din acasta
zona s-au definit mult mai clar. Este indreptiititi afilierea la indicagia geografici Viile Timigului, pentru a evita
inducerea intr-o stare de confuzie a consumatorului care citeste pe eticheta unui vin produs in judetul Timis, ci
apariine de Viile Caragului, cu atdt mai mult cu ¢at Viile Caragului (in masiv) se situeazi mai aproapc de Dundre,
decat de zona deluroasii a judetului Carag Severin. Distanta fn Tinie dreaptd dintre Jamu Mare §i prima localitate
viticol din judefu] Caras Severin (Moldova Nou#) este de aproape 100 km, pe cénd fald de prima localitate
viticold din judeinl Timis {Silagiu), este de 70 km, Localitatea Silagiu din judeful Timis se alld in indicatia
geograficii Viile Timisului, ceea ce Tndreplijegte solicitarea de a alatura i viile de la Jamu Mare acestei indicatii
geografice.
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Productivitatea la hectar
Prin programele de reconversie/ restructurare a plantatiilor viticole, incepind cu anul 2007 au fost

inlocuite plantatiile care asigurau un anumit nivel de recoltd sustinut de o densitate a plantelor/ ha relativ scizuti.
Lista soiurilor admise la plantare prin programele sustinute de ciitre Comisia Europeana a permis o mai largd
diversificare a conveierului de soiuri care raspund pozitiv caracteristicilor oenoclimatice specifice arealului
delimitat pentru indicagia geografici Viile Timisului. Clonele nou plantate au o capacitate sporitd de a valorifica
complexul de nutrienti si mineralele din sol, precom §i indicele ocnoclimatic al arealului delimitat pentru
indicatia geoprafici Viile Timisului,

Caietul de sarcini propus in perioada 2007-2008 si inaintat Comisiei Europene in anul 2011 a avut la
baza intocmirii posibilitifile de productie de 1a acea dath: o serie de plantatii cu densitate scizutlt a plantelor/ ha,
datorate distanfelor mari de plantare (3 m tre rindui ¢i 1,2-1,5 m intre plante, pe rind), de unde se poate
calcula usor un numar mediu oscilind intre 2.222 — 2.778 butuci/ha si clone vechi, cu potenfial de productie
redus,

Productiile admise la acea datd au fost caleulate la Inc@rcdtura maximi 20 de muguri de rod/ butuc, care
duce printr-un simplu calcul aproximativ: 20 muguri x 2 ciorchini pe Hstar x 0,100 kg/ciorchine = 4 kg
struguri/butuc x 2,778 butuci/ha = 11112 keg/ha, adicd ta 111,12 g/ha, o cifydl genericd, variabild in functie de
soi, datoritii greutitii specifice a ciorchinelui. Plantafiile sunt tinere si Tnc# nu au ajuns la faza de productic
maximd. Chiar dach am menfine aceeasi inciirciturd de rod i am duce caleulul pe acelasi rationament, la un
spatiu vital de 2,20 mp/butue, sunt 4.545 de plante/ ha. La o recoltdi de minim 4 kg/plantd = 181,80 g/ha. §i
aceastd cifrd poate fi diferitii, de Ia soi Ia soi, in funcfie de poten{ialul natural al fieciiruia.

Dupdl cum reiese din tabelul urmiitor, greutatea minimi si maximi a ciorchinelui, in functie de
specificul biologic al seiului, face si aparii diferente semnificative de productie, intre soiuri. In conditiile unei
viticulturi moderne, ancorate in realitfile zilelor noastre, este anacronic o egalizare a nivelurilor de produciie la
toate soiurile de struguri, fira argumente convingitoare si realiste. In acelasi context, am fi putut rafina analiza
potentialului de producfie, pe soiuri, si legat de numarui de ciorchini pe lastar, care reprezintd gi acesta o
variabild bine stabiliti prin metodele cercetiirii stiintifice aplicate. Cu toate acestea, am riimas la un numir mediu
de 40 de ciorchini pe butuc, tocmai pentru a diferentia productia de vin cu indicatie geografica, de cea a vinurilor
varietale, unde limitarea productiei maxime se face In functie de parametrii calitativi ai strugurilor la recoltarc
(zaharuri, aciditate, continut Tn substante f{enolice, etc.). De asemenea, nu am previzut in solicitarea noastia
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niveluri maxime potentiale pentru fiecare soi, ¢f am finut cont de realitatea din arcalul delimitat pentru 1G Viile
Timisului, de recoltele realizate in ultimil 20 de ani, de calitatea strugurilor la recoltare, de conditiile de
oenoclimat in care s-a obtinut recolta.

1G Viile
Timisului Cereetare® Estimat Existent Calculat
Nr. .
Greutaie Nr, mediu Productia Pr Dd?c“a BAXIM
Denumirea ciorchine | MAX. | de o N pe butuc pe a
soiului (grame) ocli [ ciorchint | ciorchini {kilograme) RNr. (chintale) PROPUS
pe pe pe mediu
min | max § butuc lastar butug minim | maxim but/ha | minim | maxim (CI)
Alicante
Bouschet g0 | 290 1 20 2 40 320 | 11,60 | 4545 145 527 350
Burgund mare | 150 | 180 | 20 2 40 600 | 720 1 4545 | 273 327 300
Cabernet
Sauvignon 100 | 125§ 20 2 40 400 | 500 4543 182 227 200
Cabernet Frane | 90 | 1851 20 2 40 360 | 740 4545 164 136 200
Cadarch go | 270} 20 2 40 320 | 1080 | 4545 143 491 250
Chardonnay so | 200 b 20 2 40 200 | 800 | 4585 9] 364 200
Fetcasciiregala | 70 | 150 { 20 2 40 280 | 600 4545 127 27 300
Feteased alba 90 | 1101 20 2 40 360 | 440 1 4545 164 200 200
Peteascneagrd | 150 | 230 1 20 2 40 600 | 920 1 4545 273 418 200
Merlot 1o | 12048 20 2 40 440 | 480 1 4545 200 218 250
Muscal Oltone! | 60 | 1501 20 2 40 240 | 600 1 4545 109 273 200
Mustoasd
de Maderat 90 | 200§ 20 2 40 360 | 860 1 4545 164 364 350
MNegru
de Drigiisani 80 | 1505 20 2 40 320 | 680 | 4545 145 273 250
Novac 70 [ 150 ] 20 2 40 280 | 600 4345 127 273 300
Pinot pris 30 | 1e0 1 20 2 40 320 | 400 | 4545 145 182 200
Pinot noir 75 | 136t 20 2 40 300 | 520 4545 136 236 200
Portugais
bleu 100 | 2506 | 20 2 40 400 | 1000 | 4545 182 455 200
Riesling italian | 80 | 196 | 20 2 40 320 | 760 | 4545 145 | 345 200
RieslingdeRhin | 80 | 200 | 20 2 40 320 | 800 4545 145 364 250
Sangiovesse 90 | 11| 20 2 40 360 | 440 4545 164 200 200
Sauvignon g0 | 170l 20 2 40 320 1 680 | 4545 145 | 3c9 250
Syrah/ Shivaz | 100 | 120 | 20 2 40 400 | 480 | 4545 182 | 218 350
Taméioasi
roméncasch 130 [ 250 | 20 2 40 520 1 1000 | 4545 | 236 | 435 200
Traminer roz 160 | 150 | 20 2 40 400 | 600 | 4545 182 273 200
Viognier 75 [ 130} 20 2 40 300 | 520 | 4345 136 | 236 250

* Conform cu AMPELOGRAFIA ROMANIEI, vol. HI gi IV, Editura Academiei Romine, edifia revizuiti

Prin cresterea cantitativii a recoltei pe unitatea de suprafagit se modificii implicit §i nivelul productiei de
vinsha, cu atdt mai mult cu cét in cei aproape 10 ani de la prima schifi a anui Caiet de sarcini, din punct de
vedere tehnic, utilajele din crami au avansat In progresie geometrici, asigurfind o pastrare a caracterului de soi si
punind in valoare expresia zonei, solului, microclimatului. Astfel, randamentul de vinificare ne propunem si nu
depiiseascd 75% la solurile atbe si 72% la soiurile negre.



Randamente:
a. randamentul maxim de struguri permis pentru productia de vinwri cu Indicafia geograficd Viile
Timisului este de:
- 200 g/ha la soiurile: Chardonnay, Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon, Feteascd albi, Feteasch
neagrd, Muscat Ottonel, Pinot gris, Pinot noir, Portugais bleu, Riesling italian, Sangiovese, Tamdioasi
roméneasci $i Traminer roz.
- 250 g/ha la soiurile: Cadarcd, Merlot, Negru de Driigigani, Riesling de Rhin, Sauvignon, Viognier.
- 300 g/ha la soiurile: Burgund mare, Feteascl regald, Novac.
- 350 g/ha la soiurile: Alicante Bouschet, Mustoasi de Méderat, Syrah/ Shiraz.
b. randamentul maxim vinicol (hl/ha) permis pentru produciia de vinuri cu cu Indicatia geografica
Viile Timisului este de maxim 75 % din productia maximi de struguri admisi la hectar, pentru
vinurile albe si maxim 72 % din productia maximé de struguri admisd la hectar, pentru vinurile rosii
adici:
- 150,0 hi/ha la sofurile: Chardonnay, Feteascd albd, Muscat Ottonel, Pinot gris, Riesling italian,
Tamiioash romaneascd, Traminer roz
- 187,5 hl/ha la soturile: Riesling de Rhin, Sauvignon, Viognier
- 225,0 hl/ha la soiul Feteascd regald
- 262,5 hl/ha la soiul Mustoasi de Maderat
si
- 144,0 hl/ha la soiurile: Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Feteascd neagrd, Pinot noir, Portugais
bleu, Sangiovese
- 180,0 hi/ha la soiurile: Cadarci, Merlot, Negru de Drigisani
- 216,0 hi/ha la soiurile: Burgund mare $i Novac
- 252,0 hi/ha la soiurile: Alicante Bouschet si Syrah/ Shiraz

Tehnologia de cultura a vifei de vie, care deja prevede infiinfarea sistemului de susjinere a plantelor

astfel fncat toate lucririle In vie si se desfisoare mecanizat (tiierc, tratamente fitosanitare, lucrivile solului,
recoltat), permite obtinerea unor productii de inaltd calitate, la nivelurile de productivitate pe care ni le-am
propus.

Soiurile de struguri de vinificafie utilizate (%)
Soiurile tradifionale din indicafia geograficd Viile Timigului:

Burgund mare; Aspect vizual: limpede, intens colorat, purpuriu. Aspect olfactiv: curat, mediu,
cu miros de coacize rosii, mure §i afine negre. Aspect gustativ: In general vin sec; cu aciditate mare;
tanini ridicati; mediu corpolent; gust tipic de fructe de pidure relativ astringente. Finalul este mediu.
Vinurile sunt bune.

Cabernet Sauvignon: Aspect vizual: limpede, mediu ca intensitate, rubiniu. Aspect olfactiv:
curat, intens, cu note ierboase si de ardei iute verde i afine negre. Aspect gustativ: in general un vin
sec, dar poate avea si rest de zahdir, in functie de anul de recoltd sau cerinta pietei; cu aciditate mare;
tanini ridicati la vinul nou, cu potential de nvechire §i raspuns pozitiv la fermentalia malolacticé;
mediu corpolent; cu gust tipic de icrburi crude, ardei verde, piper, frunze de coacaz; Finalul este mediu
spre fung. Vinurile sunt bune si foarte bune,

Cadaredt: Aspect vizual: limpede, mediu ca intensitate, rubiniu. Aspect olfactiv: curat, slab ca
intensitate, cu note de fructe rogii coapte. Aspect gustativ: n general vin sec; aciditate ridicati; tanini
medii; subtire; gust usor astringent de fructe de padure gi urme de condimente: piper, lemn dulce.
Finalul este scurt ciitre mediu. Vinurile pot fi bune.

Chardonnay: Aspect vizual: limpede, transparent, galben-aurin, Aspect olfactiv: curat, mediu
intens, cu aromi caracteristici de flori de salcam si note de miere. Aspect gustativ: poate acoperi toatd
gama de continut de zaharuri, de la sec la dulce; cu aciditate medie; fird tanini; corp mediu; gust de
fructe cu sambure, piersici albe, flor de salchm, fagure de miere i polen. Poate fi matwat la butoi de
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stejar, caz in care primeste note de femn, unt moale sau fructe uscate. Finalul este mediu spre lung.
Vinurile sunt bune, foarte bune si uneori chiar excepiionale.

Feteascii albd: Aspect vizual: limpede, translucid, alb-verzui. Aspect olfactiv: curat, cu
intensitate medie, miros proaspat de flori de vifd de vie de flori albe, arome de caise si mere de vari.
Aspect gustativ: poate acoperi toatd gama de confinut fn zaharuri, de la sec la dulce; aciditate medie;
fiird tanini; corp mediu; gust de citrice, flori de tei, otava si caisa coaptd. Finalul este mediu. Vinurile
sunt bune si foarte bune. Poate primi arome secundare §i terfiare interesante, daci este invechit un timp
scunt in butoi de steiar.

Feteascd neagrd: Aspeet vizual: limpede, mediu spre intens, rosu-granat. Aspect olfactiv:
curat, cu intensitate medie spre pronuntati, cu miros de piper verde §i prune uscate. Aspect gustativ:
poate acoperi toati gama de continut in zaharuri, de la sec la dulce; aciditate mare; tanini ridicati;
corpolent; gust caracteristic de fiucte negre coapte, fructe deshidratate, dulci. Dac este Tnvechit n
butoi de stejar poate primi arome de lemn, condimente si chiar prune afiunate. Finalul este mediu spre
lung. Vinurile suni bune si foarte bune.

Feteased regald: Aspect vizual: limpede, transparent, galben-pai, uneori cu nuante verzui.
Aspect olfactiv: curat, cu intensitate medie, flori albe de cémp §i arome de piersici albe §1 fructe
citrice. Aspectul gustativ: poate acoperi toati gama de confinut Tn zaharari, de la sec la dulce; aciditate
medie — spre ridicatd; fard tanini; corp mediu; gust de caise, mere de vard §i note de miere; Final
mediu spre lung. Vinurile sunt foarte bune si uneori exceptionale. Este soiul stindard al Viiloy
Timisului,

Merlot: Aspect vizual: limpede, mediu ca intensitate colorantd, rubiniu. Aspect olfactiv: curat,
slab spre mediu ca intensitate, cu arome de prune coapte si flori de rodiu. Aspect gustativ: poate
acoperi toatd gama de continut in zaharu, de la sec la dulce; aciditate medie; tanini moderafi; corp
mediu; arome de prune si caramel. Finalul este medin. Vinurile sunt bune si foarte bune.

Muscat Otionel: Aspect vizual: limpede, transparent, galben-pai. Aspect olfactiv: curat, mediu
ca intensitate, cu arome primare moscate si de flori de citrice. Aspect gustativ: poate acoperi toatit
gama de continut in zaharuri, de la sec la dulce; aciditate medie sau mare, in functie de caracteristica
anului de recoltd; fird tanini; cu corp mediu; arome de fructe cu sdmbure, mosc si flori albe. Finalul
este mediu. Poate da vinuri bune si foarte bune.

Mustoasd de Méiderat: Aspect vizual: limpede, transpavent, galben-verzui. Aspect olfactiv:
curat, slab spre mediu ca intensitate, cu aroma specific de floare de vifa de vie i mar verde. Aspect
gustativ: in general vin sec; aciditate mare; ffird tanini; corp subtire; gust de mere verzi §i circei de vifa
de vie. Finalul este scurt si poate da vinuri bune.

Novac: Aspect vizual: limpede, mediu ca intensitate colorantd, rubiniu, la mautritate cu nuanie
de teracotd. Aspect olfacliv: curat, slab spre mediu ca intensitate, miros de afine negre $i usoare arome
de scortisoarii, Aspect gustativ: in general vin sec; cu aciditate medie; tanini medii; corp mediu; gust si
arome de [ructe negre cu ugoate note condimentate. Final mediv. Vinurile sunt bune.

Pinot gris: Aspect vizual: limpede, transparent, galben-limoniu, uneori cu nuanfe rozalii, in
functie de linia doriti de vinificator. Aspect olfactiv: curat, cu intensitate redusd, miros de flori de
cAmp. Aspect gustativ: poate acoperi toatd gama de confinut in zaharuri, de la sec la dulce; aciditate
scizutd — catre medie; fiirit tanini; corp subtire; gust de fagure si fructe cu simburi. Finalul este scutt.
Poate da vinuri bune, uneori chiar foarte bune.

Pinot noir: Aspect vizual: limpede, transparent spre mediu ca intensitate, rubiniu-stralucitor.
Aspect olfactiv: curat, mediu ca intensitate, cu miros de cirese i cipsuni. Aspect gustativ: poate
acoperi toatd gama de confinut in zaharurd, de la sec la dulce; aciditate medie; tanini medii; corp
subtire, rareori mediu; gust de cipsuni §i zmeurd coaptd, Finalul este mediu, Vinurile sunt bune i
foarte bune.



Portugais blew: Aspect vizual: limpede, intens colorat, rubiniu. Aspect olfactiv: cura, stab
spre mediu ca inlensitate aromaticil, cu miros de fructe rogii. Aspect gustativ: in general vin sec, cu
aciditate mare; tanini medii; corpolent; gust de fructe de padure. Final mediu. Vinurile sunt bune.

Riesling de Rhin: Aspect vizual: limpede, transparent, galben-verzui. Aspect offactiv: curat,
mediu ca intensitate, miros de lime, Himfie si grapefruit alb. Aspectul gustativ: in general vin sec; cu
aciditate mare; fird tanini; corp mediu; gust de citrice, cu note minerale gi daci este invechit la sticld
poate aduce arome terjiare de petrol. Finalul este mediu spre lung. Poate da vinuri bune si foarte bune.

Riesling italian: Aspect vizual: limpede, transparent, galben-pal, cu tonuii verzui. Aspect
olfactiv: cutat, slab ca intensitate, cu greu se poate distinge un iz de strugure intrat In pargd. Aspect
gustativ: in general vin sec; cu aciditate mare; fara tanini; corp subtire; gust neutral, vinos. Finalul este
scurt. Poate da vinuri bune,

Sauvignon: Aspect vizual: limpede, transparent, galben-verzui. Aspect offactiv: cural, mediu
ca intensitate, s0i semiaromat cu note suave de flori de soc §i frunze de cilrice. Aspect gustativ: poate
acoperi toatd gama de confinut fn zaharuri, de la sec la demisec; aciditate mare; fird tanini; corp
subtire; arome de flori de coaciz si soc. Finalul este mediu. Poate da vinuri bune i foarte bune.

Sangiovese: Aspect vizual: limpede, mediu ca intensitate colorantd, rubiniu. Aspect olfactiv:
curat, mediu intens, cu arome de afine coapte.Aspect gustativ: in general vin sec; aciditale ridicata;
tanini ridicati; corpolentii medie; gust de fructe negre, placut. Final mediu. Vinuri bune.

Syrah / Shiraz: Aspect vizual: limpede, intens colorat, rubiniu. Aspect olfactiv: curat,
pronuntat, cu aromi de piper si cirese negre. Aspect gustativ: in general vin sec; cu aciditate ridicatd;
tanini ridicati; corpolent; gust de fructe negre i condimente, arome de cuigoare si notc lemnoase dacé
este maturat sau invechit la butoi de stejar. Raspunde foarte binc la atenuarea taninilor in urma
fermentatiei malolactice. Final mediu spre lung. Vinurile sunt bune si foarte bune.

Soiurile nou introduse:

Alicante Bouschet — singurul soi tinctorial care se cultivd in Roménia. Bogat Tn antociani atht
in picligd ¢at si in pulpd, poate da vinuri foarte intens colorate. Vinificat impreund cu soiul de baza,
chiar si la 5% subliniaza culoarea fard a influenfa negativ calitatea. A fost intotdeauna un soi de
sortiment, deoarece vinificat singur di un vin intens colorat, aproape opac, neutral in arome, cu gust
aspru dat de confinutul substanial in compusi fenolici.

Cabernet Franc — soi negru, mai putin agresiv in tanint deciit Cabernet Sauvignon. Vinuk:
Aspect vizual: limpede, intunecat, rubiniu. Aspect olfactiv: curat, pronunfat, cu arome de piper verde,
frunze de coacdiz negru si asternut de frunze umede. Dacl va fi maturat la butoi de lemn de stejar ar
putea avea note de lemn. Finalul este mediu. Vinurile sunt foarte bune si chiar pot fi exceptionale.

Negru de Drégésani - soi negru, creafie a cercetdrii viticole roménesti, care a gasit condifii
excelente de expresie in Timig. Vinul: Aspect vizual: limpede, lucios, purpuriu, intens colorat.
Aspectul olfactiv: curat, mediu ca intensitate, cu arome de fructe negre si condimente. Aspectul
gustativ: in general vin sec; cu aciditate ridicatd; bogat n tanini; corpolent, cu gust tipic de cirege
amare negre, afine coapte si note de lemn dulce. Daci este maturat in butoi de stejar, poate avea note
de lemn si de fermentatie malo-lactic. Finalul este de reguld mediu, iar vinurile sunt bune si foarte
bune.

Temdioasét roméneased - soi alb, aromat, cu gust intens de tdmfie, de unde 1i vine si numele.
Vinul: Aspect vizual: limpede, transparent, galben-limoniu, cu nuanfe aurii. Aspect olfactiv: curat,
pronuntat ca intensitate, cu notc pregnante de taméie si flori de tei. Aspect gustativ: poate acoperi tot
spectrul: sec, demisec, demidulce, dulce; aciditate medie, fard urme de tanini, corp subtire sau mediu,
dupi continutul Tn zaharuri reziduale, arome caracteristice de goma de riginoase, coaji de limetd, litchi
si note de ghimbir, cu final mediu sau lung, in functie de corpolentd. Vinurile sunt foarte bune si chiar
pot fi exceptionale.



Trenniner roz - soi cu pielita roz-somon, destinat in principal obtinerii de vinuri albe aromate.
Vinul: Aspect vizual: limpede, transparent, galben-auriu, cu usoare nuange rozalii, daci este macerat 0
scurti perioadd pe boabe, Aspect olfactiv: curat, mediu ca intensifate, miros de petale de trandafiri de
Damasc si flori de tei in plind inflorire. Aspect gustativ: in general vin sec; cu aciditate medie, fara
urme de {anini, corp sublire sau mediu; arome primare de flori de trandafir si litchi; final mediu sau
lung ca persistenti. Vinurile sunt foarte bune si chiar pot i exceptionale.

Viognier — soi alb, aromal, cu gust condimentat de ghimbir si liméie verde. Vinul: Aspect
vizual: limpede, transparent, galben-pal. Aspect olfactiv: curat, mediu ca intensitate, miros de iasomie
si floare de salcAm, completat cu note de caise. Aspectul gustativ: in general vin sec, cu aciditate
ridicatd, fara tanini, cu corp mediu, gust condimentat si fructuos; final mediu ca persistentd. Vinuri de
reguli bune. Seiul se preteazi foarte bine la amestecuri, cupaje sau asamblaje.

fncepand cu anul 2013 s-a monitorizat trasabilitatea vinurilor objinute din soiurile Cabernet
Franc, Negru de Drigisani, Timaioasd roméneascd si Traminer roz, in vederea introducerii lor in
rindul celor care pot puita indicafia geograficd Viile Timisului.
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Cabernet
Frang 2013 CFri3CR1 13,01 4.95 0,18 52,00 | 34,00 | 26,05 | 2,20 | foarte bun
Cabernet
Franc 2013 CFrl3CR2 13,05 5,70 0,22 51,00 | 3000 | 26,67 | 2,83 foarte bun
Cabernel
Franc 2014 CFrl4CR 13,89 3,60 0,32 54,00 | 30,00 { 3049 | 1,75 | foarte bun
Cabernet
Franc 2013 CFr15CR 1341 5,60 0,27 4900 | 29,00 | 28,54 | 0,28 ! exceptionul
Negru de
Dragiisani 2016 NDIGRECCR 13,50 | 620 0,25 5000 {42,001 2828 | 0,15 | cxceptional
Tamdioasi
__roméneascd 2015 TROMISCR 10,83 5,40 .16 141,60 § 32,00 | 20,62 | 17,33 | exceptional
Taméicasi
roméneasci 2016 | TROMIGRECCR | 11,67 5,80 4,13 147,00 § 35,00 { 2095 | 2.81 foarte bun
Traminer
o7, 2015 TRRISCR 13,09 | 4,50 (.35 1172001 34,00 | 21,59 | 4,65 | exceptional
Traminer
oz 2016 TRRIGRECCR 13,18 6,30 (3,55 143,00 § 29,00 | 23,94 | 26,70 | foarle bun

*conform cu Fisa vinului, O.N.V.P.V.

Replantarea prin programele sustinute cu fonduri structurale a readus in arealul indicatiei
geagrafice Viile Timisului soiuri roméanesti: Taméioas# romaneasci 5i Negru de Dragisani §i a facilitat
introducerea unor soiuri internationale care exprimi foarte bine potentjalul zonei de a le scoate in
evidentd tipicitatea: Traminer roz, Cabernct Franc, Viognier.

Legdturd (%):

Factorul natural caracteristic este zona colinard a CAmpiet Banatolui, cu Indliimi de maxim
150 m cu insolatie intensi in tot timpul anului. Plantatiile viticole beneficiazi de expozitie sudicé, sud-
vesticd sau sud-esticd, majoritatea plantatiilor fiind situate pe pante line si platouri.

Diminefile reci de la sfrgitul lunii August si inceputul lunit Septembrie, coroborate cu
temperaturile ridicate de peste zi, din zonele Silagiu st Jamu Mare, contribuie la acumularca
flavonoidelor in pielita boabelor de struguri albi ¢i la acumularea de zaharuri, mai ales Ia soiurile:
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Pinot gris, Feteascdl regaldl, Feteascdl alba si terpenclor la soiurile aromate: TAmAioasd romaneasci,
Muscat Ottonel, Sauvignon, Viognicr. Tamaioasa roméneascd isi desfivirseste paleta aromaticd in
detrimentu] acumularilor de zaharuri (maxim 12% vol}, diind vinuri seci de o suplefe deosebiti, {ine si
elegante.

Ceaja persistentd In diminetile de toammndl, la poalele dealurilor Silagiu, Buzias, Recas,
Herneacova, Petrovaselo, contribuie la desavArsirea spectrului aromatic la Sauvignon, Riesling de
Rhin, Syrah/ Shiraz si Cabernet Franc, Cabernet Franc fnregistreazi constant valori ale aciditiifii totale
de peste 5 g/, exprimati In acid tartric.

Aict sunt soluri poadzolice, bogate In oxizi de fier si microelemenie. Mineralitatea solului de la
Recas si Petrovaselo se regliseste in gustul soturilor Riesling de Rhin si Cabernet Sauvignon.

Solurile feruginoase din izvin si Silagiu 51 pun amprenta pe vinurile rosii din soiurile Novac,
Pinot noir, Portugais bleu, Sangiovese, Cadarcé si Merlot. Vinurile obfinute pe solurile feruginoase, au
o culoare rosie strilucitoare i sunt vinuri fine, cu personalitate marcanta.

Pantele line si Insorite favorizeazd acumularile de zaharuri care dau o tarie alcoolicdl de peste
13% vol la soiurite Cabernet Franc si Trantiner roz.

Modernizarea infrastructurti i dotérilor pentru vinificare face ca vinurile produse in arealul
delimitat de indicatia geografici Viile Timisului si fie apreciate la concursuri internationale, ceea ce
proveacd vinificatorii din zond la obfinerea unei calitéfi constante gi personalizatd, in vinurile produse
aici.

Numele si adresele autoritifilor de control (%):
Oficiul National al Viei st Produselor Vitivinicole (ON.V.P.V.),
Soseaua lancului ar. 49, 021719, Seclor 2 , Bucuresti, Roménia

Altefe (%)

Caracteristicile si practicile culturale ale planiafiifor viticole: se vor aplica tehnologiile
stabilite cu respectarca bunelor practici agricole si de mediu.

Cdlitatea strugurilor la recoltare trebuie si fie in acord cu directia de valorificare a vinusilor
care se vor obtine din acestia.

Tehnologia de obtinere a vimurilor va respecta tipucul pentru fiecare categorie de vin si bunele
practici de siguranti alimentara.

Conditiile de comercializare §i elichetares, vor respecta legislagie in vigoare.

Examinarea calitativd a vimurilor cu indicatia geograficd Viile Timisului si certificarea lor se
va face conform procedurilor autoritifii de conirol, O.N.V.P.V.

Declasarea vinurilor cu indicafia geograficd Viile Timisului se va face conform procedurilor
auviorititii de control, O.N.V.P.V.

Modificarea Caietului de sarcini pentru producerea vinurilor cu indicafia geografici Viile
Timisului poate fi solicitati numali cu respectarea legislatiei tn vigoare.

Documentul unic modificat
[pe o foaie separatd]

Numele semmatarului: ASOCIATIA VIE-VIN TIMIS

Persoana de contact; Tova Gheorghe Mihai

Adresa completd: Complex de vinificatie, 307340, Recas, Timis, Roménia, tel. (040 — 256 330 100, fax. 0040 —
256 330 241, e-mail: iovadrecaswine. o
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