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ANEXA IV

CERERE DE MODIFICARE A UNEI DENUMIRI DE ORIGINE SAU A UNEI INDICATII GEOGRAFICE

Data primitii (ZZILLIAAAA) Zici i ssiiimsesiommainsinm st drsedd

[se completeaza de catre Comisie]

Numir de pagini (inclusiv aceastd pagind): 3

Limba in care a fost efectuata modificarea: Roméana

INUMMATUEAOSATUIUL ......ceiiiriisie it ainneiiinss snansssasusassorsassessidirsbanssibos sesnsesnssmssdssomasssosibinionssisannaniasins
[se completeaza de catre Comisie]

Intermediarul:

— Statul (statele) membru (membre) (*): Romania

Numele intermediarului (intermediarilor): Oficiul National al Viei si Produselor Vitivinicole (O.N.VPV)
Adresa (adresele) completd (complete) (numele si numirul strazii, orasul si codul postal, fara):

Soseaua lancului nr. 49, 021719, Sector 2, Bucuresti, Roménia

Telefon, fax, e-mail 0040 21 250 50 97; 0040 21 250 50 98; 00752 100 990; office(@onvpv.ro, Www.onvpv.ro

Numele: COTESTI

— Denumire de origine controlati (*)

Rubrica din caictul de sarcini afectatid de modificare:

Soiurile de struguri de vinificafie utilizate (¥):

Se solicitd modificarea caictului de sarcini al denumirii de origine controlate Cotesti transmis Comisiel Europene
in conformitate cu Art. 118s din Regulamentul (CE) nr. 1234/2007 in ce priveste soiurile de struguri de
vinificatic utilizate pentru obtinerea vinurilor, pentru introducerea unui nou soi, respectiv Syrah care si fie
permis in culturd in arealul delimitat al denumirii, alituri de alte soiuri rosii nominalizate pentru obfinerea
vinurilor care utilizeazd D.0.C. Cotesti.

Astfel, soiurile rosii/roze din care este permisa obtinerea de vinuri cu D.O.C. Cotesti vor fi: Feteasca
Neagra, Cabernet Sauvignon, Merlot, Pinot Noir, Babeasci Neagra, Burgund mare, Cadarca si Syrah.
Productivitatea la hectar (*):

Pentru soiul de struguri Syrah solicitat prin prezenta cerere, productiile maxime viticole si vinicole sunt

16000 kg/hectar si 120 hl/hectar.

-Numele si adresele autoritatilor de control (*):

Oficiul National al Viei si Produselor Vitivinicole (ON.VPV)

Adresa completa (numele si numidrul strizii, orasul si codul postal, {ara):

Soscaua lancului nr. 49, 021719, Sector 2, Bucuresti, Roménia.

Telefon, fax, e-mail: 0040 21 250 50 97; 0040 21 250 50 98; 00752 100 990; office@onvpv.ro, www.onvpv.ro
Altele*):

Caracteristicile organoleptice (*):

Se completeazi caictul de sarcini al denumirii de origine controlate Cotesti cu specificatii privind caracteristicile
organoleptice ale soiului Syrah, astfel: vin cu un gust puternic, ce aminteste de fructele negre de padure,
condimente, lemn dulce, ciocolatd neagrd, piper. Densitatea sa este peste medie, de obicei cu un inalt nivel de
acid tanic, ceea ce il face un perfect partener al mancarurilor condimentate si al camii de miel si vanat, de
preferintd marinat in vin rosu cu piper negru sau seminte de mustar picant. In procesul de vinificatie, de obicei
trece foarte bine ca un strugure de sine statitor, insd foarte des combinat cu alte varietati, de obicei Cabernet
Sauvignon sau Merlot, se poate obtine un vin un vin de o eleganti si o longevitate fenomenala.

Modificari:
— Modificare adusa caietului de sarcini al produsului care determina modificarea documentului unic *)

— Modificare majora (*)



Explicarea modificarii:

Dintre componentele mediului natural, factorii climatici sunt cei care impreund cu factorii biologici si
cconomici determina in primul rand limitele zonei de culturd a vitei de vie. Climatul unei microzone este in
raport cu asezarea sa geografica, forma de microrelief, expozitia, gradului de inclinare §i adéapostire, dominatia
vanturilor, particularitatile calorice ale solului, nivelul apelor freatice, ctc.

Cunoasterea si utilizarea rationald a conditiilor climatice in perspectiva extinderii si optimizarii culturii
vitei de vie devin cerinte obiective de mare actualitate, care contribuie la fundamentarca deciziilor de
specializare a productiel viti-vinicole.

Podgoria Cotesti se caracterizeaza printr-un climat temperat, cu influentd continentala, relativ domol si
linistit, mai putin excesiv, similar cu cel din podgoriile subcarpatice.

e Temperatura acrului
Influenta temperaturii aerului asupra proceselor fiziologice si biochimice ale vitei de vie se realizeaza atét prin
nivelul temperaturii ("C) cat si prin suma gradelor de temperaturi.
Temperaturile medii anuale au inregistrat valori cuprinse intre 8.8 °C §i 12,2 °C, cu o valoare medie multianuale
pe o perioada de 50 de ani de 10.5 °C, ceea ce ofera posibilitatea obtinerii unor produse viti-vinicole de calitate.
Temperatura medie din timpul (nfloritului, din decada I si 11 a lunii iunie, conditioneaza declansarea si durata
procesulul de inflorire la vita de vie. Valoarea multianuala a acestor temperaturi a fost de 19 °C pentru decada |
si de 20,3 “C pentru decada a II-a a lunii iunie, valori superioare in toate cazurile pragului biologic de 15 - 17 °C.
Temperatura medie anuala din luna cea mai caldd (iulie) are valoarea multianuala de 22,1 °C, ceea ce arati ci in
podgoria Cotesti sunt conditii favorabile pentru obtinerea de vinuri de calitate superioard cu denumire de origine
(mai mari de 21°C, valoare ce reprezintd limita inferioari).
Temperatura maxima absolutd a aerului din luna august,_a inregistrat valoarca de 39,2 °C (4.08.1954),
temperatura ce nu depiaseste valoarea restrictivi de 42°C.
Temperaturile scazute, sub pragul de rezistentd al soiurilor de vitd de vie, ce se Inregistreazi in podgoria Cotesti
au un caracter de accident climatic.
Analizind influenta temperaturilor scizute, in podgoria Cotesti, pe o perioadi de 50 ani am constatat ci
frecventa temperaturilor minime nocive de -22 °C este de pana la 26,2 %, iar a celor de -20°C este de pani la
38.1%. Aceste temperaturi negative se inregistreaza in 2,6 ani si respectiv 3,8 ani din 10 ani de productie, fiind
astfel necesard aplicarea semiprotejarii butucilor de vita de vie.

Evaluarea resurselor termice ale unei podgorii se realizeazi prin suma gradelor de temperatura globala
(bilang termic global), suma gradelor de temperatura activa (bilang termic activ) si suma gradelor de temperatura
utild (bilant termic util).

Bilangul termic global ( X t'g). are valoarea multianuala de 3480 °C, fiind asigurate conditiile termice pentru
maturarea strugurilor.
Bilanpul termic activ_( X t"a), are valoarea multianuald de 3372,7 °C, in conditiile in care in Romania acest
indicator ccoclimatic are valori cuprinse intre 2600 si 3500 °C.
Bilanqul termic util ( X t"u), are valoarea de 1521,2 °C, cu limite de la 1248,7 "C pana la 1867,9 °C, ceea ce
demonstreaza ca podgoria Cotesti dispune de resurse termice ridicate.

* Insolatia reala are valoarea medie multianuala de 1526,9 ore.

e Umiditatea
In Romania, cultura vitei de vie este posibila la o suma a precipitatiilor cuprinse intre 500 si 700 mm, din care cel
putin 250 — 300 mm sunt repartizate uniform in perioada de vegetatie a vitei de vie, sub formi de ploi utile
(Tirdea C., Dejeu L., 1995).

e Cantitatea medie de precipitafii a inregistrat valori medii multianuale de 598,0 mm.
Precipitatiile cazute in perioada de vegetatie au o valoare multianuala de 389.2 mm .

Calitatea si caracteristicile vinurilor Syrah produse in arealul delimitat pentru denumirea de origine
controlatd ,.Cotesti” se datoreazi mediului geografic.

e Solul arcalului delimitat Cotesti cuprinde o mare diversitate pedogenetica de soluri, determinate de
factorii de solidificare, care prin compozitia sa va imprima soiului arome intense si persistente, sustinute
de aciditate echilibrata.

Solurile care se intdlnesc aici sunt: brune luvice, cernoziomuri argiloiluviale, soluri cenusii, bogate in oxizi de
fier s1 microclemente, ceea ce determina o acumulare de taninuri si substante aromatice si imprima vinului o
culoare rosie aprinsa. stralucitoare,

e Din punct de vedere hidrografic teritoriul este cuprins in bazinul hidrografic al raului Milcov.

Panza de apa freatica se afla la adancimi mari. Apa din stratul de sol activ este in general suficientd pentru a
asigura nevoile biologice ale vifei de vie avand in vedere cantitatile anuale de precipitatii §i puterea de refinere a



apei in timpul icrnii. In general lipsa de apa se resimte rar §i numai in anii de seceta declarata. Deficitul temporar
se resimte de reguld in lunile august, septembrie, citre sfirsitul vegetaiei active.
Soiul Syrah se dezvolta armonios, solul fiind propice pentru accesul apei si a substantelor minerale la radacinile
plantelor, fard ca acestea sa fie inecate.
Acest soi aviind o perioadd lungad de vegetatie trebuie cules la maturitate deplina pentru a dezvolta aromele
caracteristice si a acumula un conginut ridicat de zaharuri.
Astfel se obfin vinuri cu un grad alcoolic ridicat si cu urmitoarele caracteristici organoleptice:

- culoare rosu - aprins, intens, viu, limpede, transparent, cristalin;

- miros - aromi de piper si cirese negre, fructe proaspete de pidure;

- gust - delicat, suplu, catifelat.
In caracteristicile organoleptice ale vinurilor mentionate este reflectatd tipicitatea zonei Podgoriei Cotesti, terroir-
ul specific si totodata imbinarea dintre traditionalismul locurilor cu tendintele actuale de consum ale pietei.
Vinul obtinut din soiul Syrah isi datoreazi in mod esential compozitia solurilor si climatului favorabil din arealul
Cotesti, va avea o culoare rosu intens cu reflexe violaceee si va evidentia o complexitate aromatica in care se
ingemineazi note florale, fructate si condimentate dublate de o aciditate echilibrata, fapt ce-i va conferi eleganta
si prospetime.
Lumina si cildura din belsug permit soiului Syrah atingerea maturitatii tehnologice prin acumularea unui
confinut ridicat de zaharuri, taninuri si arome gustative usor picante, cu un final cu note dulci si condimentate, de
ciocolatia neagri, dar si olfactive de tip piperate, de cirese negre, fructe proaspete de padure, care prezintd un
grad alcoolic ridicat si calitafi organoleptice deosebite, in care se reflecta tipicitatea zonei.

Documentul unic modificat :
[pe o foaie separatal

Numele semnatarului : GIRBOIU CONSTANTIN

SC MERA COM INTERNATIONAL SRL
Adresa: str. Dealul Cramelor, sat Dragosloveni, com. Dumbriiveni, jud. Vrancea,
Tel/fax, e-mail +40 237 232079, office@cramagirboiu.ro, www.cramagirboiu.ro
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