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Rubrica din caietul de sarcini afectatid de modificare:

Aria geografici:

Este necesard modificarea caietului de sarcini DOC Lechinta pentru ca arealul delimitat pentru producerea
vinurilor DOC sa fie completat in sensul largirii cu Comuna Lunca cu satul Santu ca unitati administrativ
teritoriale localizate 1n judetul Mures, astfel incat aria delimitatid DOC sa fie :

Judetul Bistrita- Ndsdud :

- Comuna Lechinta - satele Lechinta, Sdngeorzu Nou, Vermes, Tigiu, Saniacob;

- Comuna Galatii Bistritei - satele Galatii Bistritei, Herina, Tonciu;

- Comuna Matei - satele Matei, Corvinesti, Enciu, Bidiu;

- Comuna Branistea - sat Branistea;

- Comuna Petru Rares - satele Petru Rares, Reteag;

- Comuna Uriu - sat Uriu;

- Comuna Sieu-Odorhei - satele Sieu-Odorhei, Bretea;

- Comuna Teaca - satele Teaca, Viile Tecii, Archiud, Ocnita, Pinticu;

- Comuna Urmenis - satul Urmenis;

- Comuna Milas - satul Milas,

- Comuna Sieu - satele Sieu, Ardan, Posmus, Soimus.

- Municipiul Bistrita cu localitatile componente - Ghinda, Viisoara

- Comuna Dumitra - satele Dumitra, Cepari;

- Comuna Budacu de Jos - satele Budacu de Jos, Budus, Jelna;

- Comuna Livezile - satul Livezile;

-Comuna Cetate - satele Satu Nou, Petris.

Judetul Mures:

- Comuna Batos - satele Batos, Dedrad, Goreni, Uila;

- Comuna Lunca - satul Santu;

- Comuna Band - satele Band, Madaras, Marasesti, Draculea Bandului, Fanate, Negrenii de Céampie, Fanatele
Madérasului;

- Comuna Ceuasu de Campie - satele Ceuasu de Campie, Culpiu;

Pentru a se asigura punerea in conformitate cu prevederile Ordinului M.A.D.R. nr. 1.205/2018 pentru aprobarea
Nominalizérii arealelor viticole si incadrarii localitatilor pe regiuni viticole, podgorii si centre viticole este
necesard completarea caietului cu numele unor comune acolo unde sunt doar satele mentionate pentru ca indicarea
arealului DOC cu localititile aferente si respecte reglementarea din ordinul mentionat (regiune viticola, podgorie,
centru viticol, judet, oras, comuna, sat/sate).

Altele:

Se modifica caietul de sarcini pentru ca indicarea unor nume care pot si insoteasca in etichetare numele protejat
al DOC Lechinta sa fie prevazuta la prezentarea/etichetarea vinului, respectiv Cap. XII Conditii de comercializare.

Modificari
Modificare adusa caietului de sarcini al produsului care determina modificarea documentului unic )
Modificare standard (*)



Explicarea modificirii

Solicitarea de modificare a caietului de sarcini are in vedere prevederile art. 105 din Regulamentul (UE) nr. 1308
/2013 si face referire la delimitarea ariei geografice in cauzi, conform art. 94 (2, d), in sensul largirii acesteia cu
localitati care prezinta factori de mediu, sol si clima similari cu cei prezenti in localititi invecinate care sunt parte
din arealul geografic delimitat al DOC Lechinta (ex Batos, Goreni).

Aceastd arie geografica prezintd conditii naturale favorabile cultivirii vitei-de-vie, conditii agro-pedologice si
climatice similare arealului DOC Lechinta suprafetele cultivate cu vita de vie din aceste localitati fiind sub aceleasi
conditii ca si cele pentru obtinerea vinurilor de calitate care se obtin actualmente in DOC Lechinta, unele
caracteristici ale vinurilor fiind foarte apropiate (concentratie alcoolici, aciditate, amprenta fructati de fruct bien
copt predominantd, o bund corpolenta prin corpul de alcool, etc) de cele identificate in productia actuald de vin
sub DOC Lechinta.

Masurile prin programele de reconversie /restructurare aplicate de viticultorii din arie au dus la importante
suprafete de vitd de vie care au fost plantate si replantate, un context de crestere usoara a potentialului viticol al
zonei delimitate DOC Lechinta acestea au readus acestei zone renumele pe care il avea in trecut.

Pe dealurile marcate de versanti ugor abrupti strugurii se coc intr-un climat benefic, cu apirarea oferits de lantul
muntuos al Carpatilor i o bund influentd de ore sezonale de soare, prin zile cilduroase si nopti ricoroase de pe
perioada coacerii.

Detalii privind aria geograficd, factori naturali, detalii produs, legdtura cu aria geograficd

Arealul Lechinta este situat in regiunea deluroasd a Somesului Mare si Muresului din nord-estul Podisului
Transilvaniei. Ea se dispune de o parte si de alta a paralelei de 47 latitudine nordica, intre 46°40' (Hodosa) si
47°14' (Dumitra).

Comuna Lunca este situatd in vecinatatea Paraului Baia, afluent al Paraului Flet, pe drumul national 15A, Reghin
— Lunca — Bistrita, in apropierea municipiului Reghin. Comuna Lunca (sat Santu) se invecineazi la 26 km cu
comuna Batog (judetul Mures) si la 12 km cu Teaca (judetul Bistrita — Nisaud), ambele care dau si denumirea

= A

centrelor viticole care intrd in componenta renumitei podgorii Lechinta.

Vegetatia
Din punct de vedere geobotanic, teritoriul face parte din silvostepa antropici, cu predominanta stejarului, dar si
cu ochiuri largi de pajisti culturale i antropice.

Hidrografie

Din punct de vedere hidrografic, teritoriul comunei Lunca se incadreaza in bazinul raului Mures. Comuna lunca
se Intinde de-a lungul véii paraului Baia, afluent al paraului Flet, care se varsi in raul Lut, afluent al raului Mures.
Istoricul culturii vitei de vie

In satul Santu exista traditia cultivarii vitei de vie si producerea vinului de sute de ani, din momentul in care sasii
au devenit conlocuitori ai zonei, alaturi de maghiari, roméani si alte nationalitati.

Dovezi privind cultivarea vitei de vie in comuna Lunca sunt consemnate pe harta losefini a Transilvaniei.

in perioada prefiloxerica, sortimentul era compus in totalitate din soiuri vinifera traditionale.

Localitatea avea traditie in cultivarea vitei-de-vie pentru struguri de vin, confirmati de diferite referinte
bibliografice. In lucrarea "Podgoriile si viile Romaniei", autor acad. Valeriu D. Cotea, aparutd sub editura
Academiei Roméne in anul 2000, se face referire la comuna Lunca, judetul Mures ca fiind parte din podgoria
Lechinta.

Relief - este preponderent deluros, aceste dealuri si coline au in general la nivelul culmilor altitudini intre 300-
350 m si versanti moderat inclinati (5° - 15°). Plantatiile viticole sunt situate in general pe versantii sudici, sud-
estici si sud-vestici i pe viile dintre dealuri unde exista resurse de caldura si lumin3; acestea constituie un adapost
pentru vita de vie, impotriva vanturilor brumelor tarzii de primévar si a brumelor timpurii de toamna.

Comuna Lunca are un relief asemandtor cu cel al localitatilor Batos, Reghin, Madaras, Saulia, Ceuasu de Campie,
localitati care sunt incluse in centrul viticol Batos, podgoria Lechinta fiind localizatd la 26 km de Batos, alti
localitate din DOC Lechinta.

Solurile

In comuna Lunca se regiseste o varietate de tipuri si subtipuri de sol, dintre care cele mai raspandite sunt
urmdatoarele: preluvosol argiloiluvial, luvosol luvic, eutricambosol eumezobazic, aluvisoluri.

Solul preluvosol argiloiluvial are profil de tipul Ao-Bt-C sau Cca. Orizontul Ao este gros de 20-30 cm si are
culoare deschisd (brun, brun-deschisd). Orizontul Bt este gros, uneori, de peste 100 cm i are in partea lui
superioara, cel putin in pete, culori in nuante galbene.



Urmeaza un orizont C, reprezentat printr-o roca neconsolidati sau un Cca. Preluvosolurile au in partea superioari
o textura mijlocie (lutoasd); la nivelul orizontului Bt textura este find, dar cu un continut mai mare de argila.
Structura este glomerulard sau grauntoasa, relativ bine dezvoltati in orizontul superior si columnoid-prismatici
sau prismatica bine dezvoltatd in Bt. Restul proprietatilor fizice si fizico-mecanice, hidrofizice si de aeratie sunt,
in general, relativ favorabile culturii vitei de vie. Sunt mijlociu aprovizionate cu humus (2-3%).

Luvosolurile luvice ocupa suprafetele mai putin drenate, cu denivelari negative, aflate deci sub influenta unei
cantitati mai mari de apa care percoleaza solul. Luvosolul luvic are o texturi diferentiati: in orizontul Ao, textura
este de obicei mijlocie; la nivelul orizontului E1 continutul de argila se micsoreazi, iar cel al orizontului Bt creste,
textura devenind totdeauna mai fing, de obicei, luto-argiloas. Structura este in orizontul Ao superior griuntoasi,
mai slab dezvoltatd; orizontul E1 este nestructurat sau cu structurd poliedrica sau chiar lamelar, iar in orizontul
Bt are o structurd prismaticd. Ca urmare a texturii diferentiate §i a structurii mai slabe si restul proprietatilor fizice,
chimice si de troficitate sunt mai putin favorabile decét la preluvosol.

Eutricambosolurile eumezobazice sunt soluri bine dezvoltate, slab-puternic scheletice, cu reatie ce variazi de la
moderat la slab acida si un continut de humus in orizontul fertil slab-mijlociu.

Aluvosolurile aluviale sunt formate pe seama unor depozite omogene de luca, avand texturi ce variazi de la
mijlocie — grosierd, la mijlocie — find. Au o structurd glomerulard, grauntoasa sau poliedrica, slab pani la moderat
dezvoltata.

Climatul - datele inregistrate la statia meteorologica Targu Mures, pentru perioada 1980-2009 (latitudine 46° 32,
longitudine 24° 33", altitudine 320 m), arata ca media anuali a temperaturii aerului este de 9,1°C, media anuali a
lunii ianuarie (cea mai rece) fiind de — 3,1°C, iar cea a lunii iulie (cea mai caldi) 20,1°C.

Este tipic temperat, moderat continental, cu ierni aspre si veri relativ calde si umede, dar continuate cu toamne
calde, pand in octombrie inclusiv, favorabile maturdrii strugurilor. Temperatura aerului este factorul principal care
limiteaza cultura vitei de vie, declansarea §i parcurgerea fazelor de vegetatie, cantitatea si calitatea productiei.
Valoarea medie multianuald (1995-2006) a temperaturii aerului in centrul viticol Lechinta este de 8°C, mai scazuti
cu 1°C decét cea inregistratd la nivelul podgoriei Tarnave. Temperaturile scizute din perioada de recoltare
diminueazd procesele oxido reducatoare si enzimatice, permitadnd mentinerea in conditii de calitate a stirii de
sdndtate a strugurilor precum si a aromelor specifice soiurilor. Aciditatea ridicati a mustului este un factor
important si accelerator al procesului de fermentare.

Numdrul orelor de insolatie insumeazi in medie 1980,5 ore/an asigurénd o coacere normala a strugurilor si a
lemnului coardelor.

Datele pluviometrice indicd cantititi medii anuale de precipitatii de 584,3 mm. Precipitatiile prezintd o mare
variabilitate de la un an la altul. Cantitatile medii de precipitatii cazute in perioada aprilie-septembrie sunt de
392,9 mm. Prima zdpada cade in ultima decadi a lunii noiembrie, iar fenomenul de ninsoare inregistreaza intre
25-35 zile. Grosimea maxima a stratului de zipada ajunge la 50-60 cm. Distributia ploilor in perioada de vegetatie
este inegald, In perioada iunie-iulie atingdndu-se un maxim de precipitatii.

Umiditatea relativa a aerului se situeazi intre 60-80%, fiind optima pentru cresterea si fructificarea vitei de vie.

Caracteristici geografice si climatice
Lat. N. | Altitudine Temp. Precip.an Grade Ore Precip
medie med.an (mm) temp. insolatie (IV-X)
(m) (0C) (IV-X) efect. (mm)
(IV-X)
Com.Lunca | 460351 340 8,6 574 2866 1392 389

Precipitatii medii lunare ( mm)
Aprilie | Mai Iunie Iulie August | Septembrie | Octombrie
Com. Lunca 45 86 77 76 74 30 35

Durata medie de stralucire a soarelui ( ore)
Aprilie Mai Tunie Iulie August | Septembrie Octombrie

Com. Lunca 183 225 247 272 259 204 175

Temperatura medie lunard a aerului (0C)

Ianuarie Aprilie | Mai Iunie | Iulie | August Septembrie Octombrie

Com. Lunca -6,2 10,0 14,3 17,8 19,0 18,2 14,2 8.9




Detalii privind calitatea §i caracteristicile produsului

In prezent vinurile sunt elaborate in marea lor majoritate ca vinuri monovarietale dar si ca asamblare. Vinurile
albe/roze beneficiazd de un bun echilibru intre alcool si aciditate, pH si zaharuri. Vinurile rosii exploateazi bine
conditiile eco pedoclimatice specific acestui areal, fiind vinuri cu arome delicate de fructe rosii, taninuri de
calitate, o bund extractivitate si culoare intensa.

Vinurile poartd amprenta soiului, solului si microclimatului caracteristic arealului delimitat DOC cat si a
viticultorului si vinificatorului, caracterizdndu-se prin fructuozitate, prospetime de fruct si bine sustinutid de
mineralitate, aciditate medie spre ridicata.

Productiile de struguri obtinute oscileaza intre 6000-10000 kg/ha in functie de soi si conditiile climatice
inregistrate pe parcursul perioadei de vegetatie. in privinta continutului in zaharuri se constata un potential ridicat
de acumulare de peste 200 g/1, care asigur3 obtinerea unor vinuri cu o tirie alcoolica de minim 12% vol. alcool.
Pentru efectuarea de analize vinurile au fost expertizate la Laboratorul Central pentru Controlul Calitatii si Igienei
Vinului Valea Calugareascé — Filiala Blaj, cu rezultatele analitice prezentate astfel:

Analize fizico-chimice ale vinului din recolta 2021

Proba analizata
Vin alb Vin cuve Vin rosu Vin rosu Vin cuve
(Feteasca alb (Merlot+ (Cabernet rosu
Regala, (Feteasca Feteasca Franc, (Cabernet
Muscat Regala, Neagra Feteasca Franc,
Nr. | Analiza efectuata Ottonel, Pinot | Muscat +Shiraz) Neagra, Feteasca
Crt. Gris, Ottonel, Merlot, Neagri,
Sauvignon Pinot Pinot Noir, Merlot,
Blanc) Gris, Shiraz) Pinot Noir,
Sauvignon Shiraz)
Blanc)
1. Concentratia alcoolicd %vol 13.21 12.77 12.01 12.45 13.94
2. Aciditatea totala (ac. tartric) (g/1) 7.64 6.67 8.61 7.72 5.86
3. Aciditatea volatile (ac. acetic) (g/1) 0.23 0.18 0.2 0.35 0.53
4. Extract sec total (g/1) 19.3 18.5 30.8 35.5 23.9
5. Dioxid de sulf total (mg/1) 65 62.5 75 80 37.5
6. Dioxid de sulf liber (mg/l) 25 22.5 22.5 17.5 12.5

Sortimentul viticol este format din soiuri precum Sauvignon, Pinot gris, si Feteascd Regald, Muscat Ottonel pentru
vinuri albe, Merlot, Pinot Noir, Cabernet Franc, Syrah §i Feteascd Neagri pentru vinuri rosii.

In plantatiile viticole sunt aplicate tehnologii de culturi moderne, constand in utilizarea ca sistem de sustinere a
spalierului metalic si sdrmelor duble si a distantelor de plantare care permit mecanizarea lucririlor.

Lucriérile executate in plantatiile viticole cu soiuri nobile sunt precum:

- ardtura de toamna — octombrie-noiembrie, ardtura de primavard — martie-aprilie

- musuroit — octombrie-noiembrie, dezmusuroit— martie-aprilie

- tdiere de rodire — februarie-martie

- fertilizarea organo-minerald — octombrie-noiembrie/martie-aprilie

- afénarea solului pe rénd in perioada de vegetatie — mai-august, intretinerea solului pe perioada de vegetatie

- plivitul, dirijatul, legatul lastarilor — mai-august

- recoltarea strugurilor — sfarsit de august/septembrie-octombrie.

Pentru vinificarea strugurilor se aplica atat tehnologii traditionale cat si tehnologii moderne de vinificatie menite
sa asigure imprimarea calitdtilor de soi din cultura si a tipicitatii terroir-ului care si se regiseasci in arome
diversificate, bund mineralitate, intensitate coloranta, grad de aciditate cu specificitate de arie geografici,
amprentd de invechire, etc . Tehnologiile aplicate pentru obtinerea vinurilor albe, roze si rosii din soiurile nobile
din culturd urméresc obtinerea si conservarea caracterului calitativ superior al vinurilor linistite obtinute din
strugurii produsi si prelucrati in aceast arie.

Factori naturali specifici arealului

in perioada de miturare a strugurilor, temperaturile din timpul zilei variazi in jurul mediei de 23 °C, iar cele din
timpul noptii in jurul mediei de 12 °C., factori care determind cresterea continud a continutului de zahar din
struguri, aciditatea se reduce rimanédnd constanta sau aproape constantd. Mediul oxido - reducétor din struguri
devine favorabil cregterii calitative a continutului in arome libere si legate, care va inregistra valori ridicate la
sfarsitul perioadei de coacere.

Umiditatea relativa a aerului se situeaza intre 60-80%, fiind optima pentru cresterea si fructificarea vitei de vie.

Cele indicate se reflecta in caracteristicile organoleptice ale vinurilor obtinute, caracteristici care se regésesc in
vinuri obtinute in localititile indicate in arealul delimitat Lechinta.



Specificul zonei il constituie aparitia zilelor cu ceatd la sfarsitul verii si pe aproape o treime din zilele de toamna
ceea ce duce la un proces de maturare lent al strugurilor, cu pistrarea aromelor si a unei acidititi constant ridicate,
favorabile pe calitatea vinurilor obtinute.

In perioada de maturare a strugurilor temperaturile din timpul zilei variazs in jurul mediei de 23°C, iar cele din
timpul noptii in jurul mediei de 12°C, contribuind la cresterea continutului de zaharuri din struguri iar aciditatea
se reduce spre constanti. In general toamnele sunt calde, uscate si destul de lungi, care asiguri bune conditii
procesului de maturare a strugurilor si acumularea substantelor aromatice la soiurile pentru vinurile albe/rosii.

intens, uneori rosu-cirimiziu cand are peste 2 ani vechime.

Vinurile albe/roze - predomini cu note intense pe variantele seci, cu culoare de la galben verzui pani la galben
auriu; au o vinozitate aparte datorat aciditatii solului, arome specifice soiului - piersici, pere coapte, cu note
florale si de citrice, iar cele cu test de zahdr sunt vinuri rotunde, ample de culoare aurie, cu o prospetime buni
sustinutd de mineralitate, corpolentd medie spre superior prin continutul de alcool, arome de fructe confiate
nuante somon-deschis pal/roz-somon/roz-pal, arome de capsuni in pargd, frigute, zmeurs coaptd, cirege
intensitate coloranti medie.

Factorii de ecosistem viticol astfel enumerati ce indici o buni pretabilitate pentru culturd si o buni dezvoltare
pentru plantatiile de vitd de vie situate pe teritoriul satului Santu (comuna Lunca) sunt in concordanti cu cei
specifici arealului denumirii de origine controlatd Lechinta intalnit fn ariile Batos, Goreni, motiv ce
fundamenteazi posibilitatea includerii acestui sat in arealul delimitat al DOC Lechinta .

Fiind asigurate conditiile necesare localizarii in arealul viticol national, modificarea in cauzi este una
fundamentat atit din punct de vedere al legislatiei specifice care indici ariile de cultur pentru vita de vie la nivel
national pentru plantiiri, replantiri cu un potential de calitate prin DOC sau IG in mod corespunzator, ct si prin
studii de specialitate viticole care prezinti conditii de favorabilitate pentru calitatea DOC indeplinite si pentru
aceste localitéti solicitate a fi introduse in arealul DOC Lechinta. :
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